
10

20

JP 2023-9192 A 2023.1.19

(19)日本国特許庁(JP) (12)公開特許公報(A) (11)公開番号　　
特開2023-9192
(P2023-9192A)

(43)公開日　令和5年1月19日(2023.1.19)

(54)【発明の名称】　ビールテイストノンアルコール飲料

(51)国際特許分類
　   Ａ２３Ｌ 2/52 (2006.01)
　   Ａ２３Ｌ 2/00 (2006.01)
　   Ａ２３Ｌ 27/00 (2016.01)

ＦＩ
　Ａ２３Ｌ 2/52 　　　　 　　　
　Ａ２３Ｌ 2/00 　　　Ｂ 　　　
　Ａ２３Ｌ 27/00 　　　Ｚ 　　　

(21)出願番号　 特願2022-182564(P2022-182564)
(22)出願日　 令和4年11月15日(2022.11.15)
(62)分割の表示　 特願2018-45816(P2018-45816)の 

分割
原出願日　 平成30年3月13日(2018.3.13)

(71)出願人　 000253503
キリンホールディングス株式会社
東京都中野区中野四丁目１０番２号  中 
野セントラルパークサウス

(74)代理人　 110003421
弁理士法人フィールズ国際特許事務所

(72)発明者　 神代  美奈子
東京都中野区中野四丁目１０番２号  キ 
リンホールディングス株式会社内

(72)発明者　 竹村  仁志
東京都中野区中野四丁目１０番２号  キ 
リンホールディングス株式会社内

(72)発明者　 守川  斉利
東京都中野区中野四丁目１０番２号  キ 
リンホールディングス株式会社内

最終頁に続く

テーマコード（参考）
　４Ｂ０４７
　４Ｂ１１７

(57)【要約】
【課題】味の厚みが実現されたビールテイストノンアルコール飲料の提供。
【解決手段】本発明によれば、麦芽および／または未発芽の麦類を原料の少なくとも一部
とするビールテイストノンアルコール飲料であって、ＨＰＬＣ分析用ゲル濾過法で分画さ
れた前記飲料の全ペプチド質量に対する前記飲料中の分子量８００～１５００Ｄａ（ＨＰ
ＬＣ分析用ゲル濾過法）のペプチド質量の比率（百分率）が２２～５７％である、ビール
テイストノンアルコール飲料が提供される。
【選択図】なし

審査請求　有　請求項の数　7　　ＯＬ　（全14頁）
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【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
　 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア
ル コ ー ル 飲 料 で あ っ て 、 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分 画 さ れ た 前 記 飲 料 の 全 ペ プ チ ド 質
量 に 対 す る 前 記 飲 料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ
プ チ ド 質 量 の 比 率 （ 百 分 率 ） が ２ ２ ～ ５ ７ ％ で あ る 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料
。
【 請 求 項 ２ 】
　 前 記 ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 が ２ ５ ～ ４ １ ％ で あ る 、 請 求 項 １ に 記 載 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン
ア ル コ ー ル 飲 料 。
【 請 求 項 ３ 】
　 糖 質 濃 度 が １ ． ５ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ 以 上 ３ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ 未 満 で あ る 、 請 求 項 １ ま た は ２
に 記 載 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 。
【 請 求 項 ４ 】
　 風 味 が 改 善 さ れ た 、 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る 、
ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 方 法 で あ っ て 、 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分
画 さ れ た 前 記 飲 料 の 全 ペ プ チ ド 質 量 に 対 す る 前 記 飲 料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （
Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 （ 百 分 率 ） を ２ ２ ～ ５ ７ ％ に 調 整 す る
こ と を 含 ん で な る 方 法 。
【 請 求 項 ５ 】
　 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 工 程 に お い て 、 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の
麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア ル コ ー ル 飲 料 に 含 ま れ る 分 子 量
８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド を 添 加 す る 工 程 を 含 む 、
請 求 項 ４ に 記 載 の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ６ 】
　 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア
ル コ ー ル 飲 料 に 含 ま れ る 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ
プ チ ド を 有 効 成 分 と し て 含 ん で な る 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 風 味 改 善 剤 。
【 請 求 項 ７ 】
　 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア
ル コ ー ル 飲 料 の 風 味 改 善 方 法 で あ っ て 、 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分 画 さ れ た 前 記 飲 料
の 全 ペ プ チ ド 質 量 に 対 す る 前 記 飲 料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ
ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 （ 百 分 率 ） を ２ ２ ～ ５ ７ ％ に 調 整 す る こ と を 含 ん で な る
方 法 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 技 術 分 野 】
【 ０ ０ ０ １ 】
　 本 発 明 は ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に 関 す る 。
【 背 景 技 術 】
【 ０ ０ ０ ２ 】
　 近 年 の 健 康 志 向 の 高 ま り に 加 え 、 飲 用 シ ー ン や 消 費 者 の 嗜 好 の 多 様 化 に よ り ビ ー ル テ イ
ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 へ の 需 要 は 年 々 高 ま っ て い る 。 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲
料 の 分 野 で は ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 で あ り な が ら ビ ー ル 特 有 の 味 わ い や 香 り が 感 じ ら れ る よ
う に 様 々 な 技 術 が 開 発 さ れ て き た 。
【 ０ ０ ０ ３ 】
　 例 え ば 、 非 発 酵 の ビ ー ル テ イ ス ト 飲 料 に Ｇ Ａ Ｂ Ａ を 配 合 し て 風 味 を 改 善 す る 技 術 （ 特 許
文 献 １ ） や 、 ビ ー ル 様 ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に ビ ー ル 凍 結 乾 燥 物 を 配 合 し て 風 味 を 改 善 す る
技 術 （ 特 許 文 献 ２ ） が こ れ ま で に 知 ら れ て い る 。 し か し 、 消 費 者 の 嗜 好 レ ベ ル の 高 ま り に
鑑 み れ ば 、 ビ ー ス テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に お い て は 依 然 と し て 風 味 改 善 が 求 め ら れ
て い る と い え る 。
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【 先 行 技 術 文 献 】
【 特 許 文 献 】
【 ０ ０ ０ ４ 】
【 特 許 文 献 １ 】 特 開 ２ ０ １ ７ － １ ８ ４ ６ ９ ７ 号 公 報
【 特 許 文 献 ２ 】 特 開 ２ ０ １ ３ － ２ ０ １ ９ ７ ６ 号 公 報
【 発 明 の 概 要 】
【 発 明 が 解 決 し よ う と す る 課 題 】
【 ０ ０ ０ ５ 】
　 本 発 明 は 、 味 の 厚 み が 実 現 さ れ た ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 を 提 供 す る こ と を
目 的 と す る 。
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
【 ０ ０ ０ ６ 】
　 本 発 明 者 ら は 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に お い て 、 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０
Ｄ ａ の ペ プ チ ド の 比 率 を 特 定 範 囲 内 に す る こ と で 、 当 該 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲
料 に お い て 味 の 厚 み を 実 現 で き る こ と を 見 出 し た 。 本 発 明 は こ の 知 見 に 基 づ く も の で あ る
。
【 ０ ０ ０ ７ 】
　 本 発 明 に よ れ ば 以 下 の 発 明 が 提 供 さ れ る 。
［ １ ］ 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト ノ
ン ア ル コ ー ル 飲 料 で あ っ て 、 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分 画 さ れ た 前 記 飲 料 の 全 ペ プ チ
ド 質 量 に 対 す る 前 記 飲 料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ）
の ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 （ 百 分 率 ） が ２ ２ ～ ５ ７ ％ で あ る 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル
飲 料 。
［ ２ ］ 前 記 ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 が ２ ５ ～ ４ １ ％ で あ る 、 上 記 ［ １ ］ に 記 載 の ビ ー ル テ イ ス
ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 。
［ ３ ］ 糖 質 濃 度 が １ ． ５ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ 以 上 ３ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ 未 満 で あ る 、 上 記 ［ １ ］ ま
た は ［ ２ ］ に 記 載 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 。
［ ４ ］ 風 味 が 改 善 さ れ た 、 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す
る 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 方 法 で あ っ て 、 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法
で 分 画 さ れ た 前 記 飲 料 の 全 ペ プ チ ド 質 量 に 対 す る 前 記 飲 料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ
ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 （ 百 分 率 ） を ２ ２ ～ ５ ７ ％ に 調 整
す る こ と を 含 ん で な る 方 法 。
［ ５ ］ ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 工 程 に お い て 、 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発
芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア ル コ ー ル 飲 料 に 含 ま れ る 分
子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド を 添 加 す る 工 程 を 含
む 、 上 記 ［ ４ ］ に 記 載 の 製 造 方 法 。
［ ６ ］ 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト 発
酵 ア ル コ ー ル 飲 料 に 含 ま れ る 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ）
の ペ プ チ ド を 有 効 成 分 と し て 含 ん で な る 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 風 味 改 善
剤 。
［ ７ ］ 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト ノ
ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 風 味 改 善 方 法 で あ っ て 、 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分 画 さ れ た 前 記
飲 料 の 全 ペ プ チ ド 質 量 に 対 す る 前 記 飲 料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析
用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 （ 百 分 率 ） を ２ ２ ～ ５ ７ ％ に 調 整 す る こ と を 含 ん で
な る 方 法 。
【 ０ ０ ０ ８ 】
　 本 発 明 に よ れ ば 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に お い て 、 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０
０ Ｄ ａ の ペ プ チ ド の 比 率 を 特 定 範 囲 内 に 調 整 す る こ と に よ っ て 、 味 の 厚 み が 実 現 さ れ た ビ
ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 を 提 供 で き 、 消 費 者 の 多 様 な 嗜 好 や ニ ー ズ に 応 え る こ と
が で き る 点 で 有 利 で あ る 。
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【 図 面 の 簡 単 な 説 明 】
【 ０ ０ ０ ９ 】
【 図 １ 】 実 施 例 １ に お い て 実 施 し た 、 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 の 保 持 時 間 と 既 知 物 質 の  
分 子 量 か ら 作 成 し た 検 量 線 を 示 し た 図 で あ る 。
【 図 ２ 】 実 施 例 １ の 官 能 評 価 結 果 を 示 し た 図 で あ る 。 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ の ペ プ  
チ ド 画 分 の 添 加 が 味 の 厚 み や 渋 味 に 与 え る 影 響 を 官 能 評 価 ス コ ア で 示 し た 。
【 発 明 の 具 体 的 説 明 】
【 ０ ０ １ ０ 】
　 本 発 明 に お い て 「 ビ ー ル テ イ ス ト 」 と は 、 通 常 に ビ ー ル を 製 造 し た 場 合 、 す な わ ち 、 酵
母 等 に よ る 発 酵 に 基 づ い て ビ ー ル を 製 造 し た 場 合 に 得 ら れ る ビ ー ル 特 有 の 味 わ い 、 香 り を
意 味 す る 。
【 ０ ０ １ １ 】
　 「 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 」 と は 、 未 発 酵 の た め 発 酵 に 由 来 す る ア ル コ ー ル
成 分 を 含 ま な い ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 で あ り な が ら ビ ー ル 様 （ ビ ー ル テ イ ス ト ） の 風 味 を 持
つ 飲 料 を い う 。 ま た 、 本 発 明 に お い て 「 ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 」 と は 、 ア ル コ ー ル が 全 く 含
ま れ な い 、 す な わ ち 、 エ タ ノ ー ル 濃 度 が ０ ． ０ ０ ｖ ／ ｖ ％ で あ る 飲 料 を 意 味 し 、 「 完 全 無
ア ル コ ー ル 飲 料 」 と 同 義 で あ る 。
【 ０ ０ １ ２ 】
　 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 は 、 糖 質 濃 度 に よ ら ず 味 の 厚 み を 実 現 す る
こ と が で き る が 、 例 え ば 、 下 限 値 （ 以 上 ま た は 超 え る ） を １ ． ５ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ ま た は ２
． ０ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ と す る こ と が で き 、 ま た 、 上 限 値 （ 以 下 ま た は 未 満 ） を ３ ． ０ ｇ ／ １
０ ０ ｍ Ｌ 、 ２ ． ９ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ ま た は ２ ． ５ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ と す る こ と が で き る 。 こ れ
ら の 下 限 値 お よ び 上 限 値 は そ れ ぞ れ 任 意 に 組 み 合 わ せ る こ と が で き 、 例 え ば 、 飲 料 の 糖 質
濃 度 を １ ． ５ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ 以 上 ３ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ 未 満 、 １ ． ５ ～ ２ ． ９ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ
ま た は ２ ． ０ ～ ２ ． ５ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ と す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ３ 】
　 糖 質 濃 度 の 測 定 は 公 知 の 方 法 に よ っ て 行 う こ と が で き 、 当 該 試 料 の 質 量 か ら 、 水 分 、 タ
ン パ ク 質 、 脂 質 、 灰 分 お よ び 食 物 繊 維 量 を 除 い て 算 出 す る 方 法 （ 栄 養 表 示 基 準 （ 平 成 2 1 年
1 2 月 1 6 日   消 費 者 庁 告 示 第 ９ 号   一 部 改 正 ） 参 照 ） に 従 っ て 行 う こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ４ 】
　 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 で は Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分 画 さ れ
た 前 記 飲 料 由 来 の 全 ペ プ チ ド 質 量 に 対 す る 飲 料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ
Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 （ 百 分 率 ） が 特 定 範 囲 内 で あ る こ と を 特 徴 と
す る 。 当 該 比 率 は 、 飲 料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ）
の ペ プ チ ド 濃 度 （ ｍ ｇ ／ ｍ Ｌ ） を Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分 画 さ れ た 飲 料 由 来 の 全 ペ
プ チ ド 濃 度 （ ｍ ｇ ／ ｍ Ｌ ） で 除 す る こ と で 算 出 す る こ と が で き る 。 本 発 明 に お い て 、 当 該
ペ プ チ ド 比 率 の 下 限 値 （ 以 上 ま た は 超 え る ） は 、 味 の 厚 み の 付 与 の 観 点 か ら ２ ２ ％ （ 好 ま
し く は ２ ５ ％ 、 ２ ６ ％ ま た は ２ ７ ％ ） と す る こ と が で き 、 ま た 、 上 限 値 （ 以 下 ま た は 未 満
） は 、 ５ ７ ％ （ 好 ま し く は ４ １ ％ 、 ４ ０ ％ ま た は ３ ４ ％ ） と す る こ と が で き る 。 こ れ ら の
下 限 値 お よ び 上 限 値 は そ れ ぞ れ 任 意 に 組 み 合 わ せ る こ と が で き 、 例 え ば 、 ペ プ チ ド 比 率 の
範 囲 は ２ ２ ～ ５ ７ ％ と す る こ と が で き 、 好 ま し く は ２ ５ ～ ４ １ ％ 、 ２ ６ ～ ４ １ ％ 、 ２ ７ ％
～ ４ １ ％ 、 ２ ７ ％ ～ ４ ０ ％ ま た は ２ ７ ％ ～ ３ ４ ％ と す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ５ 】
　 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 で は ま た 、 飲 料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０
０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド 濃 度 の 下 限 値 （ 以 上 ま た は 超 え る ） を ０
． ２ ０ ７ ｍ ｇ ／ ｍ Ｌ （ 好 ま し く は ０ ． ２ ９ ０ ｍ ｇ ／ ｍ Ｌ ） と す る こ と が で き 、 ま た 、 上 限
値 （ 以 下 ま た は 未 満 ） を ５ ７ ｍ ｇ ／ ｍ Ｌ （ 好 ま し く は ４ １ ｍ ｇ ／ ｍ Ｌ ） と す る こ と が で き
る 。 こ れ ら の 下 限 値 お よ び 上 限 値 は そ れ ぞ れ 任 意 に 組 み 合 わ せ る こ と が で き 、 例 え ば 、 飲
料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド 濃 度 を ０ ．
２ ０ ７ ～ ４ １ ｍ ｇ ／ ｍ Ｌ ま た は ０ ． ２ ９ ０ ～ ５ ７ ｍ ｇ ／ ｍ Ｌ と す る こ と が で き る 。
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【 ０ ０ １ ６ 】
　 飲 料 中 の ペ プ チ ド の 分 子 量 は 高 速 液 体 ク ロ マ ト グ ラ フ ィ ー に よ る ゲ ル 濾 過 法 （ 本 明 細 書
に お い て 「 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 」 と い う こ と が あ る ） に よ り 測 定 さ れ る 。 具 体 的 に
は 、 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 の 検 量 線 （ 例 え ば 、 図 １ ） を 用 い て 保 持 時 間 か ら 分 子 量 を
算 出 し 、 保 持 時 間 に よ り 分 子 量 の 異 な る サ ン プ ル を 分 取 で き る 。 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過
法 に よ る 分 子 量 の 測 定 の 具 体 例 は 後 記 実 施 例 １ に 示 さ れ る 通 り で あ る 。 ま た 、 ペ プ チ ド の
定 量 は Ｌ ｏ ｗ ｒ ｙ 法 （ ロ ー リ ー 法 ） に よ り 実 施 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ７ 】
　 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 は 、 ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 で あ る に も か か わ
ら ず 、 味 の 厚 み が 付 与 さ れ て い る こ と を 特 徴 と す る 。 こ こ で 、 「 味 の 厚 み 」 と は 、 味 の 広
が り 、 複 雑 さ 、 ボ デ ィ 感 付 与 等 に よ り 認 識 さ れ る 香 味 感 覚 を 意 味 す る 。
【 ０ ０ １ ８ 】
　 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 は 、 飲 料 中 の ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ の ペ プ
チ ド 比 率 が 所 定 の 範 囲 内 に 調 整 さ れ る 限 り 、 通 常 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の
製 造 手 順 に 従 っ て 製 造 す る こ と が で き る 。 例 え ば 、 麦 芽 、 ホ ッ プ 、 そ の 他 の 原 料 （ 例 え ば
、 香 料 、 色 素 、 食 物 繊 維 、 タ ン パ ク 加 水 分 解 物 、 起 泡 ・ 泡 持 ち 向 上 剤 、 水 質 調 整 剤 な ど ）
、 水 等 の 原 料 か ら 仕 込 み 液 を 調 製 し 、 該 仕 込 み 液 か ら 静 置 に よ り 固 形 分 を 取 り 除 い た 後 、
濾 過 を 行 う こ と で ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 を 製 造 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ９ 】
　 上 記 仕 込 み 液 の 調 製 は 常 法 に 従 っ て 行 う こ と が で き る 。 例 え ば 、 醸 造 原 料 と 醸 造 用 水 の
混 合 物 を 糖 化 し 、 濾 過 し て 、 麦 汁 を 得 、 そ の 麦 汁 に ホ ッ プ を 添 加 し た 後 、 煮 沸 し 、 煮 沸 し
た 麦 汁 を 冷 却 す る こ と に よ り 麦 汁 を 調 製 す る こ と が で き る 。 ま た 、 麦 汁 は 、 糖 化 工 程 中 に
市 販 の 酵 素 製 剤 を 添 加 し て 作 製 す る こ と も で き る 。 例 え ば 、 タ ン パ ク 分 解 の た め に プ ロ テ
ア ー ゼ 製 剤 を 、 糖 質 分 解 の た め に α － ア ミ ラ ー ゼ 製 剤 、 グ ル コ ア ミ ラ ー ゼ 製 剤 、 プ ル ラ ナ
ー ゼ 製 剤 等 を 、 繊 維 素 分 解 の た め に β － グ ル カ ナ ー ゼ 製 剤 、 繊 維 素 分 解 酵 素 製 剤 等 を そ れ
ぞ れ 用 い る こ と が で き 、 あ る い は こ れ ら の 混 合 製 剤 を 用 い る こ と も で き る 。
【 ０ ０ ２ ０ 】
　 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 の 好 ま し い 態 様 に お い て は 、 糖 化 工
程 に お い て 、 エ ン ド 型 プ ロ テ ア ー ゼ 活 性 が 高 い 麦 芽 お よ び ／ ま た は エ ン ド 型 プ ロ テ ア ー ゼ
活 性 を 保 有 す る 酵 素 製 剤 を タ ン パ ク 分 解 の た め に 使 用 す る こ と が で き る 。 こ の よ う な 工 程
を 実 施 す る こ と に よ り ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に 含 ま れ る 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５
０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド の 比 率 を 増 加 さ せ て 、 所 定 値 の 範 囲 内
に 調 整 す る こ と が で き 、 ひ い て は ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 で あ り な が ら 、 味 の 厚 み が 付 与 さ れ
た ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 を 製 造 す る こ と が で き る 。 す な わ ち 、 本 発 明 に よ れ
ば 糖 化 工 程 に お い て エ ン ド 型 プ ロ テ ア ー ゼ 活 性 が 高 い 麦 芽 お よ び ／ ま た は エ ン ド 型 プ ロ テ
ア ー ゼ を 含 む 酵 素 製 剤 を 使 用 す る こ と を 含 ん で な る 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料
の 製 造 方 法 が 提 供 さ れ る 。 上 記 の 麦 芽 や 酵 素 製 剤 の 活 性 の 特 徴 は 、 エ ン ド 型 プ ロ テ ア ー ゼ
活 性 に 基 づ い て 特 定 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ １ 】
　 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 は 、 麦 芽 お よ び 未 発 芽 の 麦 類 の い ず れ か ま
た は 両 方 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る も の で あ り 、 好 ま し く は 、 麦 芽 ま た は 麦 芽 お よ び
未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る も の で あ る 。 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア
ル コ ー ル 飲 料 に お い て は 、 麦 芽 と し て 大 麦 麦 芽 を 原 料 の 一 部 と し て 使 用 す る こ と が で き る
。 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に お い て は ま た 、 未 発 芽 の 麦 類 と し て 、 未
発 芽 大 麦 （ エ キ ス 化 し た も の を 含 む ） や 、 未 発 芽 小 麦 （ エ キ ス 化 し た も の を 含 む ） ） を 原
料 と し て 使 用 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ２ 】
　 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 で は 、 麦 芽 お よ び 未 発 芽 の 麦 類 以 外
に 、 米 、 と う も ろ こ し 、 大 豆 、 こ う り ゃ ん 、 馬 鈴 薯 、 で ん ぷ ん 、 糖 類 （ 例 え ば 、 液 糖 ） 、
果 実 （ 例 え ば 、 果 汁 、 濃 縮 果 汁 ） 、 コ リ ア ン ダ ー ま た は そ の 種 、 香 辛 料 ま た は そ の 原 料 （
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例 え ば 、 こ し ょ う 、 シ ナ モ ン 、 さ ん し ょ う ） 、 ハ ー ブ （ 例 え ば 、 カ モ ミ ー ル 、 セ ー ジ 、 バ
ジ ル ） 、 野 菜 （ 例 え ば 、 か ん し ょ 、 か ぼ ち ゃ ） 、 そ ば ま た は ご ま 、 含 糖 質 物 （ 例 え ば 、 ハ
チ ミ ツ 、 黒 糖 ） 、 食 塩 、 み そ 、 花 、 茶 、 コ ー ヒ ー 、 コ コ ア （ 茶 、 コ ー ヒ ー お よ び コ コ ア は
そ の 調 製 品 を 含 む ） 、 海 産 物 （ 例 え ば 、 牡 蠣 、 こ ん ぶ 、 わ か め 、 か つ お 節 ） 等 の 副 原 料 ；
タ ン パ ク 質 分 解 物 や 酵 母 エ キ ス 等 の 窒 素 源 ； ホ ッ プ エ キ ス 、 香 料 、 色 素 、 起 泡 ・ 泡 持 ち 向
上 剤 、 甘 味 料 、 食 物 繊 維 、 水 質 調 整 剤 等 の そ の 他 の 添 加 物 を 原 料 と し て 使 用 す る こ と が で
き る 。 な お 、 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 中 の 食 物 繊 維 （ 例 え ば 、 難 消 化
性 デ キ ス ト リ ン ） の 含 有 量 は １ ％ 未 満 （ 好 ま し く は ０ ． ９ ％ 未 満 ） と す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ３ 】
　 本 発 明 に お い て は 、 穀 物 類 （ 例 え ば 、 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 や 大 豆 ） か ら 分
子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ の ペ プ チ ド が 含 ま れ る 画 分 を 調 製 し 、 該 画 分 を ビ ー ル テ イ ス ト
ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に 添 加 す る こ と に よ っ て 、 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ の ペ プ チ ド の
比 率 を 所 定 値 の 範 囲 内 に 調 整 す る こ と が で き 、 味 の 厚 み が 付 与 さ れ た ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン
ア ル コ ー ル 飲 料 を 製 造 す る こ と が で き る 。 す な わ ち 、 本 発 明 に よ れ ば 、 穀 物 類 か ら 分 子 量
８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド が 含 ま れ る 画 分 を 調 製 し
、 該 画 分 を ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に 添 加 す る こ と を 含 ん で な る 、 ビ ー ル テ イ
ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 方 法 が 提 供 さ れ る 。 上 記 ペ プ チ ド 画 分 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ
ン ア ル コ ー ル 飲 料 へ の 添 加 は 、 該 飲 料 の 製 造 工 程 （ 例 え ば 、 調 合 工 程 ） に お い て 行 う こ と
が で き る 。 な お 、 穀 物 類 由 来 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法
） の ペ プ チ ド は 、 例 え ば 、 穀 物 類 を ペ プ チ ダ ー ゼ 等 の タ ン パ ク 分 解 酵 素 で 加 水 分 解 処 理 す
る こ と に よ り 調 製 す る こ と が で き 、 大 豆 タ ン パ ク 加 水 分 解 物 の よ う な 穀 物 類 の タ ン パ ク 加
水 分 解 物 か ら 得 て も よ い 。
【 ０ ０ ２ ４ 】
　 本 発 明 に お い て は ま た 、 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す
る ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア ル コ ー ル 飲 料 を 製 造 し 、 該 飲 料 か ら 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ
の ペ プ チ ド が 含 ま れ る 画 分 を 調 製 し 、 該 画 分 を ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に 添 加
す る こ と に よ っ て 、 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ の ペ プ チ ド の 比 率 を 所 定 値 の 範 囲 内 に 調
整 す る こ と が で き 、 味 の 厚 み が 付 与 さ れ た ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 を 製 造 す る
こ と が で き る 。 す な わ ち 、 本 発 明 に よ れ ば 、 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少
な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア ル コ ー ル 飲 料 を 製 造 し 、 次 い で 、 前 記 飲 料 か ら
分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド が 含 ま れ る 画 分 を
調 製 し 、 該 画 分 を ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に 添 加 す る こ と を 含 ん で な る 、 ビ ー
ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 方 法 が 提 供 さ れ る 。 上 記 ペ プ チ ド 画 分 の ビ ー ル テ イ
ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 へ の 添 加 は 、 該 飲 料 の 製 造 工 程 （ 例 え ば 、 調 合 工 程 ） に お い て 行
う こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ５ 】
　 ま た 、 本 発 明 に よ れ ば 、 穀 物 類 あ る い は 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少 な
く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア ル コ ー ル 飲 料 に 由 来 す る 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０
Ｄ ａ の １ 種 ま た は ２ 種 以 上 の ペ プ チ ド が 配 合 さ れ て な る ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲
料 が 提 供 さ れ 、 該 飲 料 は 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 一 部 で あ る 。 該 ペ
プ チ ド が 配 合 さ れ て な る 飲 料 は ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 と し て の 風 味 が 改 善 あ
る い は 向 上 さ れ て お り 、 具 体 的 に は 、 味 の 厚 み が 増 強 さ れ た 飲 料 で あ る 。
【 ０ ０ ２ ６ 】
　 本 発 明 に よ り 提 供 さ れ る 飲 料 は 、 場 合 に よ っ て は 炭 酸 ガ ス を 添 加 す る 工 程 に 付 し 、 さ ら
に 、 充 填 工 程 、 殺 菌 工 程 な ど の 工 程 を 経 て 容 器 詰 め 飲 料 と し て 提 供 す る こ と が で き る 。 殺
菌 は 容 器 へ の 充 填 前 で あ っ て も 充 填 後 で あ っ て も よ い 。 ま た 、 飲 料 の ｐ Ｈ が ４ 未 満 に 調 整
さ れ て い る 場 合 に は 殺 菌 工 程 を 経 ず に そ の ま ま 充 填 工 程 を 行 っ て 容 器 詰 め 飲 料 と す る こ と
も で き る 。
【 ０ ０ ２ ７ 】
　 本 発 明 に よ る 飲 料 に 使 用 さ れ る 容 器 は 、 飲 料 の 充 填 に 通 常 使 用 さ れ る 容 器 で あ れ ば よ く
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、 例 え ば 、 金 属 缶 、 樽 容 器 、 プ ラ ス チ ッ ク 製 ボ ト ル （ 例 え ば 、 Ｐ Ｅ Ｔ ボ ト ル 、 カ ッ プ ） 、
紙 容 器 、 瓶 、 パ ウ チ 容 器 等 が 挙 げ ら れ る が 、 好 ま し く は 、 金 属 缶 ・ 樽 容 器 、 プ ラ ス チ ッ ク
製 ボ ト ル （ 例 え ば 、 Ｐ Ｅ Ｔ ボ ト ル ） 、 瓶 で あ る 。
【 ０ ０ ２ ８ 】
　 本 発 明 の 別 の 面 に よ れ ば 、 風 味 が 改 善 さ れ た 、 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料
の 少 な く と も 一 部 と す る 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 方 法 で あ っ て 、 Ｈ Ｐ
Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分 画 さ れ た 前 記 飲 料 の 全 ペ プ チ ド 質 量 に 対 す る 前 記 飲 料 中 の 分 子
量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 （ 百 分 率 ）
を ２ ２ ～ ５ ７ ％ に 調 整 す る こ と を 含 ん で な る 方 法 が 提 供 さ れ る 。 本 発 明 に お い て ビ ー ル テ
イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 「 風 味 が 改 善 さ れ た 」 あ る い は 「 風 味 改 善 」 と は 、 ビ ー ル テ
イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に お い て 味 の 厚 み が 実 現 さ れ る こ と を 意 味 す る も の と す る 。 上
記 の 本 発 明 の 製 造 方 法 は 、 好 ま し く は 味 の 厚 み が 付 与 さ れ た ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー
ル 飲 料 の 製 造 方 法 で あ る 。 上 記 の 本 発 明 の 製 造 方 法 は 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ
ー ル 飲 料 お よ び そ の 製 造 方 法 に つ い て の 記 載 に 従 っ て 実 施 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ９ 】
　 本 発 明 の 別 の 面 に よ れ ば 、 穀 物 類 あ る い は 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 少
な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア ル コ ー ル 飲 料 に 含 ま れ る 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０
０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド を 有 効 成 分 と し て 含 ん で な る 、 ビ ー ル テ
イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 風 味 改 善 剤 が 提 供 さ れ る 。 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲
料 の 風 味 改 善 剤 は 、 好 ま し く は ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 味 の 厚 み 付 与 剤 で あ
る 。 本 発 明 の 風 味 改 善 剤 は 、 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 お よ び そ の 製 造
方 法 に 関 す る 記 載 に 従 っ て 実 施 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ３ ０ 】
　 本 発 明 の さ ら に 別 の 面 に よ れ ば 、 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の 麦 類 を 原 料 の 一 部 と す る
、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 風 味 改 善 方 法 が 提 供 さ れ る 。 本 発 明 の 風 味 改 善 方
法 は 、 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分 画 さ れ た 前 記 飲 料 の 全 ペ プ チ ド 質 量 に 対 す る 前 記 飲
料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド 質 量 の 比 率
（ 百 分 率 ） を ２ ２ ～ ５ ７ ％ に 調 整 す る こ と に よ り 実 施 で き る 。 本 発 明 の 風 味 改 善 方 法 は 、
好 ま し く は ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に 味 の 厚 み を 付 与 す る 方 法 で あ る 。 本 発 明
の 風 味 改 善 方 法 は 、 本 発 明 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 お よ び そ の 製 造 方 法 に 関
す る 記 載 に 従 っ て 実 施 す る こ と が で き る 。
【 実 施 例 】
【 ０ ０ ３ １ 】
　 以 下 の 例 に 基 づ き 本 発 明 を よ り 具 体 的 に 説 明 す る が 、 本 発 明 は こ れ ら の 例 に 限 定 さ れ る
も の で は な い 。
【 ０ ０ ３ ２ 】
糖 質 濃 度 の 分 析
　 栄 養 表 示 基 準 に 基 づ く 糖 質 濃 度 の 測 定 は 、 公 知 の 五 訂 日 本 食 品 標 準 成 分 表 分 析 マ ニ ュ ア
ル に 記 載 の 方 法 に 従 っ て 行 っ た 。 す な わ ち 、 サ ン プ ル 飲 料 の 質 量 か ら 、 水 分 （ 減 圧 加 熱 乾
燥 法 ） 、 タ ン パ ク 質 （ 自 動 分 析 装 置 に よ る 方 法 ） 、 脂 質 （ ソ ッ ク ス レ ー 抽 出 法 （ ３ ） ） 、
灰 分 （ マ ッ フ ル 炉 に よ る 燃 焼 法 ） お よ び 食 物 繊 維 量 （ プ ロ ス キ ー 酵 素 重 量 法 ） を 除 い て 算
出 す る 方 法 に よ り 測 定 し た 。
【 ０ ０ ３ ３ 】
参 考 例 １ ： ビ ー ル テ イ ス ト 飲 料 に 好 ま し い 香 味 を 付 与 す る ペ プ チ ド 画 分 の 特 定
（ １ ） ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造
　 大 麦 麦 芽 、 ホ ッ プ 、 酵 素 製 剤 を 用 い て 、 イ ン フ ュ ー ジ ョ ン 法 に て ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア
ル コ ー ル 飲 料 を 製 造 し た 。 具 体 的 に は 、 ６ ５ ℃ の 湯 ３ ０ ０ ｍ Ｌ に 大 麦 麦 芽 １ ０ ０ ｇ を 入 れ
、 ６ ０ 分 保 持 し 、 さ ら に ７ ８ ℃ に 昇 温 し て ５ 分 保 持 後 、 濾 過 し て 麦 汁 を 得 た 。 続 い て 、 ホ
ッ プ を ０ ． ８ ｇ ／ Ｌ 投 入 し て １ ０ ０ ℃ で ９ ０ 分 煮 沸 し た の ち 、 濾 過 し て 発 酵 前 液 を 得 た 。
【 ０ ０ ３ ４ 】
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　 そ の 後 、 常 法 に 従 っ て ビ ー ル 酵 母 に よ り 発 酵 を 行 い 、 発 酵 液 の 香 味 確 認 を 行 っ た 。 そ の
結 果 、 得 ら れ た 発 酵 液 は 、 雑 味 が 抑 制 さ れ 、 ビ ー ル ら し く 柔 ら か く ス ム ー ズ な テ ク ス チ ャ
ー が あ り 、 調 和 の と れ た 味 わ い が あ る こ と が 確 認 さ れ た 。
【 ０ ０ ３ ５ 】
（ ２ ） ゲ ル 濾 過 分 画
　 上 記 （ １ ） で 得 ら れ た 発 酵 液 を ０ ． ４ ５ μ ｍ フ ィ ル タ ー で 濾 過 し 、 濾 過 済 み 発 酵 液 を 計
量 し て 凍 結 乾 燥 し た 。 乾 燥 物 を １ ０ ０ ｍ Ｍ   Ｎ ａ Ｃ ｌ 溶 液 で 溶 解 し て ５ 倍 濃 縮 液 を 調 製 し
、 分 画 用 サ ン プ ル と し た 。 サ ン プ ル は 、 以 下 の 条 件 に て ゲ ル 濾 過 分 画 を 行 っ た 。
【 ０ ０ ３ ６ 】
＜ ゲ ル 濾 過 分 画 条 件 ＞
カ ラ ム ： Ｈ ｉ ｌ ｏ ａ ｄ   Ｓ ｕ ｐ ｅ ｒ ｄ ｅ ｘ  ３ ０ ｐ ｇ   ２ ６ ／ ６ ０ ０ （ Ｇ Ｅ ヘ ル ス ケ ア 社
製 ）
サ ン プ ル 注 入 量 ： ５ ｍ Ｌ
溶 離 液 組 成 ： １ ０ ０ ｍ Ｍ   Ｎ ａ Ｃ ｌ
流 速 ： ２ ． ５ ｍ Ｌ ／ 分 （ 流 速 一 定 ）
検 出 波 長 ： ２ １ ５ ｎ ｍ
分 取 ： ０ ． ２ ９ ｃ ｖ （ カ ラ ム ・ ボ リ ュ ー ム ） か ら １ ９ ． １ ｍ Ｌ （ フ ラ ク シ ョ ン ０ ） 、 そ の
後 ０ ． ３ ５ ｃ ｖ か ら ５ ｍ Ｌ ず つ 分 画 （ フ ラ ク シ ョ ン １ ～ ５ １ ）
【 ０ ０ ３ ７ 】
　 分 画 物 の 官 能 評 価 に よ り 、 香 味 の 特 徴 の 違 い に よ っ て 、 表 １ の よ う に フ ラ ク シ ョ ン を プ
レ 画 分 、 Ａ １ 、 Ａ ２ 、 Ｂ 、 Ｃ 、 Ｄ 、 Ｅ 、 Ｆ 、 Ｇ の ９ つ の グ ル ー プ に 分 け た 。 ま た 、 各 画 分
の 香 味 特 徴 は ５ 名 の 訓 練 さ れ た パ ネ ラ ー の デ ィ ス カ ッ シ ョ ン に よ り 決 定 し た 。
【 ０ ０ ３ ８ 】
【 表 １ 】

【 ０ ０ ３ ９ 】
（ ３ ） ペ プ チ ド 画 分 の 精 製
　 上 記 （ ２ ） で 得 ら れ た 画 分 Ｃ お よ び Ｄ は 、 固 相 抽 出 カ ラ ム （ Ｂ ｏ ｎ ｄ   Ｅ ｌ ｕ ｔ ｅ   Ｃ
１ ８ 、 A g i l e n t  t e c h n o l o g i e s 社 製 ） に て 吸 着 処 理 を 行 い 、 脱 塩 水 で 洗 浄 し た 後 、 ５ ０  
％ エ
タ ノ ー ル 水 溶 液 に て 溶 出 し て 、 濃 縮 乾 固 を 行 い 、 こ れ を 脱 塩 水 に て 復 水 し 、 濃 縮 液 と し た
。 こ れ を ペ プ チ ド 画 分 と し た 。
【 ０ ０ ４ ０ 】
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（ ４ ） ロ ー リ ー 法 に よ る タ ン パ ク 定 量
　 上 記 （ ２ ） の ゲ ル 濾 過 分 画 と 上 記 （ ３ ） の ペ プ チ ド 画 分 の 精 製 に よ っ て 得 ら れ た ペ プ チ
ド 画 分 の タ ン パ ク 定 量 は 、 市 販 の キ ッ ト （ Ｄ Ｃ プ ロ テ イ ン ア ッ セ イ 、 Ｂ ｉ ｏ － Ｒ ａ ｄ 社 製
） を 用 い た Ｌ ｏ ｗ ｒ ｙ 法 で 行 っ た 。 ま ず 、 上 記 分 画 液 を 適 切 な 範 囲 に な る よ う に 濃 度 調 整
し た 。 濃 度 調 整 し た サ ン プ ル ５ μ Ｌ に 対 し 、 Ａ 液 を ５ ０ μ Ｌ 加 え て 撹 拌 し 、 続 い て Ｂ 液 を
４ ０ ０ μ Ｌ 加 え て 攪 拌 し た 。 室 温 で １ ５ 分 発 色 反 応 を 行 っ た 後 、 ９ ６ ウ ェ ル プ レ ー ト に ３
５ ０ μ Ｌ 移 し て ７ ５ ０ ｎ ｍ の 吸 光 度 を 測 定 し た 。 得 ら れ た 吸 光 度 と 予 め 作 成 し た 検 量 線 に
基 づ き 、 ペ プ チ ド 濃 度 （ ｍ ｇ ／ ｍ Ｌ ） を 算 出 し た 。 な お 、 検 量 線 は Ｂ Ｓ Ａ （ ウ シ 血 清 ア ル
ブ ミ ン ） を 用 い て 作 成 し た 。
【 ０ ０ ４ １ 】
（ ５ ） 結 果
　 ペ プ チ ド 分 画 物 は 、 Ｓ ｕ ｐ ｅ ｒ ｄ ｅ ｘ  ７ ５   １ ０ ／ ３ ０ ０ カ ラ ム に て 分 析 を 行 い 、 分
子 量 を 推 定 し た と こ ろ 、 画 分 Ｃ お よ び Ｄ の ペ プ チ ド が 分 子 量 約 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ に 分
布 し て い た 。
【 ０ ０ ４ ２ 】
　 以 上 の 結 果 よ り 、 ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア ル コ ー ル 飲 料 か ら 分 画 ・ 精 製 し た 分 子 量 約 ８ ０
０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ の ペ プ チ ド 画 分 Ｃ お よ び Ｄ は 、 飲 み 応 え （ す な わ ち 、 味 の 厚 み ） の 付 与
に 有 効 で あ る こ と が 示 唆 さ れ た 。
【 ０ ０ ４ ３ 】
実 施 例 １ ： ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 並 び に 該 飲 料 へ の ペ プ チ ド 添 加 が 味
の 厚 み に 与 え る 影 響 の 分 析
（ １ ） ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造
　 本 実 施 例 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 に お い て は 、 主 原 料 と し て 、 大 麦
麦 芽 を 使 用 し た 。 糖 化 に 際 し て は 糖 化 の 温 度 、 時 間 を 調 整 し 、 濾 過 す る こ と で 、 麦 汁 を 得
た 。 具 体 的 に は 、 ６ ５ ℃ の 湯 １ ０ ０ 質 量 部 に 対 し て 、 大 麦 麦 芽 ５ ． ６ 質 量 部 を 投 入 し て １
５ 分 保 持 後 、 ７ ６ ℃ に 昇 温 し て ２ ５ 分 保 持 し 、 ８ ２ ℃ に 昇 温 保 持 し た 後 濾 過 し て 麦 汁 を 得
た 。   
【 ０ ０ ４ ４ 】
上 記 の 麦 汁 調 製 工 程 に 続 い て 、 得 ら れ た 麦 汁 に ホ ッ プ を 投 入 し １ ０ ０ ℃ で ６ ０ 分 煮 沸 し た
後 、 麦 汁 静 置 を 行 い 、 ト リ ュ ー ブ を 分 離 し た 後 、 冷 却 し 、 冷 却 麦 汁 を 得 た 。 得 ら れ た 冷 却
麦 汁 の 糖 度 を 水 で 調 整 し た 後 、 呈 味 素 材 、 香 料 、 泡 持 ち 素 材 を 添 加 し 、 濾 過 し て 、 清 澄 な
ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 （ サ ン プ ル 番 号 １ ） を 得 た 。
【 ０ ０ ４ ５ 】
（ ２ ） ペ プ チ ド 画 分 の 調 製
　 市 販 の ビ ー ル テ イ ス ト 飲 料 を ガ ス 抜 き し た 上 で 計 量 し て 凍 結 乾 燥 し た 。 凍 結 乾 燥 物 を １
０ ０ ｍ Ｍ   Ｎ ａ Ｃ ｌ 溶 液 に 溶 解 し て ５ 倍 濃 縮 液 を 調 製 し 、 ゲ ル 濾 過 分 画 用 サ ン プ ル と し た
。 参 考 例 １ （ ２ ） の 記 載 に 従 っ て ゲ ル 濾 過 分 画 を 実 施 し 、 得 ら れ た 画 分 Ｃ （ フ ラ ク シ ョ ン
番 号 ： Ｆ ２ ５ ～ ２ ９ ） を 、 参 考 例 １ （ ３ ） の 記 載 に 従 っ て 精 製 し た 。 こ の 際 、 精 製 で の 回
収 率 向 上 に 向 け 、 固 相 抽 出 カ ラ ム の 素 通 り 画 分 を 合 成 吸 着 材 （ セ パ ビ ー ズ Ｓ Ｐ ２ ０ ７ 、 三
菱 ケ ミ カ ル 社 製 ） に よ る 回 収 も 行 っ た 。 タ ン パ ク 定 量 は 参 考 例 １ （ ４ ） に 記 載 の ロ ー リ ー
法 に よ り 行 っ た 。
【 ０ ０ ４ ６ 】
（ ３ ） Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 画 分 の 調 製
　 試 醸 品 に 関 し て は 、 上 記 （ １ ） で 得 ら れ た 試 醸 品 を ガ ス 抜 き し た 上 で 計 量 し て 凍 結 乾 燥
し た 。 各 凍 結 乾 燥 物 を ５ ０ ｍ Ｍ   リ ン 酸 ナ ト リ ウ ム 緩 衝 液 （ ｐ Ｈ ７ ． ０ 、 １ ５ ０ ｍ Ｍ  Ｎ
ａ Ｃ ｌ 含 む ） で 溶 解 し て ２ ． ５ 倍 濃 縮 液 を 調 製 し 、 ゲ ル 濾 過 分 画 用 サ ン プ ル と し た 。 ペ プ
チ ド 画 分 に 関 し て は 、 １ ０ 倍 濃 縮 液 相 当 に な る よ う 上 記 の 緩 衝 液 で 溶 解 し 、 ゲ ル 濾 過 分 画
用 サ ン プ ル と し た 。 分 画 サ ン プ ル に つ い て 、 そ れ ぞ れ 、 以 下 の 条 件 に て ゲ ル 濾 過 分 画 を 行
い 、 分 画 フ ラ ク シ ョ ン （ フ ラ ク シ ョ ン １ ～ １ ０ ） を 得 た 。
【 ０ ０ ４ ７ 】
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　 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 の 条 件 は 以 下 の 通 り で あ っ た 。
＜ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 分 析 条 件 ＞
カ ラ ム ： Ｓ ｕ ｐ ｅ ｒ ｄ ｅ ｘ  ７ ５   １ ０ ／ ３ ０ ０ （ Ｇ Ｅ ヘ ル ス ケ ア 社 製 ）
サ ン プ ル 注 入 量 ： １ ０ ０ μ Ｌ
溶 離 液 組 成 ： ５ ０ ｍ Ｍ リ ン 酸 ナ ト リ ウ ム （ ｐ Ｈ ７ ． ０ ） 、 ２ ０ ％ （ ｖ ／ ｖ ） ア セ ト ニ ト リ
ル 、 １ ５ ０ ｍ Ｍ   Ｎ ａ Ｃ ｌ
流 速 ： ０ ． ５ ｍ Ｌ ／ 分 （ 流 速 一 定 ）
検 出 波 長 ： ２ １ ５ ｎ ｍ
【 ０ ０ ４ ８ 】
　 分 画 液 の タ ン パ ク 定 量 は 参 考 例 １ （ ４ ） に 記 載 の ロ ー リ ー 法 に よ り 行 っ た 。
【 ０ ０ ４ ９ 】
（ ４ ） Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 に よ る 分 子 量 の 測 定
ア   Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 の サ ン プ ル 調 製
　 上 記 （ ３ ） で 得 ら れ た 分 画 フ ラ ク シ ョ ン （ フ ラ ク シ ョ ン １ ～ １ ０ ） を サ ン プ ル と し て 使
用 し た 。
【 ０ ０ ５ ０ 】
イ   分 子 量 の 検 量 線 作 成
　 上 記 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 条 件 記 載 の カ ラ ム 、 溶 離 液 、 流 速 、 検 出 波 長 に お い て 、 分
子 量 既 知 の ペ プ チ ド を ０ ． １ ～ ５ ｍ ｇ ／ ｍ Ｌ で 適 宜 超 純 水 に 溶 解 し た も の を ５ ０ μ Ｌ 注 入
し て Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 を 行 い 、 保 持 時 間 を 確 認 し た （ 表 ２ ） 。 そ の 保 持 時 間 、 分 子 量 か ら 検 量
線 （ 図 １ ） を 作 成 し た 。
【 ０ ０ ５ １ 】
【 表 ２ 】

【 ０ ０ ５ ２ 】
ウ   分 子 量 の 算 出
　 分 子 量 測 定 の 結 果 、 フ ラ ク シ ョ ン １ ～ １ ０ の う ち フ ラ ク シ ョ ン ７ に 含 ま れ る ペ プ チ ド は
分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ の 範 囲 で あ る こ と が 確 認 さ れ た 。
【 ０ ０ ５ ３ 】
（ ５ ） 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ の ペ プ チ ド 比 率 の 算 出
　 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ の ペ プ チ ド 比 率 は 各 分 画 フ ラ ク シ ョ ン に お け る 製 品 相 当 の
ペ プ チ ド 濃 度 を 用 い て 以 下 の 算 出 式 に て 求 め た 。
【 数 １ 】
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【 ０ ０ ５ ４ 】
　 試 作 品 ペ プ チ ド 比 率 は 表 ３ に 示 さ れ る 通 り で あ っ た 。
【 ０ ０ ５ ５ 】
（ ６ ） 糖 質 濃 度 の 分 析
　 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 （ サ ン プ ル 番 号 １ ） お よ び 添 加 品 １ ～ ３ （ サ ン プ ル
番 号 ２ ～ ４ ） の 糖 質 濃 度 の 測 定 は 前 記 の 通 り 栄 養 表 示 基 準 に 基 づ い て 行 っ た 。 結 果 は 表 ３
に 示 さ れ る 通 り で あ っ た 。
【 ０ ０ ５ ６ 】
（ ７ ） 官 能 評 価
　 上 記 （ １ ） で 製 造 し た ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 に 上 記 （ ２ ） で 得 ら れ た ペ プ
チ ド 画 分 を 添 加 し な い 試 験 区 （ 試 作 品 ） と 添 加 す る 試 験 区 （ 添 加 品 １ ～ ３ ） を 設 け 、 ８ ０
０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ の ペ プ チ ド 濃 度 が 表 ３ の よ う に 調 整 さ れ た サ ン プ ル 飲 料 （ サ ン プ ル 番 号
１ ～ ４ ） を 調 製 し た 。
【 ０ ０ ５ ７ 】
　 官 能 評 価 は ５ 名 の 訓 練 さ れ た パ ネ ラ ー に よ り 実 施 し た 。 具 体 的 に は 、 「 味 の 厚 み 」 お よ
び 「 渋 味 」 に つ い て １ ～ １ ０ 点 の １ ０ 段 階 で 評 価 を 行 い 、 パ ネ ラ ー ５ 名 の 評 価 ス コ ア の 平
均 値 を 計 算 し た 。 こ こ で 、 「 味 の 厚 み 」 と は 、 味 の 広 が り 、 複 雑 さ 、 ボ デ ィ 感 付 与 等 に よ
り 認 識 さ れ る 香 味 感 覚 を い う 。 「 味 の 厚 み 」 に つ い て は サ ン プ ル 番 号 １ の サ ン プ ル 飲 料 を
３ 点 、 サ ン プ ル 番 号 ４ の サ ン プ ル 飲 料 を ８ 点 と し 、 ４ 点 以 上 を 味 の 厚 み が 増 し た と 判 断 し
た 。 ま た 、 「 渋 味 」 に つ い て は サ ン プ ル 番 号 １ の サ ン プ ル 飲 料 を １ 点 、 サ ン プ ル 番 号 ４ の
サ ン プ ル 飲 料 を ５ 点 と し 、 ８ 点 以 上 の 場 合 に は 飲 料 全 体 の 香 味 と し て 不 適 な レ ベ ル の 渋 味
で あ る と 判 断 し た 。
【 ０ ０ ５ ８ 】
　 官 能 評 価 の 結 果 は 表 ３ と 図 ２ に 示 さ れ る 通 り で あ っ た 。
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【 表 ３ 】

【 ０ ０ ５ ９ 】
　 表 ３ の 結 果 か ら 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 で あ っ て も 、 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ
ａ の ペ プ チ ド 比 率 を 高 め る こ と に よ り 「 味 の 厚 み 」 が 向 上 す る こ と が 確 認 さ れ た 。 一 方 、
８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ の ペ プ チ ド 比 率 を 高 め て い く と 、 味 の 厚 み は 増 加 す る 一 方 で 渋 味 が
強 く な り 香 味 バ ラ ン ス を 崩 す 恐 れ が あ る た め 、 そ の 上 限 値 は ６ ０ ％ 程 度 と す る こ と が 望 ま
し い 。
【 図 面 】
【 図 １ 】 【 図 ２ 】
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【 手 続 補 正 書 】
【 提 出 日 】 令 和 4 年 1 2 月 1 2 日 ( 2 0 2 2 . 1 2 . 1 2 )
【 手 続 補 正 １ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 特 許 請 求 の 範 囲
【 補 正 対 象 項 目 名 】 全 文
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
　 麦 芽 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 で あ っ て 、 Ｈ Ｐ  
Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分 画 さ れ た 前 記 飲 料 の 全 ペ プ チ ド 質 量 に 対 す る 前 記 飲 料 中 の 分 子  
量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 （ 百 分 率 ）  
が ２ ２ ～ ５ ７ ％ で あ る 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 。
【 請 求 項 ２ 】
　 前 記 ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 が ２ ５ ～ ４ １ ％ で あ る 、 請 求 項 １ に 記 載 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン  
ア ル コ ー ル 飲 料 。
【 請 求 項 ３ 】
　 糖 質 濃 度 が １ ． ５ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ 以 上 ３ ｇ ／ １ ０ ０ ｍ Ｌ 未 満 で あ る 、 請 求 項 １ ま た は ２  
に 記 載 の ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 。
【 請 求 項 ４ 】
　 風 味 が 改 善 さ れ た 、 麦 芽 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー  
ル 飲 料 の 製 造 方 法 で あ っ て 、 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分 画 さ れ た 前 記 飲 料 の 全 ペ プ チ  
ド 質 量 に 対 す る 前 記 飲 料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ）  
の ペ プ チ ド 質 量 の 比 率 （ 百 分 率 ） を ２ ２ ～ ５ ７ ％ に 調 整 す る こ と を 含 ん で な る 方 法 。
【 請 求 項 ５ 】
　 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 製 造 工 程 に お い て 、 麦 芽 お よ び ／ ま た は 未 発 芽 の  
麦 類 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア ル コ ー ル 飲 料 に 含 ま れ る 分 子 量  
８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド を 添 加 す る 工 程 を 含 む 、  
請 求 項 ４ に 記 載 の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ６ 】
　 麦 芽 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト 発 酵 ア ル コ ー ル 飲 料 に 含 ま れ る 分 子  
量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド を 有 効 成 分 と し て 含 ん  
で な る 、 ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 風 味 改 善 剤 。
【 請 求 項 ７ 】
　 麦 芽 を 原 料 の 少 な く と も 一 部 と す る ビ ー ル テ イ ス ト ノ ン ア ル コ ー ル 飲 料 の 風 味 改 善 方 法  
で あ っ て 、 Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 で 分 画 さ れ た 前 記 飲 料 の 全 ペ プ チ ド 質 量 に 対 す る 前  
記 飲 料 中 の 分 子 量 ８ ０ ０ ～ １ ５ ０ ０ Ｄ ａ （ Ｈ Ｐ Ｌ Ｃ 分 析 用 ゲ ル 濾 過 法 ） の ペ プ チ ド 質 量 の  
比 率 （ 百 分 率 ） を ２ ２ ～ ５ ７ ％ に 調 整 す る こ と を 含 ん で な る 方 法 。
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