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Appareil pour la confection de boissons constituées de mélanges d’ingrédients, notamment de cocktails.

@ Appareil pour la confection de cocktails, comprenant des
récipients 4 contenant respectivement des ingrédients liquides
entrant dans la composition d'un certain nombre de cocktails,
des moyens 10 de prélévement dans lesdits récipients 4 de
doses d'ingrédients liquides correspondant a fa composition
d'un cocktail & confectionner, un organe 8 de distribution relié
aux moyens de prélévement et disposé au-dessus d'un poste
de remplissage d'un verre 17 destiné & contenir ledit cocktail
et des moyens de commande sélective desdits moyens de
prélévement. Les moyens de commande comportent un micro-
ordinateur 22, une mémoire 100 dans laquelle sont stockées
les informations relatives aux mélanges d'ingrédients que !'ap-
pareil est capable de confectionner, un clavier 23 d'entrée de
données correspondant au type de cocktail souhaité, un écran
24 de contrdle des données entrées par le clavier, et un circuit
électronique 25 de commande sélective des moyens 10 de
prélévement de doses dans lesdits récipients 4 en fonction
des informations relatives & la composition du cocktail conte-
nue dans la mémoire 100.
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1 '
La présente invention est relative aux ap-

pareils ‘pour la confection de boissons formées de

mélanges d'ingrédients 1iquides'telles que les cock-

tails ou analogues.

On connait des appareils de ce tybe qui
comportent plusieurs récipients contenant respective-
ment des ingrédients liquides entrant dans la compo-
sition d'un certain nombre de cocktails, des moyensrde
prélévement dans 1lesdits récipients des doses d'in-‘
grédients liquides correspondant & la composition d'un
cocktail a 'confectionner, un organe de distribution
relié aux moyens de prélévement, un modulé de commande
sélective desdits moyens de prélévement et des moyens
de sélection de la nature du cocktail & réaliser asso-
ciés au module de commande.

Les appareils connus du type précité sont en
général des appareils du type semi;adtomatique dont le
module de commande fonctionne par exemple a l'aide de
cartes perforées sur lesquelles sont mémoriséeé les
compositions des mélanges d ingrédients a réaliser.

Ces appareils présentent 1l'inconvénient de
ne permettre 1la confection que d'un nombre de cock-
tails limitérgn raison notamment de la complexité des
circuits du module de commande qu'entrainerait un ac-
croissement du nombre de cocktails a confectionner.

L‘invention vise & remédier aux inconvé-
nients des appareils de la technique antérieure en
créant un appareil pour la confection de boissons
telles que des cocktails.qui tout en étant d'une cons-
truction relativement simple, permette de réaliser un
nombre de cocktails beaucoup plus important que celui
pouvant étre obtenu avec les appareils classiques.

Elle a donc pour objet un appareil pour 1la

confection de boissons .formées de mélanges d'ingré-
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dients liquides, notamment de cocktail: comprenant
des récipients contenant respectivement des ingré-
dients 1liquides entrant dans la composition d'un cer-
tain nombre de <cocktails, des moyvens de prélévement
dans lesdits récipients de doses d'ingrédients liqui-
des _correspondant 3 1la composition d'un cocktail a
confectionner, un organe de distribution relié aux
moyens de prélevement ét disposé au-dessus d'un poste
de remplissage d'un verre destiné a contenir ledit
cocktail et des moyens de commande sélective desdits
moyens de prélevement, caractérisé en ce gque lesdits
movens de commande comportent un micro-ordinateur ou
un systeme 4 microprocesseur, une meéemoire dans
laguelle sont stockées les informations relatives aux
mélanges d'ingrédients que 1'appareil est capable de
confectionner, et les programmes de fonctionnement de
1'appareil, un clavier d'entrée de données correspon-
dant au type de cocktail souhaité, un écran de con-
trole des données entrées par le clavier, et un cir-
cuit électronique de commande sélective des moyens de
prélévement de doses dans lesdits récipients en
fonction des informations relatives a la composition
du cocktail contenues dans ladite mémoire.

L'invention sera mieux comprise & l'aide de
ia description qui. va suivre, donnée uniqhemént a
titre d'exemple et faite en se référant aux dessins
annexés, sur lesquels :

- la Fig.1 est une vue schématique en pers-

.pective, avec arrachements partiels d'un appareil pour

1a confection de cocktails selon un premier mode de
réalisation de 1l'invention; '

- 1a Fig.2 est une vue schématique en pers-
pective d'un second mode de réalisation : .n appareil

pour la confection de cocktails suivant l'invention;
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- la Fig.3 est un schéma synoptique d:un
circuit de commande de 1l'appareil de la Fig.1;

- la Fig.4 est un schéma synoptique.d'un
circuit. de commande de 1l'appareil de la Fig.2; et

- la Fig.5 est un organigramme illustraht le
fonctionnement de 1'appareil de la Fig.2. ’

L'appareil pour 1la confection de cocktails
représenté a la Fig.1 comporte principalement un chas-
sis 1 comprenant 4 sa partie supérieure un compérti-
ment 2 pour des récipients contenant divers ingré-
dients entrant dans la composition d‘'un certain nombre
de cocktails. Dans le présent exemple, le compartiment
2 est divisé en plusieurs cases 3 contenant chacune
une bouteille 4 disposée en position renversée.

A cbdté du compartiment 2, est disposé un
réfrigérateur 5 destiné & maintenir fraiches un cer-
tain nombre de bouteilles gqu'il contient et dans- les-
quelles sont contenus des ingrédients nécessitant un
stockage réfrigéré.

Dans 1le fond 6 du compartiment 2 sont ména-
gés des logements 7 pour les goulots des bouteilles 4
correspondantes.

Chacun des logements 7 est mis en communi-
cation avec un entonnoir B8 de réception des ingré-
dients contenus dans les bﬁuteilles 4, par l'intermé-
diaire d'un conduit 8 dans lequel est interposée une
pompe de dosage 10. A chaque pompe de dosage 10 est
associé un conduit 102 de mise a 1'air libre du réci-
pient 4 correspondant, branché entre la pompe 10 et le
récipient 4 et muni 3 son extrémité libre g‘un clapet
anti-retour 10b.

L‘'entonnoir B est avantageusement situé au-
dessous du compartiment 2 contenant les bouteilles 4.

Dans 1l'axe de l'entonnoir 8 est disposé un
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agitatéur a4 palettes 11 monté sur un support 12 dépla-
¢cable verticalement entre une position basse de tra-
vail et wune position haute de repos sur des tiges 13
au moyen d'un Hispositif d'actionnement & moteur élec-
trique représenté schématiquement a la Fig.3.

L'arbre de sortie 14 de l'agitateur 11 tra-
verse 1'entonnoir 8 et les palettes 15 gu'il porte a
son extrémité libre se trouvent toujours au-dessous de
l'entonnoir.

L'appareil comporte en outre une grille 16
de support d'un verre 17 destiné a contenir le mélange
d'ingrédients provenant d'un certain nombre de bou-
teilles 4 en fonction de la composition du cocktail
demandé, les palettes 15 de 1l'agitateur 11 étant des-
tinées a se trouver a proximité du fond du verre 17
lorsque 1l'agitateur se trouve en position basse de
travail.

Au-dessous de la grille 16 est prévu un col-
lecteur 18 d'évacuation de l'eau de ringage de 1'appa-
feil, ce collecteur étant relié a un conduit d'écoule-
ment 19.

Dans 1l'entonnoir 8 débouche en outre un con-
duit 20 d'alimentation en eau dans lequel est disposée
une électrovanne 21. ’

Dans un compartiment voisin de 1'entonnoir
8, l'abpareil comporte un micro-ordinateur 22 compre-
nant un clavier 23 permettant la mise en mémoire dans
l'érdinateur des données relatives aux divers types de
cocktails & réaliser et des données concernant le
fonctionnement de 1'appareil ainsi que 1'entréé par un
serveur ou un consommateur de codes correspondant au
cocktail qu'il veut obtenir.

Le micro-ordinateur est complété par un dis-

positif d'affichage constitué par un écran 24.
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Selon une variante, le micro-ordinateur peut
gtre remplacé par un systéme a microprocesseur.

Au micro-ordinateur 22 est associé un cir-
cuit d'interface de commande des pompes de dosage 8,
de 1l'électrovanne 21 branchée sur le circuit d’'alimen-
tation en eau, du moteur de déplacement de 1 agitateur
et de celui d'entrainement dudit agitateur en rota-
tion. ’

L'appareil représenté a la Fig.2 est réalise
selon le meme principe que celui de la Fig.1, mais il
comporte par rapport & celui-ci un certain nombre de
fonctions supplémentaires qui le rendent particuliere-
ment bien adapté a uné utilisation directe par les
consommateurs ou bien par un personnel de service trés
peu nombreux. '

Cet appareil comporte un meu?le 30 formant
bar représenté en trait mixte.

Dans le meuble 30 est disposé un chdssis 33
représenté pértiellement pour plus de clarté.

Immédiatement au-dessous du plateau supé-
rieur 34 du meuble est disposé un compartiment 35 pour
des récipients 36 tels que des bouteilles contenant
respectivement des ingrédients entrant dans la compo-
sition de cocktails & réaliser.

Une partie 35a de ce compartiment constitue
un réfrigérateur de récipients contenant des ingré-
dients tels que des Jjus de fruits qui doivent étre
maintenus frais tandis gqu’'une autre partie 35b con-
tient des ingrédients tels que des alcools ne néces-
sitant pas de réfrigération pour leur stockage.

7 A chacun des récipients 36 est associée une
pompe de dosage 37 reliée par un conduit 38 a un en-
tonnoir de distribution 39 disposé a la partie infé-

rieure gaucﬁe' du meuble 30. A chaque pompe,de dosage
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37 est associé un conduit 37a de mise & 1l'air libre du

'récipienf 36 correspondant, branché entre la pompe 37

et le récipient et muni & son extrémité libre d'un
clapet anti-retour 37b. Comme dans l'appareil de la
Fig.1, 1'entonnoir 38 est traversé par la tige 40,
d'un agitateur a palette 41 fixé au chds: : 33 par un
support 42.

PDans l'entonnoir 39 débouche également un
conduit 43 d'alimentation en eau de ringage dans
lequel est insérée une élgctrovanne 44 et gquli est
branché & une canalisation 45 d'arrivée d’'eau qui
porte a son extrémité supérieure un robinef 48 situé
au-dessus d'un évier 47 agencé dans le plateau supé-
rieur 34 du meuble 30- dans la partie de gauche de
celui-ci.

A ‘cdoté du bac 47 est disposé un appareil 48
de production de glace pilée qui comporte un conduit
d‘évacuation 49 aboutissant également dans 1l'entonnoar
39.

A l1l'extrémité du meuble 30 opposée a l'évier
47 est monté un micro-ordinateur 50 disposé sous le
plateau supérieur 34 et escamotable au-dessous de ce-
lui-ci.

Le micro-ordinateur 50 est dissimulé sous le
plateau 34 au moyen d'une trappe 51.

I1 est monté sur le <chassis 33 au moyen
d'une articulation 52 et il est déplagable entre une
position escamotée de repos et une position sortie de'
travail au moyen d'une crémaillére 53 engrenant avec
un pignon 54 calé sur l'arbre de sortie d’'un moteur
électrique 55 porté par le chassis 33, ladite crémail-

lére étant déplacable verticalement et portant un man-

‘neton 56 engagé dans une rainure latéraz:s 57 ménagée

dans une piéce 58 fixée & la paroi du boitier du mi-
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te micro-ordinateur 50 comporte un clavier
59 et un écran de controle et H'a%fichage 60.

i1 est relié par une nappe de conducteurs 61
4 un circuit électronique d'interface 62 de commande
des différentes fonctions de 1'appareil.

" pans 1la §artie inférieure du meuble 30, 1le
chassis 53 porte une plaque 63 formant étagére de ran-
gement pci T des verres 64.

Aux emplacements destinés & recevoir les
verres, des évidements ou alvéoles 65 peu profonds
sont ménagés dans la plaque 63. )

Dans 1le présept exemple, il y a trois ran-
gées d'alvéoles dans lesquels sont disposés des verres
de trois capacités différentes.

Au-dessus de la plaque 63 est monté dépla-

cable selon trois directions perpendiculaires un dis-

.positif 66 de transport des verres entre ladite plaque

§3 est un poste de remplissage 67 situé au-dessods de
l'entonnoir 389. '

Le dispositif de transport 66 comporte une
pince 68 formée de deux équerres 68 déplagables en
translation 1'une par rapport a l'autre au moyen d’'une
vis sans fin 70 entrainée par un petit moteur électri-
que T1. .

' L'ensemble constitué par les éguerres 69, la
vis sans fin 70. et 1le moteur 71 est porté par une
piéce de support 72 déplacable verticalement en trans-
lation s .r des tiges de:- guidage 73 qui la traveérsent,
au moyen : une vis sans fin 75 entréinée.par un moteur

électrique 76 porté par un support 77 également tra-

versé par les tiges de guidage 73.

Le support 77 est a son tour monté déplaca-

ble en translation en direction transversale du meuble
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30, sur des tiges de guidage 78 portées a leurs extré-
mités par des coulisseaux 79. Il est entrainé par une
vis sans fin 80 tourillonnant dans les coulisseaux 79
et actionné par un moteur électrique 81.

Les coulisseaux 79 sont montés déplagables
en direction longitudinale sur des barres 82 portées
par: le chassis 33, 1'un des coulisseaux 79 coopérant
avec une vis sans fin 83 paralléle aux barres 82 et -’
entrainée par un moteur electrique 84.

L'appareil est complété par un dispositif
élévateur 65 destiné 3 recevoir les verres contenant
des cocktails préts & étre servis, pour les amener sur
le plateau supérieur.34 du meuble 30.

Ce dispositif élévateur comporte une cour-
roie 8B s'étendant en direction verticale entre 1la
proximité du poste de remplissage 67 et le plateau
supérieur 34 du meuble 30, ladite courroie 86 portant
un plateau 87 destiné a supporter un verre 64 et pas-
sant sur une poulie ménante 88 fixée a la partie in-
férieure du chassis 33 et entrainée par un moteur
électrique 88 et une poulie meneée fixée au-dessous du
plateau supérieur 34 dans lequel est ménagée une ou-
verture 91 pour le passage du plateau 87 afin de per-
mettre au verre porté par celui-ci d'étre mis a la
disposition du consommateur sur le plateau supérieur
34.

Au-dessous de 1'entonnoir 38 de reception

des ingrédients en provenance des récipients 36 est

_aménagée une grille 92 d’'évacuation de 1'eau de rin-

cage.

On va maintenant décrire en référence a 1a
Fig.3, 1le circuit de commande de 1'appareil de la
Fig.1.

Ce circuit comporte le micro-ordinateur 22
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auguel sont associés le clavier 23 et le moniteur 24.
Le micro-ordinateur 22 comporte wune mémoire 100 de
stockage des informations relatives & la composition
d'un certain nombre de cocktails.

Le micro-ordinateur 22 est connecté au
cir-cuit d'interface 25 qui est & son tour connecté
aux pompes de dosage 9 et & l'éiectrovanne 21 de
commande d'alimentation en eau.

Le circuit d’'interface 25 commande en outre
un moteur électrique 101 de déplacement en translation
de 1l'agitateur a palette 11 par l'intermédiaire d'une
crémaillére 102 et le moteur électrique de 1'agitateur
a palette 11 proprement dit.

Sur 1l'un des guides 13 du support 12 de 1l'a-
gitateur 11 sont disposés des contacteurs 103, 104 de
fin de course définissant respectivement les positions
haute et basse de 1'agitateur 11.

Un détecteur 105 de présence de verre est
prévu a proximité du poste de remplissage.

Les contacteurs 103 et 104 et le détecteur
de présence de verre 105 sont 7reliés au circuit
d'interface 25.

Le circuit de commandé de 1'appareil repré-
senté a la Fig.2 va maintenant étre décrit en référen-
ce a la Fig.4. 7

Ce circuit comporte les mémes éléments de
base que celui de la Fig.3 mais il est complété par
des éléments rendant automatique le fonctionnement de
1'appareil représenté a la Fig.2. .

Le micro-ordinateur 50 associé a son clavier
59 et a son écran 60 comporte une mémoire 110 de sto-
ckage des informations relatives a 1la composition de
différents cocktails. ’

I1 est connecté au circuit d'interface 62
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10
qui comporte des sorties de commande des pompes de
dosage 37, de l'électrovanne 44 d'alimentation en eau,
de 1'agitateur a palettes 41, du moteur 88 du disposi-
tif élévateur 85 et des moteurs 71,76, 81 et 84 du
dispositif 66 transporteur de verres.

Selon une variante, le circuit d’'interface
62 peut commander i'agitateur sans intervention du
micro-ordinateur.

Le circuit d'interface 62 est en outre
connecté a des capteurs 111, 112 de la position du
plateau 87 de support de verre et a un capteur 113 de
présence d'un verre au poste de remplissage 67.

Enfin, le circuit d'interface est connecté a
une cellule photo-électrique 114 de détection de pré-
sence des verres 64 aux emplacements de l; plaque 63
formant étagére, ladite cellule 114 étant portée par
la pince 68 et plus particuliérement par sa piéce de
support 72.

Les divers déplacements de la pince 68 pour
prendre les verres 64 selon leur type et leur emplace-'
ment sont assurés par un programme approprié également
contenu dans la mémoire 110 du micro-ordinateur.

Le fonctionnement de 1'appareil représenté a
ia Fig.1 va maintenant é&tre décrit en référence au
circuit de la Fig.3.

Tout d'abord, on utilise le clavier 23 pour
entrer dans la mémoire 100 les informations relativeé
aux compositons des divers cocktails que 1'on souhaite
pouvoir confectionner a la demande.

Toujours & 1'aide du clavier 23, le micro-
ordinateur est. programmé de maniére que toutes les
données concernant le temps de fonctionnement des
diverses pompes de dosage 10, en fonction de la quan-

tité de chaque ingrédient & délivrer pour chaque cock-
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tail dans la composition duquel il entre et de sa
viscosité, du temps d'excitation de 1'électrovanne 21
d'alimentation en eau, les instants de mise en route
et d'arret du moteur 101 de déplacement de l'agitateur
3 palettes 11, et de mise en route et d'arret de
1'a-gitateur 11 proprement dit soient s$tockés dans la
mémoire & accés sélectif du micro-ordinateur.

Le compartiment 2 de 1l 'appareil (Fig.t1) est
approvisionné en récipients 4 contenant les ingreé-
dients entrant dans les compositions des cocktails
stockées dans la mémoire 100.

L'appareil est alors pret a fonctionner.

On utilise 1le clavier 23 pour appeler dans
1a mémoire 100 un cocktail choisi parmi les cocktails
disponibles dans celle-ci. ] )

La désignation d'un cocktail qéterminé pro-
voque le déclenchement par le micro-ordinateur 22 d'un
programme de confection d'un cocktail dés que le dé-
tecteur 105 détecte la présence d'un verre 17 au poste
de remplissage. )

Les pompes de dosage 10 correspohdant aux
ingrédients entrant dans la composition du gocktail a
obtenir sont alors mises en route sous la commande du
micro-ordinateur 22 par le circuit d'interface 25 et
mettent en communication les récipients 4 avec l'en-
tonnoir 8 gui recoit des quantités apprbpriées desdits
ingrédients. La durée de fonctionnement des pompes 10
est fonction des quantités d'ingrédients 3 débiter et
de leur vitesse d'écoulement matérialisée par leur
viscosité, cette durée de fonctionnement pouvant étre
déterminée par des opérations d’étalonnage préalab;es.

Lorsque 1l'opération de dosage des divers
ingrédients est terminée, 1le circuit d'interface 25

commande 1e. déplacement vers le bas de 1'agitateur a
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palettes 11 a l'aide du moteur 101 jusqu'a une po§i—
tion basse définig par le contacteur 104 qui provoque
1'arret du moteur 101 et transmet une information
correspondante au micro-ordinateur 22.

Celui-ci commande alors la mise en rotation
de 1l'agitateur 11 dont les paleftes 15 se trouvent
dans le mélange d'ingrédients contenu dans le verre
17, pendant le temps nécessaire & l'obtention d'un
mélange homogéne.

Aprés 1l'arrét de l'agitateur 11, l'interface
25 commande son déplacement'vers le haut Jjusqu'a une
position définie par le détecteur 103,

Le verre contenant le cocktail peut alors
otre retiré du poste de remplissage et servi.

Le rincage de 1l'entonnoir est associé pé-
riodiguement - par le déclenchement.de 1'électrovanne
21, 1l'eau de ringage s écoulant par la grille 16 dans
le collecteur 18 et le conduit d'évacuation 18.

Le fonctionnement de 1l'appareil représenté a
la Fig.2 va éetre & son tour décrit en référence au
circuit de la Fig.4 et & l'organigramme de la Fig.5. "

Le clavier 59 est utilisé, comme dans le cas
du circuit de 1la Fig.3, pour entrer dans la mémoire
110, les données relatives aux compositions des divers
cocktails a confectionner é 1'aide de 1'appareil, ain-
si que pour stocker dans la mémoire a accés direct du
micro-ordinateur tous les sous-programmes concernant
le fonctionnement des organes mobiles entrant dans sa
construction. '

C'est ainsi que 1'on entre dans le micro-or-
dinateur 50 un sous-programme de commande du fonction-

nement du dispositif transporteur de verres qui com-

"porte a son tour :

- un sous-programme de déplacement longitu-
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dinal de la pincé 68 selon qu'elle doit étre dépiacée

entre sa position dé repos et la position d'un verre

déterminé dans une file 1ongitudinale de - verres,

gu'elle doit &tre déplacée, aprés la prise d'un verre

jusqu’'au poste de remplissage ou encore qu'elle doit, -
aprés 1la fin de l'opération de remplissage retirer le

verre plein du poste de remplissage pour le déposér

sur le plateau 87 du dispositif elévateur 85;

- un sous-programme de déplacement transver;
sal de . la pince 68 selon qu'elle doit aller chercher
un verre vide d'une capacité donnée dans une rangée
déterminée et se placer ensuite dans une position de
déplacement longitudinal.; . ' ' 7

- un sous-prbgramme de déplacement de la
pince 68_vers le bas et vers le haut, en vue‘d'assurer
la venue de ses machoires en positidn de prise d'un

verre ou de permettre son déplacement libre au-dessus

~des verres stockés sur 1l'étagere 63;

- un sous~programme de serrage de la pince
68.

On entre en outre dans le micro-ordinateur
50 un Ssous-programme d'actionnement du disbositif
élévateur 85 pour cpmmander le ievage des verres, un
sous-programme de commande de l'agitatéur 3 palettes
&1, un sous-programme d'actionnement des pompes de
dosage 37 et un sous-programme de distribution de
glace pilée par 1 appareil 49 ainsi qu'un sous-
pro-gramme de lectufe de sécurité.

L 'appareil ayant été programmé de fagon ap-
prohfiée. il est prét a fonctionner selon l'organi-
gramme de la Fig.5

on procéde tout d'abord au cours de la phase
120 au choix du cocktail & confectionner en entrant au

moyen du clavier 58 les informations nécessaires a
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1'identification du cocktail choisi, di¢- - la mémoire
110. '

Le choix du cocktail est visualisé au cours
de la phase 121.

Au cours de la phase 122, il est possible de
modifier, toujours a l'aide du clavier 59, les propor-
tions de certains ingrédients entrant dans la composi
tion du cocktail choisi.

Au cours de 1la phase 123, ¢ ~:.ermine le
nombre de cocktails et les noms des divers cocktails
sélectionnés.

Au cours de 1a phase 124, on introduit un
mot de passe pour 1'éxécution du programme principal
de fonctionnement de 1l 'appareil, composé des divers
sous-programmes énoncés plus haut.

Au cours de la phase 125, le programme prin-
cipal de fonctionnement de la machine se déroule.

Lors de ce déroulement, les divers cocktails
sélectionnés sont confectionnés par 1l'appareil, leurs
nombres correspondant aux nombres établis au cours de
la phase 123.

Au cours de 1la phase 126, on procéde a ur
test pour déterminer si le dernier cock:.. e la lice
te établie a été confectionné. '

Si tel n'est pas le cas, on revient a la
phase 125. Si au contraire, le gernier cocktail est
terminé ou revient élla phase de départ et 1'appareil
est pret a accepter une nouvelle commande.

Le déroulement du programme principal débu-
te, apreés la fin de la phase de sélection des types de
cocktails & confectionner. et de leur nombre, par la
prise par la pince 68 du transporteur d'un verre 64
approprié au cocktail choisi. _

L'opération de prise de verre est assurée
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par un déplacement longitudinal et un arret de ia pin-
ce 68 en regard d'une position de 1'étagére 63 occupée
par un verre vide approprié.

Dans le présent exemple, les verres 64 sont
disposés en trois rangées.

11 v a donc pour la pince 68 trois positions
correspondantes de prise de verre. A

~ant le début de chaque opération de prise
de ver::-, la pince 68 se trouve dans une position le-
vée de repos située du coté gauche de 1'étagére 63, a
proximité du poste de remplissage 67.

Lorsque le choix du type de verre.é utiliser
est déterminé paf la nature du cocktail a
confectionner, la pince 68 subit tout- d'abord un
déplacement transversal de maniére 3 étre placée sur
la rangée de verres 64 appropriée.

Ensuite, la pince 68 est soumise & un dépla-
cement vertical vers le bas de maniére que les parties
horizontales de ses branches 68 se trouvent au-dessus
de 1l'ét::-*re 63 a une hauteur éppropriée pour assurer
la prise d'un verre 64 de la rangée sélectionnée.

Puis la pince 68 subit un déplacement longi-
tudinal suivant 1'axe de la rangée choisie jusqu'éAce
que sa cellule photo-électrique 114 détecte la présen-
ce du premier verre 64 de la rangée rencontré, et com-
mande l'arret de la pince.

Ensuite, il y a déroulement du sous-program-
me de Lserrage de la pince 68 afin d'effeétuer une
prise de verre correcte. ) '

+orsqu'un verre 64 a été pris par la pince

68, celle-ci est déplacée vers le haut pour soulever

~le verre.

La pince est alors déplacée en direction

longitudinale vers le poste de remplissage 67 puis
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transversalement pour permettre au verre 64 de sé
trouver au-dessous de 1'entonnoir 38.

‘Lorsque la présence d'un verre au poste de
remplissage est détectée par le détecteur 113 (Fig.4),
le micro-ordinateur 50 transmet & l'interface 62 des
instructions de commande des pompes de dosage 37 qui
doivent délivrer 1les ingrédients entrant dans 1la
compositon du cocktail a confectionner.

Les pompes 37 prélévent dans les récipients
36 auxquels elles sont reliées les doses appropriées
d'ingrédients et les délivrent par les conduits 38 a
1'entonnoir 39 d'ou ils s'écoulent dans le verre 64
maintenu au poste de remplissage par la pince 68.

Lorsque 1la phase de remplissage est termi-
née, le dispositif de transport est a nouVeaQ actionné
pour lever le verre 64 contenant les ingrédients du
cocktail au contact de la palette du mélangeur 41.

Celui-ci est mis en route pendant le temps
nécessaire pour obtenir un mélange approprié des in-
grédients.

Ensuite, si cela est nécessaire, le dispo-
sitif 48 est actionné pour distribuer dans le verre 64
une dose de glace pilée,

Cette opération peut également étre effec-
tuée avant la mise en route de l'agitateur a palettes
41, ' ,

Le dispositif de transport _est a nouveau
actionné de facon que la pince 68 dépose le verre 64
contenant le cocktail pret sur le plateau 87 de 1'ap-
pareil de levage 85 et la pince 68 est ramenée a sa
position de départ.

L 'appareil de levage est déclenché pour
amener 1le verre 64 jusqu’'au plateau supérieur 34 du

meuble 30,
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Le verre de cocktail est alors disponible
pour le consommateur.

Le ringage de 1l'entonnoir 38 est commandé
périodiquement par ‘l'actionnement de 1'électrovanne
b, 1'eau de ringage s‘écoulant par la grille
d'éva-cuation 82 vers un collecteur non représenté.

Le ringage des Eircuits d'alimentation en
ingrédients peut étre réalisé en remplagant les
récipients 36 contenant les ingrédients par des réci-
pients contenant de 1l'eau et en faisant fonctionner
1l 'appareil & l'aide d'un prbgramme de ringage intro-

duit &8 cet effet dans le micro-ordinateur.’
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VEN ATION

1. Appareil pour la confection de boissons
formées de mélanges d'ingrédients liquides, notamment
de cocktails, comprenant des récipients (4:;36) con-
tenant respectivement des ingrédients liquides entrant
dans la composition d'un certain ﬁombre dercocktails.
des moyens (10;37) de prélévement dans [#:dits réci
pients (4:;36) de doses d’'ingrédients liquides corres-
pondant & 1la composition d'un cocktail & confection-
ner, un organe (8;39) de distribution relié aux moyens
de prélévement et disposé au-dessus d'un poste de
remplissage d'un verre (17:;64) destiné a contenir le-
dit cocktail et des moyens de commande sélective des-r
dits moyens de prélévement, caractérisé en ce gue
lesdits moyens de commande comportent un micro-ordi-
nateur (22:;50) ou un'systéme a microprocesseur, une
mémoire (100:;110) dans laquelle sont stockées les
informations relatives aux mélanges d'ingrédients que
1l'appareil est capable de confectionner, et les
programmes de fonctionnement de 1l'appareil, un clavier
(23:;59) d'entrée de données correspondant au type de
cocktail souhaite, un écran (24;60) de contrdle de-
données entrées par le clavier, et u: -~ircuit éle.
tronique (25:62) de commande sélective "es moyens
(10:37) de prélevement de doses dans lesdits réci-
pients (4:;36) en fonction des informations relatives &
la composition du cocktail contenues dans ladite mé-
moire.

2. Appareil suivant 1la revendication 1,
caractérisé en ce que ledit organe de distribution
(8:38) est constitué par un entonnoir auquel aboutis-

sent des conduits (9:;38) de 1liaisor °":° moyens de

.prélévement (10;37) avec ledit organe - .s.ributeur.

3. Appareil suivant l'une des revendications
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1 ou 2, caractérisé en ce que lesdits moyens (10;37)‘
de prélévement des ingrédients dans lesdits récipients
(4;38) sont constitués par des pompes de dosage com-
mandées par le circuit électronique de commande (25;-
62) & partir d'instructions provenant du micro-ordina-
teur (22:50) relatives a la durée de fonctionnement de
chacune .des pompes (103;37) en fonction de 1la quantité
de chac}e ingrédient entrant dans la compositon d‘un.
cocktail ainsi gque de la viscosité dudit ingrédient.

4. Appareil suivant l'une des revendications

N

1 a 3, caractérisé en ce qu'il comporte en outre un
dispositif agitateur (11:41) destiné a assurer le mé-
lange des ingrédients 'du cocktail aprés la fin de
1'opération de remplissage.

5. Appareil suivant la revendication 4, ca-
ractérisé en ce gque l'agitateur (11;41) est commandé
par le «circuit électronique de commande (25;62) in-
.dépendamment ou & partir d'instructions du micro-or-
dinateur (22;50]). _

6. Appareil suivant 1l'une des revendications
4 et 5, caractérisé en ce que ledit dispositif agita-
teur {(11) est monté déplacable verticalement entre une

position basse de travail et une position haute de

- Yepos.

7. Appareil suivant la revendication 6, ca-
ractérisé en ce que les déplacements verticaux de l'a-
gitateur sont assurés au moyen.d'un moteur électrique
{101) entrainant une vis sans fin (102) qui coopére
\aveg ¢~ support (12) .de 1l'agitateur (11) et en ce
gqu'il .. prévu des capteurs (103,104) de position du

mélangeur {11) placés aux positions haute et basse de

_ce dernier.

B.iAppareil suivant 1'une des revendications

4 & 17, caractérisé en ce que ledit agitateur (11;41)
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est wun agitateur & palette dont 1la tige (14:;40)
s'é-tend axialement & travers 1'organe (8:;39) de
distribution d'ingrédients.

9. Appareil suivant 1'une des revendications
1 a 8, caractérisé en ce gu'il comporte en outre des
moyens (63) de rangement de verres (64) destinés a
contenir des cocktails & confectionner, un dispositif

(66) de transport des verres (64) entre leur emplace-

- ment sur les moyens de rangement et un poste de rem-

plissage (67) situé au-dessous de 1'organe de distri-
bution (38), et entre ledit poste de remplissage et un
dispositif élévateur (85) destiné a transférer les

verres contenant les cocktails prets vers un plateau
(34) dudit appareil pour les rendre disponibles pour
les consommateurs.

10. Appareil suivant la revendication 8, ca-
ractérisé en ce gue le dispositif de transport de ver-
res compoffe une pince (68) de prise de verres, des
moyens (70,71) d'actionnement de ladite pince, des
moyens (75,76) de déplacement vertical, des moyens
(75,77,81) de déplacement transversal et des moyens,
(79,83,84) de déplacement longitudinal de ladite pince
au-dessus des moyens (63) de rangement des verres
(ka. ]

11. Appareil suivant 1la revendication 10,
caractérisé en ce que les moyens de serrage et de dé-
placement vertical, transversal et horizontal de la

pince comprennent des moteurs électriques d'entraine-

‘ment correspondanté (71,76,81,84) commandés par le

circuit électronique de commande (62) a partir d'ins-
tructions d'un programme de fonctionnement contenu
dans le micro-ordinateur (50) ou le systéme & micro-
processeur. ,

12. Appareﬁl suivant 1‘'une des revendicé-
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tions 9 a 11, caractérisé en ce que les moyens de ran-
gement des verres sont constitués par une étagére (63)
portée par un chassis (33) de support du dispositif de
transporf des verres, et en ce que les emplacements
des verres sur l'étagére (63) sont matérialisés paf
des alvéoles (65) ménagés dans la surface supérieure
de l'étageére. ) ’

13. Appareil suivant 1la revendication 12,
caractérisé en ce que les verres (64) sont rangés sur
1'étagére (63) par rangées de verres de capacités
adaptées a différents cocktails 3 confectionner.

14. Appareil suivant 1'une des revendica-
tions 1 & 5 et 8 & 13, caractérisé en ce qu'il est
disposé dans un meuble (30) et en ce que le micro-or-
dinateur (50), son clavier (59} et son écran de ton-
trdole (60) constituent une unité escamotable dans le
meuble (30) et déplacable entre sa position escamotée
et sa position sortie de travail par un mécanisme (53,
54,56,57,58) entrainé par un moteur électrique (55).

15. Appareil suivant 1l'une quelconque des
revendications 1 & 5 et 8 a 14, caractérisé en ce
qu'il comporte en outre un dispositif (48) de fabrica-
tion de glace pilée relié par un conduit (48) a l'or-
gane distributeur (38) et commandé par le circuit;
électronique de commande (62} indépendamment ou a
partir d'instructions contenues dans le micro-ordina-
teur (50) ou le systéme & microprocesseur.

16. Appareil suivant 1'une des revendica-
tions 14 et 15, caractérisé en ce que le dispositif
élévateur. de verres (85) comprend un plateau (87) de
réception d'un verre (64) en provenance ae 1a'pince
(68) du dispositi? de transport (66), ledit plateau
étant fixé a une courroie (86) passant sur une poulie

menante (88) entrainée par un moteur électrique (89)

.
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commandé par le circuit électronique de commande (62)
sous l'action d'instructions provenant du micro-ordi-
nateur (50) ou le systéme & microprocesseur et sur une
podlie menée (90)'placée 4 proximité du plateau (34)
dudit appareil, qui constitue le plateau supérieur du
meuble (30).

17. Appareil suivant 1'une guelconque des
revendications 1 & 15, caractérisé en ce qu’ il compor-
te en outre les moyens (21;44) d’'amenée d'eau audit
organe de distribution (8;39), lesdits moyens d'amenée
étant constitués par une électrovanne commandée par le
circuit électronigque de commande (62) indépendamment
ou & partir d'instructions provenant du micro-ordina-
teur (50) ou du systéme a microprocesseur. '

18. Appareil suivant 1'une des revendica-
tions 1 & 17, <caractérisé en ce qu il comporte en
outre un compartiment de réfrigération (5;35a) dans
lequel sont logés des récipients de stockage d'ingreé-

dients devant étre maintenus au frais.
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