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本发明公开了一种提高卤制效率的卤料装

置，包括锅体、食材更换机构与搅拌机构，其中在

锅体上方设置有食材更换机构，通过食材更换机

构实现对卤锅内食材的更换，食材更换机构包括

半圆形的放置架、网板、升降组件与盖板，在放置

架的外周覆盖有网板，设置的放置架可以升降与

移动，这样便于工作人员快速更换锅体内的食

材，这样起到快速卤制下一锅，这样提高了卤制

的效率；同时在进行卤制的时候通过盖板将放置

架的顶部盖住，这样可以使食材没入卤汁内，这

样提高卤汁效率，通过压紧这样可以卤制更多的

食材。
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1.一种提高卤制效率的卤料装置，包括锅体、食材更换机构与搅拌机构，其特征在于，

其中在锅体上方设置有食材更换机构，通过食材更换机构实现对卤锅内食材的更换，食材

更换机构包括半圆形的放置架、网板、升降组件与盖板，在放置架的外周覆盖有网板，在放

置架内放置食材，在地面上设置有轨道且轨道位于锅体的两侧，在轨道上设置有在轨道上

滑动的滑块，在滑块上设置有升降组件且升降组件为气缸，在气缸的活塞杆通过铰接的方

式与放置架进行铰接，在气缸顶部嫁接有将放置架顶部封闭起来的盖板且盖板与活塞杆进

行铰接，盖板向外延伸有拉杆，在拉杆与气缸缸体之间铰接有连杆，在气缸活塞杆回缩下降

的时候，盖板将放置架顶部封闭，在轨道上设置有多组食材更换机构，通过食材更换机构的

滑动实现快速更食材，在锅体外侧设置有与放置架外壁大小一致的负压锅，负压锅的外壁

上开有多个负压孔，负压锅设置有夹层且夹层与多个负压孔进行连通，夹层连接有负压泵，

通过负压锅将放置架内食材卤汁抽干，这样便于工作人员后续的处理；在锅体内设置有搅

拌机构，通过搅拌机构对锅体内的卤汁进行搅拌，这样保证卤制的均匀性。

2.根据权利要求1所述的一种提高卤制效率的卤料装置，其特征在于，搅拌机构包括环

形架、搅拌叶、固定架与轴承座，其中在锅体外壁上固定有高于锅体顶部的轴承座，在轴承

座上固定有轴承且轴承的套在锅体的上方，在轴承内壁上固定有多根固定架且固定架伸入

到锅体内，在锅体内壁上设置有环形架，在环形架的内壁上固定有搅拌叶，环形架与固定架

相互连接，在轴承的内圈上固定有齿环，在轴承座上固定有电机，电机上固定有与齿环啮合

的齿轮，通过齿轮带动搅拌叶转动。
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一种提高卤制效率的卤料装置

技术领域

[0001] 本发明涉及食品加工设备领域，具体涉及一种提高卤制效率的卤料装置。

背景技术

[0002] 现在的卤料锅主要为蒸汽锅，通过蒸汽便于控制锅内的温度，然后将食材与香料

放置在锅内进行卤煮，这样将肉制品与蔬菜进行卤制，然后通过包装形成各种各样的产品，

但是现在的卤料锅在卤制完毕后需要将卤料锅内的全部材料倾倒出来，然后将在卤制下一

锅的时候，需要重新调质卤料，卤制的效率比较的低，同时在进行卤制的时候需要工作人员

不停的搅动，防止食材卤制不均匀，这样工作人员的劳动强度比较大，同时在将卤制品从卤

料锅内拿出来的时候，工作人员的工作步骤比较多，这样工作人员的劳动强度比较的高，同

时减低了卤制的效率（当卤制完毕后，需要长时间去整理卤制完毕的食品，然后重新卤制第

二锅），这样卤制效率比较的低。

发明内容

[0003] 针对上述现有技术的不足，本发明提出了一种提高卤制效率的卤料装置，便于快

速更换卤料锅内的食材，这样减少工作人员的操作步骤，同时在卤制完毕后可以将卤水保

留在卤锅内。

[0004] 为实现上述的目的，本发明的方案：一种提高卤制效率的卤料装置，包括锅体、食

材更换机构与搅拌机构，其中在锅体上方设置有食材更换机构，通过食材更换机构实现对

卤锅内食材的更换，食材更换机构包括半圆形的放置架、网板、升降组件与盖板，在放置架

的外周覆盖有网板，在放置架内放置食材，在地面上设置有轨道且轨道位于锅体的两侧，在

轨道上设置有在轨道上滑动的滑块，在滑块上设置有升降组件且升降组件为气缸，在气缸

的活塞杆通过铰接的方式与放置架进行铰接，在气缸顶部嫁接有将放置架顶部封闭起来的

盖板且盖板与活塞杆进行铰接，盖板向外延伸有拉杆，在拉杆与气缸缸体之间铰接有连杆，

在气缸活塞杆回缩下降的时候，盖板将放置架顶部封闭，在轨道上设置有多组食材更换机

构，通过食材更换机构的滑动实现快速更食材，在锅体外侧设置有与放置架外壁大小一致

的负压锅，负压锅的外壁上开有多个负压孔，负压锅设置有夹层且夹层与多个负压孔进行

连通，夹层连接有负压泵，通过负压锅将放置架内食材卤汁抽干，这样便于工作人员后续的

处理；在锅体内设置有搅拌机构，通过搅拌机构对锅体内的卤汁进行搅拌，这样保证卤制的

均匀性。

[0005] 优选地，搅拌机构包括环形架、搅拌叶、固定架与轴承座，其中在锅体外壁上固定

有高于锅体顶部的轴承座，在轴承座上固定有轴承且轴承的套在锅体的上方，在轴承内壁

上固定有多根固定架且固定架伸入到锅体内，在锅体内壁上设置有环形架，在环形架的内

壁上固定有搅拌叶，环形架与固定架相互连接，在轴承的内圈上固定有齿环，在轴承座上固

定有电机，电机上固定有与齿环啮合的齿轮，通过齿轮带动搅拌叶转动。

[0006] 与现有技术先比，本发明的优点在于：1、设置的放置架可以升降与移动，这样便于
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工作人员快速更换锅体内的食材，这样起到快速卤制下一锅，这样提高了卤制的效率；同时

在进行卤制的时候通过盖板将放置架的顶部盖住，这样可以使食材没入卤汁内，这样提高

卤汁效率，通过压紧这样可以卤制更多的食材；2、设置的搅拌机构可以搅拌锅体内部的卤

汁，这样便于保证味道的均匀性。

附图说明

[0007] 图1为本发明的俯视图。

[0008] 图2为本发明食材更换机构的示意图。

[0009] 图3为本发明负压锅的示意图。

[0010] 图4为本发明搅拌机构的示意图。

[0011] 其中，1、锅体，2、食材更换机构，2.1、放置架，2.2、网板，2.3、升降组件，2.4、盖板，

2.5、拉杆，2.6、连杆，3、搅拌机构，3.1、环形架，3.2、搅拌叶，3.3、固定架，3.4、轴承座，3.5、

轴承，3.6、电机，4、轨道，5、滑块，6、负压锅，6.1、负压孔，6.2、夹层，6.3、负压泵。

具体实施方式

[0012] 现集合附图，对本发明进一步的阐述。

[0013] 如图1-4所示，一种提高卤制效率的卤料装置，包括锅体1、食材更换机构2与搅拌

机构3，其中锅体1为现在卤制食品的蒸汽锅（为现有技术），在锅体1上方设置有食材更换机

构2，通过食材更换机构2实现对卤锅内食材的更换，食材更换机构2包括半圆形的放置架

2.1、网板2.2、升降组件2.3与盖板2.4，在放置架2.1的外周覆盖有网板2.2，在放置架2.1内

放置食材，在地面上设置有轨道4且轨道4位于锅体1的两侧，在轨道4上设置有在轨道4上滑

动的滑块5（在滑块5上开有与轨道4相互配合的滑动槽，这样滑块5在轨道4上移动，通过滑

块5的移动实现将放置架2.1远离或者靠近锅体1上方，这样实现快速更换食材），在滑块5上

设置有升降组件2.3且升降组件2.3为气缸，当放置架2.1移动到锅体1上方的时候，气缸下

降，这样放置架2.1放置到锅体1内，当卤制完毕后，通过气缸顶出实现放置架2.1与锅体1分

离开来，在气缸的活塞杆通过铰接的方式与放置架2.1进行铰接（这样放置架2.1相对于气

缸的活塞杆而言可以自由转动，这样可以通过倾倒的方式将放置架2.1内的食材倾倒出来，

没有力作用在放置架2.1上的时候，放置架2.1由于重力作用而使开口向上），在气缸顶部嫁

接有将放置架2.1顶部封闭起来的盖板2.4且盖板2.4与活塞杆进行铰接，盖板2.4向外延伸

有拉杆2.5，在拉杆2.5与气缸缸体之间铰接有连杆2.6，在气缸活塞杆回缩下降的时候，盖

板2.4将放置架2.1顶部封闭，在轨道4上设置有多组食材更换机构2，通过食材更换机构2的

滑动实现快速更食材，在锅体1外侧的地面上通过螺栓固定有与放置架2.1外壁大小一致的

负压锅6，负压锅6的外壁上开有多个负压孔6.1，负压锅6设置有夹层6.2且夹层6.2与多个

负压孔6.1进行连通，夹层6.2连接有负压泵6.3，放置架2.1从锅体1内出来的时候，放置架

2.1及食材上携带有大量的卤汁，将放置架2.1放置到负压锅6内，通过盖板2.4将放置架2.1

的顶部盖住，负压孔6.1将放置架2.1与食材内的卤汁吸走，这样放置架2.1在悬空的时候不

会滴水，通过负压锅6将放置架2.1内食材卤汁抽干，这样便于工作人员后续的处理；在锅体

1内设置有搅拌机构3，通过搅拌机构3对锅体1内的卤汁进行搅拌，这样保证卤制的均匀性。

[0014] 搅拌机构3包括环形架3.1、搅拌叶3.2、固定架3.3与轴承3.5座3.4，其中在锅体1
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外壁上固定有高于锅体1顶部的轴承3.5座3.4，在轴承3.5座3.4上固定有轴承3.5且轴承

3.5的套在锅体1的上方，在轴承3.5内壁上固定有多根固定架3.3且固定架3.3伸入到锅体1

内，在锅体1内壁上设置有环形架3.1，在环形架3.1的内壁上固定有搅拌叶3.2，环形架3.1

与固定架3.3相互连接，在轴承3.5的内圈上固定有齿环，在轴承3.5座3.4上固定有电机

3.6，电机3.6上固定有与齿环啮合的齿轮，通过齿轮带动搅拌叶3.2转动，搅拌叶3.2在转动

的时候带动锅体1内的卤汁流动，这样实现味道的均匀性，若是不搅动的话，卤汁会沉淀，这

样底部的味道比较浓，而顶部的味道比较的淡。
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图2
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图3

图4
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