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(57)  Gegenstand der Erfindung ist ein Behaltnis (1)
fur die Zubereitung und den Transport einer Fleischein-
heit fir einen Drehspiel3, wobei das Behéltnis (1) meh-
rere Ubereinander angeordnete und miteinander ver-
bindbare Behaltersegmente umfasst, wobei mindestens
zwei konisch zulaufende, miteinander in Verbindung ste-
hende in sich geschlossene Behaltersegmente (3, 6, 8)
vorgesehen sind, wobei das erste untere Behalterseg-
ment (3) einen Boden (5) aufweist.

Behiltnis fiir die Zubereitung und den Transport einer Fleischeinheit eines DrehspieBes

25

26

5 16
Fig. 1

Printed by Jouve, 75001 PARIS (FR)



1 EP 2 957 518 A1 2

Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft ein Behaltnis fir die Zu-
bereitung und den Transport einer Fleischeinheit eines
Drehspielles, wobei das Behéltnis mehrere ibereinan-
der angeordnete und miteinander verbindbare Behalter-
segmente umfasst.

[0002] Eine Fleischeinheit eines Drehspielies besteht
aus mehreren Lagen einer bestimmten Fleischsorte, ins-
besondere Kalbfleisch, Hiihnerfleisch oder auch Puten-
fleisch. Eine solche Fleischeinheit als Drehspiel® dreht
sich vor einer Heizeinrichtung, wobei in bestimmten zeit-
lichen Abstanden mithilfe eines speziellen Messers nach
und nach die duBeren gebrdunten Schichten diinn ab-
geschnitten werden. Die abgeschnittenen Fleischstiicke
werden als Déner, oder auch als Gyros in Abhangigkeit
der verwendeten Fleischsorte bezeichnet, und werden
bei einem Déner z. B. in einem aufgeschnittenen Fladen-
brot serviert.

[0003] Ublicherweise wird fiir die Herstellung einer sol-
chen Fleischeinheit derart vorgegangen, dass ein Unter-
teller vorgesehen ist, wobei auf dem Unterteller ein wei-
terer Teller aus Kunststoff lagert, wobei auf dem unteren
Teller ein Rohr angeordnet ist, das von einem Spie3
durchdrungen wird. Alsdann werden die einzelnen
Fleischschichten Uber den Spief3 und das Rohr gescho-
ben, wobeidaraufgeachtet wird, dass schlussendlich die
Form der Fleischeinheit leicht konisch ist. Nachdem die
Fleischeinheit ihre endgultige GroRRe erreicht hat, wird
der Spiel} herausgezogen, wobei das Rohr in der
Fleischeinheit verbleibt. Alsdann wird die Fleischeinheit
mit dem Rohr durch eine Kunststofffolie allseitig umman-
telt, sodass das Fleisch im Wesentlichen luftdicht ver-
packt ist. Im Anschluss daran wird die Fleischeinheit
schockgefroren. In gefrorenem Zustand kommt dann die
Fleischeinheit in den Handel, das heil}t, die Fleischein-
heit wird mittels geeigneter Kiihifahrzeuge zu den Ab-
nehmern transportiert. Auch bei den einzelnen Abneh-
mern erfolgt die Lagerung tiefgekuhlt, wobei dann, wenn
absehbar ist, dass ein neuer Spiel? bendtigt wird, zu-
nachst in gefrorenem Zustand versucht wird die Folie,
soweit wie mdglich, von dem Fleisch abzuziehen. Insbe-
sondere die Folie, die in unmittelbarem Kontakt mit dem
Fleisch steht, l1asst sich allerdings aufgrund des gefrore-
nen Zustands des Fleisches nicht so ohne weiteres vom
Fleisch abziehen. Ublich ist daher das Fleisch antauen
zu lassen, um dann im angetauten Zustand zu versu-
chen, die Folie abzuziehen. Haufig genug ist es jedoch
so, dass die Zeit, die bendétigt wird, das Fleisch antauen
zulassen, nicht zur Verfiigung steht. Teilweise wird dann
so vorgegangen, dass das Fleisch durch den Grill ange-
taut wird, wobei hierbei natirlich immer die Gefahr be-
steht, dass die Kunststofffolie mit verbrennt und zumin-
dest in die uReren Fleischschichten eindringt. Dies be-
trifft insbesondere den unteren Teil der Fleischeinheit,
und zwar insofern, als der Fleischspield unten auf einem
Teller aufliegt. Das heil’t, dass dort das Fleisch erst ganz
zum Schluss antaut und insofern die Folie erst dann ab-
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gezogen werden kann, wenn der Fleischspiel® bzw. die
Fleischeinheit wieder vom Grill genommen wird.

[0004] Zusammengefasst bedeutet dies, dass die
Handhabung einer Fleischeinheit eines Kebab- oder D6-
nerspiefdes, insbesondere dann, wenn die Fleischeinheit
vom gefrorenen Zustand des Fleisches in den Betriebs-
zustand uberflihrt werden soll, sehr aufwendig ist.
[0005] Aus dem Stand der Technik sind insofern auch
bereits Vorschlage bekannt, wie die Zubereitung und der
Transport von derartigen Fleischspieflen vereinfacht
werden kann. So ist aus der DE 60 2004 007 015 T2 ein
konischer Behalter zur Aufnahme von Fleischstiicken
unterschiedlicher Form und GréRe zur Herstellung und
zum Transport einer Kebabeinheit bekannt. Die Keba-
beinheit weist ein die Kebabeinheit in Langsrichtung der
Kebabeinheit durchragendes Rohr auf, durch das ein
Spiell steckbar ist. Der Behélter mit der Kebabeinheit
wird in einer Schachtel transportiert, wobei die Schachtel
selbst Verschlusslaschen aufweist, wobei die innere der
Verschlusslaschen eine Offnung zur Aufnahme des Roh-
res der Kebabeinheit aufweist, sodass die Kebabeinheit
in der Schachtel fixiert ist.

[0006] Nachteilig an diesem Behaltnis ist, dass auf-
grund der Hohe des Behéltnisses von etwa 65 cm, die
Befillung des Behaltnisses mit den einzelnen Fleisch-
stlicken relativ schwierig und aufwendig ist. Es besteht
auch immer die Gefahr der Verletzung, da die einzelnen
Fleischstlicke Uber den lber das Rohr Uberstehenden
Fleischspiel’ gesteckt werden miissen. Wie sich aus die-
ser Literaturstelle ergibt, ist eine Schachtel vorgesehen,
in der das Behaltnis einsitzt, wobei die Schachtel zumin-
dest im oberen Bereich eine Lasche aufweist, die mit
einer (")ffnung versehen ist, um das Rohr, auf dem die
einzelnen Fleischstlicke aufsitzen, zu stiitzen. Nicht er-
kennbar ist, wie die Fleischeinheit vor dem Schockge-
frieren luftdicht verpackt wird. Das heil3t, der aus der DE
30 2004 007 015 T2 bekannte konische Behalter dient
lediglich der unmittelbaren Herstellung einer Kebabein-
heit, die zum unmittelbaren Verbrauch gedacht ist.
[0007] Aus der DE 100 43 386 A1 ist ein Gyros- oder
Déneraufbaugerat bekannt. Dieses Aufbaugerat um-
fasst mehrere Ubereinander angeordnete halbkreisfor-
mige Etagenringe, die jeweils eine Schwenkhilse auf-
weisen, wobei die Schwenkhiilsen der Etagenringe
durch eine Schwenkstange miteinander in Verbindung
stehen. Die halbkreisférmigen Etagenringe sind anihrem
freien Ende durch eine Klammer verschlielRbar. Der un-
tere Etagenring sitzt hierbei auf einer Scheibe auf. Eine
ahnliche Konstruktion ergibt sich aus der EP 1 462 006
A1. Es sei darauf hingewiesen, dass dieses Dénerauf-
baugerat lediglich dazu dient, eine Fleischeinheit be-
stimmter Form und GroR3e herzustellen. Nach Herstellen
der Fleischeinheit, das heil3t nach Abnahme der einzel-
nen Etagenringe des Aufbaugerates, ist es immer noch
erforderlich, dass die Fleischeinheit mit Folie umwickelt
wird, bevor die Fleischeinheit schockgefroren wird.
[0008] Die der Erfindung zugrunde liegende Aufgabe
besteht demzufolge darin, ein Behaltnis fir die Zuberei-
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tung und den Transport einer Fleischeinheit eines Dreh-
spieles der eingangs genannten Art bereitzustellen, das
einfach zu handhaben ist, das eine hygienisch einwand-
freie Zubereitung einer Fleischeinheit fiir einen Dreh-
spiel® ermoglicht und unmittelbar den Gebrauch der
Fleischeinheit als Drehspiel® vor einer Warmequelle im
unaufgetauten Zustand zulasst.

[0009] ZurLdsungder Aufgabe wird erfindungsgemaf
vorgeschlagen, dass das Behaltnis mindestens zwei ko-
nisch zulaufende miteinander in Verbindung stehende,
in sich geschlossene Behaltersegmente aufweist, wobei
das erste untere Behaltersegment einen Boden besitzt.
Ein solches in sich geschlossenes Behaltersegment
kann beispielsweise ein solches sein, dass kreisrund ist.
Vorteilhaft sind die Behéltersegmente I6sbar miteinander
verbindbar.

[0010] Fir die Herstellung einer Fleischeinheit fir ei-
nen KebabspieR wird nun derart vorgegangen, dass zu-
nachst das untere Behéltersegment mit dem Boden mit
Fleisch gefillt wird. Ist dieses Behaltersegment im We-
sentlichen vollstandig mit Fleisch beflillt, wird ein weite-
res Behaltersegment in Form eines konischen Ringes
auf das erste untere Behaltersegment aufgesetzt, und
mit diesem unteren Behaltersegment in insbesondere
l6sbare Verbindung gebracht. Sofern auch dieses Be-
haltersegment befiilltist, kann ein weiteres drittes Behal-
tersegment auf dieses zweite Behaltersegment ebenfalls
ininsbesondere I6sbarer Verbindung aufgesetzt werden,
um dann schlussendlich auch dieses dritte Behalterseg-
ment mit Fleisch zu flllen. Lésbar bedeutet in diesem
Zusammenhang, dass die einzelnen Segmente mitein-
ander in eine stabile Verbindung bringbar sind, und vor-
teilhaftin I6sbarer Verbindung stehen, um die Fleischein-
heit aus der Form l6sen zu kénnen, falls ein Losen nicht
anderweitig, z. B. durch warmes Wasser, méglich ist. Ist
die geforderte Hohe der Fleischeinheit erreicht, wird das
obere Ende des Behaltnisses durch einen Deckel ver-
schlossen. Die Fixierung des Deckels in dem oberen Be-
haltersegment muss derarterfolgen, dass der Deckel fest
auf der oberen Fleischschicht aufsitzt, um nach Méglich-
keit die Zufuhr von Luft zu verhindern. Denn beim Ge-
frieren der Fleischeinheit ist es immer so, dass dort, wo
das Fleisch freiliegt, mit Gefrierbrand zu rechnen ist. In-
sofern ist vorgesehen, dass das Behaltersegment zur
Aufnahme des Deckels auf der Innenmantelflache min-
destens eine Rastung aufweist, durch die der Deckel auf
der Innenseite des Behaltersegmentes fixierbar ist.
[0011] Fir den Betrieb der Fleischeinheit als Fleisch-
spiefld vor einer Warmeeinheit ist erforderlich, dass die
Fleischeinheit zentrisch ein die Fleischeinheit durchra-
gendes Rohr aufweist. Insofern ist nach einem beson-
deren Merkmal der Erfindung vorgesehen, dass der Bo-
den des ersten unteren Behaltersegmentes im Wesent-
lichen zentrisch einen abnehmbaren Verschluss auf-
weist, sodass eine Offnung freigegeben wird, die im We-
sentlichen dem Querschnitt des Rohres entspricht, das
die Fleischeinheit und den Boden durchdringt. Der De-
ckel weist ebenfalls eine durch einen Verschluss ver-
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schlossene Offnung fiir die Durchfilhrung des Rohres
auf. Der Verschluss kann hierbei aus der Offnung des
Deckels herausbrechbar sein. Insofern wird fir die Ein-
fuhrung des Rohres in die Fleischeinheit so vorgegan-
gen, dass durch das Rohr zundchst der Spie® gesteckt
wird, der Uber das Rohr vorsteht. Das Rohr selbst stiitzt
sich auf einen am unteren Ende des Spiefes angeord-
neten Teller oder Ahnlichem ab. Nach Abnahme des zen-
trischen Verschlusses im Boden des unteren Behalter-
segmentes wird der Spiefl einschliellich des Rohres
durch die Fleischeinheit geschoben, bis das Rohr aus
der entsprechenden Offnung im Deckel herausragt. Als-
dann wird der Spiel® aus dem Rohr gezogen. Hierbei
kann vorgesehen sein, wie dies bereits zuvor erwahnt
worden ist, dass der Verschluss im Boden des unteren
Behéltnisses vor dem Durchstechen der Fleischeinheit
mit dem Rohr und dem SpieR abgenommen ist. Der Ver-
schluss fiir die Offnung im Deckel kann herausbrechbar
sein. Das heif}t, dass durch den Spiel3 bzw. das Rohr
der Verschluss aus dem Deckel bei DurchstoRen des
Deckels herausgebrochen wird.

[0012] Es wurde bereits darauf hingewiesen, dass die
einzelnen Behaltersegmente |6sbar miteinander in Ver-
bindung stehen. Fir eine lI6sbare Verbindung kann vor-
gesehen sein, dass die einzelnen Behaltersegmente je-
weils ein Innen- und AulRengewinde aufweisen. In die-
sem Zusammenhang istinsbesondere vorgesehen, dass
das erste untere Behaltersegment mit dem Boden am
oberen freien Rand ein AuRengewinde aufweist und ent-
sprechend das weitere damit verbindbare Behalterseg-
ment mit im unteren Bereich ein Innengewinde. Entspre-
chendes gilt fir das dritte Behaltersegment. Es besteht
aber auch die Mdglichkeit, die einzelnen konisch zulau-
fenden Behaltersegmente durch eine Verbindung nach
Art eines Bajonettverschlusses miteinander zu verbin-
den.

[0013] Alternativ besteht auch die Mdglichkeit einer
Schnappverbindung zwischen den einzelnen Behalter-
segmenten. Das heilt, es befinden sich an den einzelnen
Behaltersegmenten umfangs verteilt Schnappnasen in
dem einen Behdltersegment und entsprechende
Schnappéffnungen in dem anderen Behéltersegment,
sodass die Behaltersegmente schnappbar untereinan-
der verrastet sind.

[0014] Fdir die Ingebrauchnahme der Kebabeinheit ist
insofern vorgesehen, dass im gefrorenen Zustand zu-
nachst das obere Behaltersegment abgenommen wird,
um dann nach und nach die unteren Behéaltersegmente
abzuziehen. Fir den Fall, dass die einzelnen Behélter-
segmente durch das Gefrieren am Fleisch haften sollten,
wird das Lésen der einzelnen Behéltersegmente von der
Fleischeinheit dadurch erleichtert, dass warmes Wasser
Uber die Behaltersegmente, die aus einem lebensmitte-
lechten Kunststoff ausgebildet sind, gegeben wird.
[0015] Anhand der Zeichnungen wird die Erfindung
nachstehend beispielhaft naher erlautert.

Figur 1 eine explosionsartige Darstellung des Behal-
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ters mit den einzelnen Behéltersegmenten
und dem Deckel;
Figur2  zeigt eine Darstellung gemag Figur 1, wobei
die einzelnen Behéaltersegmente durch je-
weils eine Gewindeverbindung miteinander in
Verbindung stehen;
Figur 3  zeigt schematisch eine Bajonettverbindung
zwischen den einzelnen Behaltersegmenten;
Figur4  zeigt das fertige Behaltnis mit zentrisch ange-
ordnetem Rohr und im oberen Behélterseg-
ment eingesetztem Deckel;
Figur 5  zeigt eine Ansicht auf den Boden/Deckel mit
einem Verschluss in der Offnung des Bo-
dens/Deckels;
Figur 6  zeigt eine Schnappverbindung zwischen den
Behaltersegmenten.

[0016] Dasinsgesamtmit 1 bezeichnete Behaltnis um-
fasst drei kreisrunde, konisch zulaufende Behélterseg-
mente, namlich das erste untere Behaltersegment 3 mit
demBoden 5, das zweite mittlere Behaltersegment 6 und
das dritte obere Behaltersegment 8. Das dritte obere Be-
haltersegment 8 nimmt den mit 12 bezeichneten Deckel
auf.

[0017] Das erste untere Behéltersegment 3 weist ein
AuBengewinde 4 auf, wobei korrespondierend hierzu
das zweite mittlere Behaltersegment 6 ein Innengewinde
7 zeigt, das auf das duRere Gewinde 4 des ersten unteren
Behaltersegmentes 3 aufschraubbar ist. Entsprechend
weist das zweite mittlere Behaltersegment 6 am oberen
Ende ein AulRengewinde 7a auf, auf welches das Innen-
gewinde 9 des dritten oberen Behaltersegmentes 8 auf-
schraubbar ist. Der Deckel 12, der als Scheibe ausge-
bildet ist, ist in das dritte obere Behaltersegment 8 ein-
driickbar. Zur Fixierung des Deckels 12 in dem dritten
oberen Behéaltersegment 8 weist das dritte obere
[0018] Behaltersegment 8, wie sich dies insbesondere
aus der Darstellung geman

[0019] Figur 4 ergibt, mehrere umfangsverteilt ange-
ordnete, auf der Innenmantelfldche liegende Rastungen
11 auf, die den Deckel im eingedriickten Zustand fixieren.
[0020] Aus der Darstellung gemaf Figur 5 ergibt sich
eine Ansicht auf den Boden 5, wobei in dem Boden 5
eine Offnung 15 vorgesehen ist, deren Querschnittin et-
wa dem des Rohres 17 entspricht, das die Fleischeinheit
gegebenenfalls ber den Boden 5 und den Deckel 12
iberstehend durchdringt. Die Offnung 15 ist durch eine
Verschlusslasche 16 verschlossen, die aus der (")ffnung
15 herausziehbar ist, wenn das Rohr mit dem darin an-
geordneten Spiel durch die Fleischeinheit getrieben
wird.

[0021] Beidem Deckel 12 ist korrespondierend zu der
Offnung 15 eine Offnung 25 vorgesehen, die mit einer
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herausnehmbaren Verschlusslasche 26 versehen sein
kann, der aus der (")ffnung 25 herausziehbar ist, wie dies
bereits in Bezug auf die Offnung 15 im Boden 5 beschrie-
ben worden ist.

[0022] Aus Figur 3 ergibt sich eine Verbindung der Be-
héltnisse 3, 6 und 8 untereinander durch einen Bajonett-
verschluss. Hierbei zeigt Figur 3 lediglich die entspre-
chenden Teile der Behaltersegmente, die erforderlich
sind, um den Bajonettverschluss darstellen zu kdnnen.
[0023] Aus Fig. 6 ergibt sich beispielhaft an zwei Be-
héltersegmenten 3 und 6 eine Schnappverbindung 40.
Hierbei sind umfangsverteilt Schnappnasen 41 im Rand-
bereich des jeweiligen Behaltersegmentes 3 vorgese-
hen, wobei korrespondierend das andere Behéalterseg-
ment 6 Schnappoffnungen 42 aufweist, in der die
Schnappnasen einlaufen.

Bezugszeichenliste:
[0024]

1 Behaltnis

3 erstes unteres Behéaltersegment

4 AuRengewinde

5 Boden

6 zweites mittleres Behaltersegment
7 Innengewinde

7a  AuRengewinde

8 drittes oberes Behaltersegment

9 Innengewinde
11 Rastung
12 Deckel

15 Offnung (Boden)

16  Verschlusslasche (Boden)
17  Rohr

25  Offnung (Deckel)

26  Verschlusslasche (Deckel)
30 Bajonettverschluss

40  Schnappverbindung

41  Schnappnase

42  Schnappéffnung

Patentanspriiche

1. Behaltnis (1) fur die Zubereitung und den Transport
einer Fleischeinheit fir einen Drehspiel3, wobei das
Behaltnis (1) mehrere lbereinander angeordnete
und miteinander verbindbare Behaltersegmente
umfasst,
gekennzeichnet durch
mindestens zwei konisch zulaufende, miteinanderin
Verbindung stehende in sich geschlossene Behal-
tersegmente (3, 6, 8) vorgesehen sind, wobei das
erste untere Behaltersegment (3) einen Boden (5)
aufweist.

2. Behaltnis (1) fur die Zubereitung und den Transport
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einer Fleischeinheit fir einen Drehspie nach An-
spruch 1,

dadurch gekennzeichnet,

dass die einzelnen Behaltersegmente (3, 6, 8) in
lI6sbarer Verbindung miteinander stehen.

Behaltnis (1) fir die Zubereitung und den Transport
einer Fleischeinheit flr einen Drehspie nach An-
spruch 1 oder 2,

dadurch gekennzeichnet,

dass in das obere Behaltersegment (8) ein Deckel
(12) eindrickbar ist.

Behaltnis (1) fir die Zubereitung und den Transport
einer Fleischeinheit fir einen Drehspie nach An-
spruch 3,

dadurch gekennzeichnet,

dass das Behaltersegment (8) zur Aufnahme des
Deckels (12) auf der Innenmantelfliche mindestens
eine Rastung (11) aufweist.

Behaltnis (1) fir die Zubereitung und den Transport
einer Fleischeinheit flir einen Drehspiefd nach einem
der voranstehenden Anspriiche,

dadurch gekennzeichnet,

dass der Boden (5) des ersten unteren Behéalterseg-
mentes (3) im Wesentlichen zentrisch einen ab-
nehmbaren Verschluss (16) aufweist, um die Durch-
fuhrung eines Rohres zu ermdglichen.

Behaltnis (1) fir die Zubereitung und den Transport
einer Fleischeinheit flr einen Drehspie nach An-
spruch 5,

dadurch gekennzeichnet,

dass der Deckel (12) eine durch eine Verschlussla-
sche (26) verschlossene Offnung (25) zur Durchfiih-
rung eines Rohres aufweist.

Behaltnis (1) fir die Zubereitung und den Transport
einer Fleischeinheit flr einen Drehspie nach An-
spruch 6,

dadurch gekennzeichnet,

dass die Verschlusslasche (26) im Deckel (12) aus
der Offnung (25) herausbrechbar ist.

Behaltnis (1) fir die Zubereitung und den Transport
einer Fleischeinheit flir einen Drehspield nach einem
der vorstehenden Anspriiche,

dadurch gekennzeichnet,

dass die einzelnen konisch zulaufenden Behalter-
segmente (3, 6, 8) durch eine Gewindeverbindung
(4, 7, 7a, 9) miteinander verbunden sind.

Behaltnis (1) fir die Zubereitung und den Transport
einer Fleischeinheit flir einen Drehspiefd nach einem
der voranstehenden Anspriiche 1 bis 7,

dadurch gekennzeichnet,

dass die einzelnen konisch zulaufenden Behalter-
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10.

segmente (3, 6, 8) durch eine Verbindung nach Art
eines Bajonettverschlusses (30) miteinander ver-
bunden sind.

Behaltnis (1) fur die Zubereitung und den Transport
einer Fleischeinheit fiir einen Drehspie nach An-
spruch 1 bis 7,

dadurch gekennzeichnet,

dass die einzelnen Behaltersegmente (3, 6, 8) durch
eine Schnappverbindung (40) untereinander ver-
bunden sind.
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