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ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА
ПО ИНТЕЛЛЕКТУАЛЬНОЙ СОБСТВЕННОСТИ

(12)ФОРМУЛАИЗОБРЕТЕНИЯ КПАТЕНТУ РОССИЙСКОЙФЕДЕРАЦИИ

Наосновании пункта 1 статьи 1366 части четвертой Гражданского кодекса РоссийскойФедерации патентообладатель обязуется
заключить договор об отчуждении патента на условиях, соответствующих установившейся практике, с любым гражданином
Российской Федерации или российским юридическим лицом, кто первым изъявил такое желание и уведомил об этом
патентообладателя и федеральный орган исполнительной власти по интеллектуальной собственности.
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(54) СПОСОБ ПРОИЗВОДСТВА КОМПОТА ИЗ МАНДАРИНОВ

(57) Формула изобретения
Способ производства компота из мандаринов, характеризующийся тем, что после

расфасовки в банки плоды на 2-3 мин заливают горячей водой температурой 85°С с
последующей заменой воды на сироп температурой 95°С, далее банки закатывают
самоэксгаустируемыми крышками и подвергают тепловой обработке без создания

противодавления в аппаратах открытого типа по режиму: .
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