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ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА
ПО ИНТЕЛЛЕКТУАЛЬНОЙ СОБСТВЕННОСТИ

(12)ФОРМУЛАИЗОБРЕТЕНИЯ КПАТЕНТУ РОССИЙСКОЙФЕДЕРАЦИИ

Наосновании пункта 1 статьи 1366 части четвертой Гражданского кодекса РоссийскойФедерации патентообладатель обязуется
заключить договор об отчуждении патента на условиях, соответствующих установившейся практике, с любым гражданином
Российской Федерации или российским юридическим лицом, кто первым изъявил такое желание и уведомил об этом
патентообладателя и федеральный орган исполнительной власти по интеллектуальной собственности.
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(54) Способ получения концентрата квасного сусла

(57) Формула изобретения
Способ получения концентрата квасного сусла, предусматривающий подготовку

рецептурных компонентов, затирание ржаного ферментированного солода, ржаного
неферментированного солода, ячменного солода, дробленой ржи и дробленого ячменя
с водой и цитолитическими и амилолитическимиферментами, осахаривание, кипячение,
разделение фаз и концентрирование под вакуумом жидкой фазы до достижения
содержания сухих веществ 68-72%, отличающийся тем, что подготовленный корень
одуванчика нарезают, сушат в поле СВЧ до остаточной влажности около 20%,
обжаривают и подают на затирание в количестве около 6% от массы зерновых
продуктов.
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