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(54) Bezeichnung: Alkoholisches Getränk auf Basis von Destillaten aus Traubenmost - Apple Sour

(57) Zusammenfassung: Ein alkoholisches Getränk beste-
hend aus:
a) 10–30% Destillat aus Traubenmost,
b) 5–15% Zucker,
c) 0,2–2% Apfelaroma,
d) Limettensaftkonzentrat entsprechend 2–20% Limetten-
saft,
e) 0,01–0.6% Ingweraroma,
f) 0–2% Farbstoffe, Trübungsmittel und/oder weitere Aromen
g) Rest Wasser.
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Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft ein alkoholisches Ge-
tränk.

[0002] Es sind alkoholische Getränke auf Basis von
Destillaten aus Traubentrester, d. h. den Pressrück-
ständen der Trauben, die der alkoholischen Gärung
unterworfen werden, bekannt. Es hat sich jedoch ge-
zeigt, dass Getränke auf Basis von Destillaten aus
Traubentrester, insbesondere solche mit Apfelge-
schmack, geschmacklich verbesserungswürdig sind.
Mischgetränke auf Basis von Destillaten aus Trau-
benmost mit Apfelgeschmack sind ebenfalls bekannt,
z. B. Apple Sour aus etwa drei Teilen Pisco und etwa
einem Teil Limettensaft, einem Drittel eines grünen
Apfels und etwas Zucker.

[0003] Der Erfindung liegt die Aufgabe zu Grunde,
ein alkoholisches Getränk mit Apfelgeschmack zu
Verfügung zu stellen, das verbesserte geschmack-
liche Eigenschaften, insbesondere einen erfrischen-
den „apfeligen” Geschmack, aufweist und zur indus-
triellen Fertigung geeignet ist.

[0004] Diese Aufgabe wird erfindungsgemäß durch
die Merkmale des Anspruch 1 gelöst. Vorteilhafte
Ausführungen sind in den weiteren Ansprüchen be-
schrieben.

[0005] Das erfindungsgemäße alkoholische Getränk
besteht aus den Inhaltsstoffen a) bis g):

a) 10–30% Destillat aus Traubenmost,
b) 5–15% Zucker,
c) 0,2–2% Apfelaroma,
d) Limettensaftkonzentrat in einer Menge entspre-
chend 2–20% Limettensaft,
e) 0,01–0,6% Ingweraroma,
f) 0–2% Farbstoffe, Trübungsmittel und/oder wei-
tere Aromen,
g) Rest Wasser.

[0006] Das erfindungsgemäße alkoholische Getränk
weist durch die Verwendung von Destillaten aus
Traubenmost anstelle von Traubentrester eine be-
sondere Geschmacksrichtung auf, die sich, vor al-
lem in der erfindungsgemäßen Mischung, von be-
kannten Getränken positiv unterscheidet, insbeson-
dere durch seinen erfrischenden Geschmack. Des
Weiteren ergibt sich durch das Apfelaroma und dem
Abstimmen mit Limetten- und Ingweraroma ein erfri-
schender, „apfeliger” Geschmack.

[0007] Als Trauben zur Gewinnung des erfindungs-
gemäß eingesetzten Destillat aus Traubenmost wer-
den vorzugsweise die Sorten Quebranta, Negra
Criolla, Mollar, Uvina, Italia, Torontel, Muskateller und
Albilla verwendet, vorzugsweise die Sorten Quebran-
ta, Negra Criolla und Mollar. Die Herstellung von De-
stillat aus Traubenmost dieser Trauben ist bekannt

und dem Fachmann gängig. Destillate aus Trauben-
most dieser Trauben sind unter der Bezeichnung
„Pisco” bzw. „peruanischer Pisco” kommerziell erhält-
lich. Letzterer kann erfindungsgemäß vorteilhaft ver-
wendet werden. In einer Ausführungsform wird ein
Gemisch der Destillate aus mindestens zwei Trau-
bensorten verwendet. Derartige Gemische sind in
Stand der Technik als Acholado, oder Pisco Achola-
do, bekannt.

[0008] Das erfindungsgemäß eingesetzte Destillat
aus Traubenmost weist typischerweise einen Alko-
holgehalt von 38 Vol.-% bis 48 Vol.-%, vorzugsweise
von 42 Vol.-% bis 48 Vol.-% auf.

[0009] Gemäß einer vorteilhaften Ausführungsform
enthält das erfindungsgemäße Getränk 15–25%,
mehr bevorzugt 18–23% an Destillat aus Trauben-
most. Typischerweise hat das alkoholisches Getränk
einen Alkoholgehalt von 5 Vol.-% bis 14 Vol.-%, vor-
zugsweise von 8 Vol.-% bis 12 Vol.-%, insbesondere
von über 10 Vol.-%.

[0010] Das erfindungsgemäße Getränk enthält 5–
15% Zucker, typischerweise Saccharose. Der Zucker
kann dem Getränk auch in Form von Zuckersirup zu-
gegeben werden, so dass sich ein entsprechender
Zuckeranteil im Getränk ergibt. Geeigneter Zucker-
sirup, z. B. Läuterzucker, ist kommerziell erhältlich.
Läuterzucker ist eine Zuckerlösung, die durch Aufko-
chen von Zucker und Wasser gewonnen wird. Das
Verhältnis von Wasser zu Zucker und damit die Dich-
te der Lösung wird in Grad Baumé (°Bé) gemessen.
Eine Lösung von 1000 g Zucker in 1000 g Wasser hat
eine Dichte von 22°Bé. Geeigneter Zuckersirup hat
eine Dichte von 22 bis 32°Bé. Alternativ kann Invert-
zuckersirup, kommerziell erhältlich z. B. als 72,7%ige
Lösung, eingesetzt werden.

[0011] Gemäß einer vorteilhaften Ausführungsform
enthält das erfindungsgemäße Getränk 8–12%, mehr
bevorzugt 9–10% an Zucker.

[0012] Weiterhin enthält das erfindungsgemäße al-
koholische Getränk 0,2–2% Apfelaroma und 0,01–0,
6% Ingweraroma. Geeignete Aromen sind im Stand
der Technik bekannt und kommerziell erhältlich, z. B.
als Apfel Aroma, oder Ingweraroma FTNS der Firma
symrise AG, Holzminden. Die Aromen sollten der EG-
Aromenverordnung Nr. 1334/2008 entsprechen, und
sind bevorzugt natürliche Aromen, also solche, die
mit rein physikalischen Verfahren aus den entspre-
chenden Nahrungsmitteln gewonnen und nicht che-
misch modifiziert wurden.

[0013] Gemäß einer vorteilhaften Ausführungsform
enthält das erfindungsgemäße Getränk 0,5–2% Ap-
felaroma, insbesondere 0,8–1,2% Apfelaroma.
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[0014] Gemäß einer vorteilhaften Ausführungsform
enthält das erfindungsgemäße Getränk 0,1–0,5%
Ingweraroma, insbesondere 0,2–0,4% Ingweraroma.

[0015] Das erfindungsgemäße Getränk enthält Li-
mettensaftkonzentrat, vorzugsweise mit einem Kon-
zentrationsfaktor von 5 bis 10, in einer Menge ent-
sprechend 2–20% Limettensaft. Limettensaftkonzen-
trat ist im Stand der Technik bekannt und kommerzi-
ell erhältlich. Typischerweise handelt es sich um ei-
ne klare Flüssigkeit, die aus entpektinisiertem, ge-
filtertem, unvergorenem Limettenfruchtsaft aus ge-
sunden, sauberen Früchten durch physikalisches
Abtrennen von Wasser hergestellt wird. Typische
Konzentrationsfaktoren von Limettensaftkonzentra-
ten sind 5–10, bevorzugt etwa 7 bis 8. Die Menge an
Limettensaftkonzentrat im erfindungsgemäßen Ge-
tränk entspricht einer Menge entsprechend 2–20% Li-
mettensaft, d. h. für einen Konzentrationsfaktor von
10 ergibt sich eine Menge von 0,2–2% an Limet-
tensaftkonzentrat, oder für einen Konzentrationsfak-
tor von 8 ergibt sich eine Menge von 0,25–2,5% an
Limettensaftkonzentrat im erfindungsgemäßen Ge-
tränk.

[0016] Gemäß einer vorteilhaften Ausführungsform
enthält das erfindungsgemäße Getränk Limettensaft-
konzentrat in einer Menge entsprechend 8–18% Li-
mettensaft, insbesondere in einer Menge entspre-
chend 12–16% Limettensaft.

[0017] Das erfindungsgemäße Getränk enthält wei-
terhin 0–2% Farbstoffe, Trübungsmittel und/oder wei-
tere Aromen, Rest Wasser. Geeignete Farbstoffe und
Trübungsmittel sind im Stand der Technik bekannt
und kommerziell erhältlich. Vorzugsweise werden le-
diglich blaue und gelbe Farbstoffe zugegeben. Vor-
zugsweise enthält das erfindungsgemäße Getränk
neben dem Apfel- und dem Ingweraroma keine wei-
teren Aromen.

[0018] Das Getränk kann durch Mischen der Inhalts-
stoffe in beliebiger Reihenfolge hergestellt werden.

[0019] Soweit nicht anders angegeben handelt es
sich bei den Prozentangaben um Gewichtsprozent,
bezogen auf die Gesamtmenge des alkoholischen
Getränks.

Patentansprüche

1.  Alkoholisches Getränk, bestehend aus
– 10–30% Destillat aus Traubenmost,
– 5–15% Zucker,
– 0,2–2% Apfelaroma,
– Limettensaftkonzentrat entsprechend 2–20% Li-
mettensaft,
– 0,01–0.6% Ingweraroma,
– 0–2% Farbstoffe, Trübungsmittel und/oder weitere
Aromen

– Rest Wasser.

2.    Alkoholisches Getränk nach Anspruch 1, da-
durch gekennzeichnet, dass es
– 15-25% Destillat aus Traubenmost,
– 8–12% Zucker,
– 0,5–2% Apfelaroma,
– Limettensaftkonzentrat entsprechend 8–18% Li-
mettensaft, und/oder
– 0,1–0.5% Ingweraroma enthält.

3.  Alkoholisches Getränk nach Anspruch 1 oder 2,
wobei das Limettensaftkonzentrat einen Konzentrati-
onsfaktor von 5 bis 10 aufweist.

4.  Alkoholisches Getränk nach einem der Ansprü-
che 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, dass es De-
stillat aus Traubenmost der Sorten Quebranta, Negra
Criolla, Mollar, Uvina, Italia, Torontel, Muskateller und
Albilla enthält, vorzugsweise der Sorten Quebranta,
Negra Criolla und Mollar.

5.  Alkoholisches Getränk nach einem der Ansprü-
che 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, dass es De-
stillat aus Traubenmost mindestens zweier Trauben
enthält.

6.  Alkoholisches Getränk nach einem der Ansprü-
che 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dass es De-
stillat aus Traubenmost mit einem Alkoholgehalt von
38 Vol.-% bis 48 Vol.-%, vorzugsweise von 42 Vol.-
% bis 48 Vol.-% enthält.

7.  Alkoholisches Getränk nach einem der Ansprü-
che 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, dass es einen
Alkoholgehalt von 5 Vol.-% bis 14 Vol.-%, vorzugs-
weise von 8 Vol.-% bis 12 Vol.-% aufweist.

Es folgen keine Zeichnungen
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