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(57) Abstract: 
FIELD: food industry, canned products industry.
SUBSTANCE: the suggested canned food should

be manufactured due to boiling, separating
against the broth and reducing dried mushrooms,
chopping, freezing and reducing new white
cabbage, cutting, frying in melted butter and
reducing onions, cutting, roasting in melted
butter and reducing the fillet of icefish and
mixing the above-mentioned components with sour

cream, mushroom broth, sugar, common salt and
Co2-extracts of hot black pepper, Jamaica pepper
and laurel leaf. Reducing procedures should be
fulfilled upon a chopper. The mixture obtained
should be packed into aluminum tubes followed by
sealing and sterilization. New canned food for
cosmic nutrition is of increased digestibility
against analogous culinary dish.

EFFECT: higher efficiency of manufacturing.
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Èçîáðåòåíèå îòíîñèòñ  ê òåõíîëîãèè ïðîèçâîäñòâà ðûáîîâîùíûõ êîíñåðâîâ äë 
êîñìè÷åñêîãî ïèòàíè .

Èçâåñòåí ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà êóëèíàðíîãî áëþäà "Ëåä íà  ðûáà, çàïå÷åííà  â
ãðèáíîì ñîóñå ñî ñâåæåé êàïóñòîé", ïðåäóñìàòðèâàþùèé ïîäãîòîâêó ðåöåïòóðíûõ
êîìïîíåíòîâ, âàðêó, îòäåëåíèå îò áóëüîíà, ðåçêó è îáæàðêó â òîïëåíîì ìàñëå ñóøåíûõ
áåëûõ ãðèáîâ, ðåçêó è ïàññåðîâàíèå â òîïëåíîì ìàñëå ðåï÷àòîãî ëóêà, ðåçêó, ïîñûïàíèå
ìîëîòûì ïåðöåì è ïîâàðåííîé ñîëüþ è îáæàðêó â òîïëåíîì ìàñëå ëåä íîé ðûáû,
øèíêîâêó ñâåæåé áåëîêî÷àííîé êàïóñòû, åå çàëèâêó ãðèáíûì áóëüîíîì, äîáàâëåíèå
òîïëåíîãî ìàñëà, òóøåíèå â òå÷åíèå 40-50 ìèíóò, äîáàâëåíèå ðåï÷àòîãî ëóêà, ñàõàðà,
ïåðöà äóøèñòîãî è ëàâðîâîãî ëèñòà, òóøåíèå äî ãîòîâíîñòè, ïîñëîéíóþ óêëàäêó â
ñìàçàííûé æèðîì ñîòåéíèê òóøåíîé ñìåñè, ðûáû è ãðèáîâ, çàëèâêó ñìåòàíîé è çàïåêàíèå â
äóõîâîì øêàôó ñ ïîëó÷åíèåì ãîòîâîãî áëþäà (Óñîâ Â.Â., Ðûáà íà âàøåì ñòîëå. - Ì.:
Ïèùåâà  ïðîìûøëåííîñòü, 1979, ñ.319-320).

Òåõíè÷åñêèì ðåçóëüòàòîì èçîáðåòåíè   âë åòñ  ïîëó÷åíèå íîâûõ êîíñåðâîâ äë 
êîñìè÷åñêîãî ïèòàíè , îáëàäàþùèõ ïîâûøåííîé óñâî åìîñòüþ ïî ñðàâíåíèþ ñ
àíàëîãè÷íûì êóëèíàðíûì áëþäîì.

Ýòîò ðåçóëüòàò äîñòèãàåòñ  òåì, ÷òî ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà êîíñåðâîâ ñïåöèàëüíîãî
íàçíà÷åíè  ïðåäóñìàòðèâàåò ïîäãîòîâêó ðåöåïòóðíûõ êîìïîíåíòîâ, âàðêó, îòäåëåíèå îò
áóëüîíà è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå ñóøåíûõ áåëûõ ãðèáîâ, øèíêîâêó, çàìîðàæèâàíèå è
èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå ñâåæåé áåëîêî÷àííîé êàïóñòû, ðåçêó, ïàññåðîâàíèå â òîïëåíîì
ìàñëå è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå ðåï÷àòîãî ëóêà, ðåçêó, îáæàðêó â òîïëåíîì ìàñëå è
èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå ôèëå ëåä íîé ðûáû, ñìåøèâàíèå ïåðå÷èñëåííûõ êîìïîíåíòîâ ñî
ñìåòàíîé, ãðèáíûì áóëüîíîì, ñàõàðîì, ïîâàðåííîé ñîëüþ è CO2-ýêñòðàêòàìè ïåðöà
÷åðíîãî ãîðüêîãî, ïåðöà äóøèñòîãî è ëàâðîâîãî ëèñòà, ôàñîâêó ïîëó÷åííîé ñìåñè â
àëþìèíèåâûå òóáû ïðè ñëåäóþùåì ðàñõîäå êîìïîíåíòîâ, ìàñ.÷.:

ôèëå ëåä íîé ðûáû 300

òîïëåíîå ìàñëî 37,4

êàïóñòà áåëîêî÷àííà  612,5

ñóøåíûå áåëûå ãðèáû 12,5

ðåï÷àòûé ëóê 46,8-47,4

ñìåòàíà 62,5

ñàõàð 5,5

ñîëü ïîâàðåííà  11,2

CO2-ýêñòðàêò ïåðöà ÷åðíîãî ãîðüêîãî 0,01

CO2-ýêñòðàêò ïåðöà äóøèñòîãî 0,012

CO2-ýêñòðàêò ëàâðîâîãî ëèñòà 0,004

ãðèáíîé áóëüîí äî âûõîäà öåëåâîãî ïðîäóêòà 1000,

ãåðìåòèçàöèþ è ñòåðèëèçàöèþ.
Ñïîñîá ðåàëèçóåòñ  ñëåäóþùèì îáðàçîì.
Ðåöåïòóðíûå êîìïîíåíòû ïîäãîòàâëèâàþò ïî òðàäèöèîííîé òåõíîëîãèè.

Ïîäãîòîâëåííûå ñóøåíûå áåëûå ãðèáû âàð ò, îòäåë þò îò áóëüîíà è èçìåëü÷àþò íà
âîë÷êå. Ïîäãîòîâëåííóþ ñâåæóþ áåëîêî÷àííóþ êàïóñòó øèíêóþò, ïîäâåðãàþò
çàìîðàæèâàíèþ, æåëàòåëüíî ìåäëåííîìó, è èçìåëü÷àþò íà âîë÷êå. Ïîäãîòîâëåííûé
ðåï÷àòûé ëóê íàðåçàþò, ïàññåðóþò â òîïëåíîì ìàñëå è èçìåëü÷àþò íà âîë÷êå.
Ïîäãîòîâëåííîå ôèëå ëåä íîé ðûáû íàðåçàþò, îáæàðèâàþò â òîïëåíîì ìàñëå è
èçìåëü÷àþò íà âîë÷êå. Ïåðå÷èñëåííûå êîìïîíåíòû ñìåøèâàþò ñî ñìåòàíîé, ãðèáíûì
áóëüîíîì, ñàõàðîì, ïîâàðåííîé ñîëüþ è CO2-ýêñòðàêòàìè ïåðöà ÷åðíîãî ãîðüêîãî, ïåðöà
äóøèñòîãî è ëàâðîâîãî ëèñòà. Ïîëó÷åííóþ ñìåñü ôàñóþò â àëþìèíèåâûå òóáû ïðè
óêàçàííîì âûøå ðàñõîäå êîìïîíåíòîâ, ãåðìåòèçèðóþò è ñòåðèëèçóþò ñ ïîëó÷åíèåì
öåëåâîãî ïðîäóêòà.

Ðàñõîä âñåõ êîìïîíåíòîâ, êðîìå ãðèáíîãî áóëüîíà, ïðèâåäåí ñ ó÷åòîì íîðì îòõîäîâ è
ïîòåðü êàæäîãî âèäà ñûðü . Ïðèâåäåííûé â âèäå èíòåðâàëà ðàñõîä ðåï÷àòîãî ëóêà
îõâàòûâàåò åãî âîçìîæíîå èçìåíåíèå ïî ñðîêàì õðàíåíè  ñûðü  è ïðèíèìàåòñ 
ìèíèìàëüíûì âî âòîðîì êàëåíäàðíîì ïîëóãîäèè, à ìàêñèìàëüíûì - â ïåðâîì.

Ñòðàíèöà: 3

DE

5

10

15

20

25

30

35

40

45

50



RU 2 309 640 C1

Ïîëó÷åííûå ïî îïèñàííîé òåõíîëîãèè êîíñåðâû ïî îðãàíîëåïòè÷åñêèì è ôèçèêî-
õèìè÷åñêèì ïîêàçàòåë ì ñîîòâåòñòâóþò ÒÓ 10.04.18.18.

Ïðîâåðêó óñâî åìîñòè êîíñåðâîâ, ïîëó÷åííûõ ïî ïðåäëàãàåìîìó ñïîñîáó, è êóëèíàðíîãî
áëþäà ïî íàèáîëåå áëèçêîìó àíàëîãó îñóùåñòâë ëè ïóòåì êóëüòèâèðîâàíè  íà èõ ïðîáàõ
òåñò-îðãàíèçìà Tetrachimena pyriformis. Óñâî åìîñòü îöåíèâàëè ïî êîëè÷åñòâó èíôóçîðèé
â 1 ñì3 ïðîäóêòà. Îíà ñîñòàâèëà äë  îïûòíîãî ïðîäóêòà 1,3⋅105 è äë  êîíòðîëüíîãî

ïðîäóêòà 1,1⋅105 ñîîòâåòñòâåííî.
Òàêèì îáðàçîì, ïðåäëàãàåìûé ñïîñîá ïîçâîë åò ïîëó÷èòü íîâûå êîíñåðâû äë 

êîñìè÷åñêîãî ïèòàíè , îáëàäàþùèå ïîâûøåííîé óñâî åìîñòüþ ïî ñðàâíåíèþ ñ
àíàëîãè÷íûì êóëèíàðíûì áëþäîì.

Ôîðìóëà èçîáðåòåíè 
Ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà êîíñåðâîâ ñïåöèàëüíîãî íàçíà÷åíè , ïðåäóñìàòðèâàþùèé

ïîäãîòîâêó ðåöåïòóðíûõ êîìïîíåíòîâ, âàðêó, îòäåëåíèå îò áóëüîíà è èçìåëü÷åíèå íà
âîë÷êå ñóøåíûõ áåëûõ ãðèáîâ, øèíêîâêó, çàìîðàæèâàíèå è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå ñâåæåé
áåëîêî÷àííîé êàïóñòû, ðåçêó, ïàññåðîâàíèå â òîïëåíîì ìàñëå è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå
ðåï÷àòîãî ëóêà, ðåçêó, îáæàðêó â òîïëåíîì ìàñëå è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå ôèëå ëåä íîé
ðûáû, ñìåøèâàíèå ïåðå÷èñëåííûõ êîìïîíåíòîâ ñî ñìåòàíîé, ãðèáíûì áóëüîíîì, ñàõàðîì,
ïîâàðåííîé ñîëüþ è ÑÎ2-ýêñòðàêòàìè ïåðöà ÷åðíîãî ãîðüêîãî, ïåðöà äóøèñòîãî è
ëàâðîâîãî ëèñòà, ôàñîâêó ïîëó÷åííîé ñìåñè â àëþìèíèåâûå òóáû ïðè ñëåäóþùåì ðàñõîäå
êîìïîíåíòîâ, ìàñ.÷.:

ôèëå ëåä íîé ðûáû 300

òîïëåíîå ìàñëî 37,4

êàïóñòà áåëîêî÷àííà  612,5

ñóøåíûå áåëûå ãðèáû 12,5

ðåï÷àòûé ëóê 46,8-47,4

ñìåòàíà 62,5

ñàõàð 5,5

ñîëü ïîâàðåííà  11,2

ÑÎ2-ýêñòðàêò ïåðöà ÷åðíîãî ãîðüêîãî 0,01

ÑÎ2-ýêñòðàêò ïåðöà äóøèñòîãî 0,012

CO2-ýêñòðàêò ëàâðîâîãî ëèñòà 0,004

ãðèáíîé áóëüîí äî âûõîäà öåëåâîãî ïðîäóêòà 1000,

ãåðìåòèçàöèþ è ñòåðèëèçàöèþ.
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