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(54) Nazev uzitného vzoru:
Ovocno-zeleninova Stava na bazi kysané
zelné §tavy

Utad priimyslového vlastnictvi v zapisném fizeni nezjistuje, zda predmét uzitného vzoru
spliiuje podminky zpusobilosti k ochrané podle § 1 zak. ¢. 478/1992 Sb.
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Ovocno-zeleninova §t’ava na bazi kysané zelné §t'avy

Oblast techniky

Technické feseni se tyka ovocno-zeleninové §tavy na bazi kysané zelné stavy.

Dosavadni stav techniky

V soucasné dob¢ se vyrab¢ji ruzné druhy stav z kysaného zeli. Zeln¢ stavy vznikaji pfi kvaseni
nakrouhaného a v kadich naslapan¢ho zeli a po vykvaseni zeli je §tava odCerpavana do nadoby
a plnéna do obalu, obvykle sklenénych nebo plastovych lahvi.

Kysana zelna §tava ma vysoky obsah vitaminu C, ktery pomaha pfi prevenci virovych onemocnéni.
Obsahuje 1 velké mnozstvi vitaminu A, B1, B2 a dalsi, a kyselinu mlé¢nou.

Kysana zelna §tava reguluje traveni a normalizuje stfevni mikrofléru. Je vhodna pfi 1écbe
cukrovky, traviciho traktu a dal§ich nemoci a ve vyssi davce lze pouzit jako pfirodni projimadlo.

Kysana zelna stava mimo jiné pozitivng pusobi na ¢innost vSech svalu, veetné stfevnich svala ¢i
srde¢niho svalu, posiluje imunitni systém, pomaha pfi tvorbé ¢ervenych krvinek a pfi detoxikaci
organismu, snizuje hladinu cukru v krvi a preventivng pusobi proti vzniku zhoubnych onemocnéni
traviciho traktu.

Kysana zelna $tava ma specifickou chut’, typickou pro tento druh vyrobku, ktera nema pro nékteré
zakazniky vyhovujici chut’.

Pro zvysSeni atraktivity byly vyvijeny zeleninovo-ovocné §tavy, které pii klasickém zpusobu
osetfeni byly z hlediska skladovatelnosti velmi nestabilni a velmi brzy zacinaly kvasit.

Dale existovala na trhu zeleninovo-ovocna §tava, slozena z 64 % jablecné stavy, 32 % zelné stavy
a4 % citronové Stavy zpracovana technologii vysokého tlaku bez vystaveni ucinkim vysSich
teplot. Nevvhodou tohoto typu §tavy je, Ze neni sloZzena vyhradné z regionalnich produkti a je
zavisla na dovozu exotické suroviny.

Cilem technického feseni je vytvorit §tavu, ktera by zachovala vSechny vyhody klasické zelné
§tavy, tedy vysoky obsah vitaminu C a bakterii mlééné¢ho kvaseni, méla jemné;jsi chut’ pro jeji
zatraktivnéni Sirokému okruhu spotfebitelt, byla vyrobena z lokalnich surovin a byla stabilni
z hlediska skladovatelnosti.

Podstata technického reseni

Uvedené nedostatky do znacné miry odstrafiuje ovocno-zeleninova §tava na bazi kysané zelné
stavy, podle tohoto technického feseni, jehoz podstata spodiva v tom, ze obsahuje 20 az
50 % hmotn. kysané zelné stavy, 50 az 70 % hmotn. jablecné §tavy a 0 az 10 % hmotn. Stavy
z Cervené fepy.

Pro zajisténi jemnéjSi chuti a zatraktivnéni ovocno-zeleninové Stavy se jevi vyhodné, kdyz
obsahuje 50 % hmotn. kysané zelné stavy a 50 % hmotn. jable¢né Stavy.

Pro zvySeni obsahu vitamini ovocno-zeleninové §tavy se jevi vyhodné, kdyz obsahuje
20 % hmotn. kysané zeln¢ §tavy, 70 % hmotn. jablecné stavy a 10 % hmotn. §tavy z Cervené fepy,
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respektive obsahuje 35 % hmotn. kysané zelné §tavy, 55 % hmotn. jable¢né Stavy a 10 % hmotn.
Stavy z Cervené fepy.

Priklady uskuteénéni technického feseni

Ovocno-zeleninova Stava na bazi kysané zelné stavy obsahuje 20 az 50 % hmotn. kysané zelné
stavy, 50 az 70 % hmotn. jablecné stavy a 0 az 10 % hmotn. §tavy z éervené fepy.

Priklad 1
Ovocno-zeleninova §tava obsahuje 50 % hmotn. kysané zelné stavy a 50 % hmotn. jablecné stavy.
Priklad 2

Ovocno-zeleninova §tava obsahuje 20 % hmotn. kysané zelné stavy, 70 % hmotn. jable¢né stavy
a 10 % hmotn. §tavy z Cervené fepy.

Priklad 3

Ovocno-zeleninova §tava obsahuje 35 % hmotn. kysané zelné stavy, 55 % hmotn. jable¢né stavy
a 10 % hmotn. §tavy z Cervené fepy.

Vyroba ovocno-zeleninové §tavy se provadi smichanim kysané zelné stavy v presném poméru
s jable¢nou Stavou a volitelné Stavou z ervené fepy. Poté je konzervovana kratkym zahratim na
70 az 80 °C, s vyhodou na 76 °C, na specialnim prutokovém pastéru. Na vystupu z pastéru je
ovocno-zeleninova Stava napiiklad plnéna na specialni plniéce do 0,33 1 a 0,71 specialnich
sklenénych lahvi nebo do 1,5 I plastového obalu s vypustnym ventilkem a po uzavfeni lahve, coz
zajisti plnicka, muze byt hotovy produkt zabalen do krabic a je pripraven k expedici.

Na rozdil od klasické zelné §tavy, nemusi byt ovocno-zeleninova §tava skladovana v chladicim
boxu, ale muze byt skladovana pri bézné, pokojové teploté. Timto zpusobem konzervace je
1 prodlouzena doba trvanlivosti na min. 3 mésice, prficemz klasicka zelna §tava ma trvanlivost
pouze 2 mésice.

Prumyslova vyuzitelnost

Ovocno-zeleninova §tava je vhodna pro zajisténi pitného rezimu, jako doplnék stravy a slouzi jako
vhodna prevence proti riznym onemocnénim.
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NAROKY NA OCHRANU

1. Ovocno-zeleninova §tava na bazi kysané zelné stavy, vyznacujici se tim, ze obsahuje 20 az
50 % hmotn. kysané zelné Stavy, 50 az 70 % hmotn. jable¢né $tavy a 0 az 10 % hmotn. stavy
z Cervené fepy.

2. Ovocno-zeleninova stava podle naroku 1, vyznacujici se tim, Ze obsahuje 50 % hmotn.
kysan¢ zelné stavy a 50 % hmotn. jable¢né stavy.

3.  Ovocno-zeleninova $tava podle naroku 1, vyznacujici se tim, ze obsahuje 20 % hmotn.
kysané zelné stavy, 70 % hmotn. jable¢né stavy a 10 % hmotn. §tavy z Cervené fepy.

4. Ovocno-zeleninova stava podle naroku 1, vyznacujici se tim, Ze obsahuje 35 % hmotn.
kysan¢ zelné stavy, 55 % hmotn. jable¢né stavy a 10 % hmotn. §tavy z Cervené fepy.
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