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êàðòîôåë , ðåçêè, ïàññåðîâàíè  â òîïëåíîì ìàñëå
è èçìåëü÷åíè  íà âîë÷êå ìîðêîâè, êîðí  ïåòðóøêè
è ðåï÷àòîãî ëóêà, çàìîðàæèâàíè  è èçìåëü÷åíè  íà
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ñìåøèâàíè  ïåðå÷èñëåííûõ êîìïîíåíòîâ ñî
ñìåòàíîé, ðûáíûì áóëüîíîì, òîìàòíîé ïàñòîé,
ïîâàðåííîé ñîëüþ è ÑÎ2-ýêñòðàêòîì ïåðöà ÷åðíîãî
ãîðüêîãî, ôàñîâêè ïîëó÷åííîé ñìåñè â
àëþìèíèåâûå òóáû, ãåðìåòèçàöèè è ñòåðèëèçàöèè.
Íîâûå êîíñåðâû äë  êîñìè÷åñêîãî ïèòàíè 
îáëàäàþò ïîâûøåííîé óñâî åìîñòüþ ïî
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Based on Article 13, par. 3 of the Patent law of the Russian Federation of September 23, 1992, #3517-I the patent owner
undertakes to transfer the exclusive right to the invention (assign the patent), on generally practiced conditions, to the
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(54) METHOD FOR PRODUCING OF SPECIAL CANNED FOOD "VEGETABLE SOUP WITH DEEP-
SEA SCALLOP"

(57) Abstract: 
FIELD: canned food industry, in particular,

production of cosmic foods.
SUBSTANCE: method involves cutting deep-sea

scallop meat, frying in melted butter and
grinding in grinder; freezing and grinding fresh
cabbage and leguminous bean in grinder; cutting
potato, blanching and grinding in grinder;
cutting, slightly frying carrot, parsley root and
bulb onion in melted butter and grinding in

grinder; freezing fresh green pea grains and
grinding in grinder; grinding parsley greens in
grinder; mixing said components with sour cream,
fish bouillon, tomato paste, edible salt, and
CO2-extract of black bitter pepper;  packing
resultant mixture in aluminum tubes; pressurizing
and sterilizing.

EFFECT: wider range of novel canned foods
having increased digestibility as compared to
similar culinary dish.
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Èçîáðåòåíèå îòíîñèòñ  ê òåõíîëîãèè ïðîèçâîäñòâà êîíñåðâèðîâàííûõ ïåðâûõ
îáåäåííûõ áëþä äë  êîñìè÷åñêîãî ïèòàíè .

Èçâåñòåí ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà êóëèíàðíîãî áëþäà "Ñóï îâîùíîé ñ ìîðñêèì ãðåáåøêîì",
ïðåäóñìàòðèâàþùèé ðåçêó è îáæàðêó â æèðå òîìàòîâ, ðåçêó è ñîâìåñòíóþ îáæàðêó â æèðå
ì ñà ìîðñêîãî ãðåáåøêà, ìîðêîâè, êîðí  ïåòðóøêè è ðåï÷àòîãî ëóêà, ðåçêó êàðòîôåë ,
êàïóñòû è çåëåíè ïåòðóøêè, äîâåäåíèå îâîùíîãî áóëüîíà äî êèïåíè , äîáàâëåíèå
êàðòîôåë , êàïóñòû, çåëåíîãî ãîðîøêà è ñòðó÷êîâîé ôàñîëè, âàðêó äî ïîëóãîòîâíîñòè,
äîáàâëåíèå òîìàòîâ, âàðêó äî ãîòîâíîñòè, äîáàâëåíèå çà 15 ìèíóò äî îêîí÷àíè  âàðêè
îáæàðåííîé ñìåñè, ïîâàðåííîé ñîëè è ìîëîòîãî ïåðöà, äîáàâëåíèå ñìåòàíû è ïîñûïàíèå
çåëåíüþ ïåòðóøêè ñ ïîëó÷åíèåì ãîòîâîãî áëþäà (Óñîâ Â.Â. Ðûáà íà âàøåì ñòîëå. - Ì.:
Ïèùåâà  ïðîìûøëåííîñòü, 1979, ñ.254).

Òåõíè÷åñêèì ðåçóëüòàòîì èçîáðåòåíè   âë åòñ  ïîëó÷åíèå íîâûõ êîíñåðâîâ äë 
êîñìè÷åñêîãî ïèòàíè , îáëàäàþùèõ ïîâûøåííîé óñâî åìîñòüþ ïî ñðàâíåíèþ ñ
àíàëîãè÷íûì êóëèíàðíûì áëþäîì.

Ýòîò ðåçóëüòàò äîñòèãàåòñ  òåì, ÷òî ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà êîíñåðâîâ ñïåöèàëüíîãî
íàçíà÷åíè  ïðåäóñìàòðèâàåò ïîäãîòîâêó ðåöåïòóðíûõ êîìïîíåíòîâ, ðåçêó, îáæàðêó â
òîïëåíîì ìàñëå è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå ì ñà ìîðñêîãî ãðåáåøêà, ðåçêó, çàìîðàæèâàíèå è
èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå ñâåæåé áåëîêî÷àííîé êàïóñòû è ñòðó÷êîâîé ôàñîëè, ðåçêó,
áëàíøèðîâàíèå è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå êàðòîôåë , ðåçêó, ïàññåðîâàíèå â òîïëåíîì
ìàñëå è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå ìîðêîâè, êîðí  ïåòðóøêè è ðåï÷àòîãî ëóêà, çàìîðàæèâàíèå
è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå ñâåæåãî çåðíà çåëåíîãî ãîðîøêà, èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå çåëåíè
ïåòðóøêè, ñìåøèâàíèå ïåðå÷èñëåííûõ êîìïîíåíòîâ ñî ñìåòàíîé, ðûáíûì áóëüîíîì,
òîìàòíîé ïàñòîé, ïîâàðåííîé ñîëüþ è CO2-ýêñòðàêòîì ïåðöà ÷åðíîãî ãîðüêîãî, ôàñîâêó
ïîëó÷åííîé ñìåñè â àëþìèíèåâûå òóáû ïðè ñëåäóþùåì ðàñõîäå êîìïîíåíòîâ, ìàñ.÷.:

ì ñî ìîðñêîãî ãðåáåøêà 75

òîïëåíîå ìàñëî 37,5

êàïóñòà áåëîêî÷àííà  61,25

êàðòîôåëü 128-135

ìîðêîâü 17,55-18

êîðåíü ïåòðóøêè 18,68-18,98

ðåï÷àòûé ëóê 46,8-47,4

çåëåíûé ãîðîøåê 8,18

ñòðó÷êîâà  ôàñîëü 12,38

çåëåíü ïåòðóøêè 6,25

ñìåòàíà 3

òîìàòíà  ïàñòà â ïåðåñ÷åòå íà 30%-íóþ 4

ñîëü ïîâàðåííà  10,2

CO2-ýêñòðàêò ïåðöà ÷åðíîãî ãîðüêîãî 0,005

ðûáíûé áóëüîí äî âûõîäà öåëåâîãî

ïðîäóêòà 1000,

ãåðìåòèçàöèþ è ñòåðèëèçàöèþ.
Ñïîñîá ðåàëèçóåòñ  ñëåäóþùèì îáðàçîì. Ðåöåïòóðíûå êîìïîíåíòû ïîäãîòàâëèâàþò ïî

òðàäèöèîííîé òåõíîëîãèè. Ïîäãîòîâëåííîå ì ñî ìîðñêîãî ãðåáåøêà íàðåçàþò, îáæàðèâàþò
â òîïëåíîì ìàñëå è èçìåëü÷àþò íà âîë÷êå. Ïîäãîòîâëåííûå ñâåæóþ áåëîêî÷àííóþ êàïóñòó
è ñòðó÷êîâóþ ôàñîëü íàðåçàþò, ïîäâåðãàþò çàìîðàæèâàíèþ, æåëàòåëüíî ìåäëåííîìó, è
èçìåëü÷àþò íà âîë÷êå. Ïîäãîòîâëåííûé êàðòîôåëü íàðåçàþò, áëàíøèðóþò è èçìåëü÷àþò
íà âîë÷êå. Ïîäãîòîâëåííûå ìîðêîâü, êîðåíü ïåòðóøêè è ðåï÷àòûé ëóê íàðåçàþò, ïàññåðóþò
â òîïëåíîì ìàñëå è èçìåëü÷àþò íà âîë÷êå. Ïîäãîòîâëåííîå ñâåæåå çåðíî çåëåíîãî
ãîðîøêà ïîäâåðãàþò çàìîðàæèâàíèþ, æåëàòåëüíî ìåäëåííîìó, è èçìåëü÷àþò íà âîë÷êå.
Ïîäãîòîâëåííóþ çåëåíü ïåòðóøêè èçìåëü÷àþò íà âîë÷êå. Ïåðå÷èñëåííûå êîìïîíåíòû
ñìåøèâàþò ñî ñìåòàíîé, ðûáíûì áóëüîíîì, òîìàòíîé ïàñòîé, ïîâàðåííîé ñîëüþ è
CO2-ýêñòðàêòîì ïåðöà ÷åðíîãî ãîðüêîãî. Ïîëó÷åííóþ ñìåñü ôàñóþò â àëþìèíèåâûå òóáû
ïðè óêàçàííîì âûøå ðàñõîäå êîìïîíåíòîâ, ãåðìåòèçèðóþò è ñòåðèëèçóþò ñ ïîëó÷åíèåì
öåëåâîãî ïðîäóêòà.

Ðàñõîä âñåõ êîìïîíåíòîâ, êðîìå ðûáíîãî áóëüîíà, ïðèâåäåí ñ ó÷åòîì íîðì îòõîäîâ è
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ïîòåðü êàæäîãî âèäà ñûðü . Ïðè èñïîëüçîâàíèè òîìàòíîé ïàñòû ñ ñîäåðæàíèåì ñóõèõ
âåùåñòâ, íå ñîâïàäàþùèì ñ ðåöåïòóðíûì, åå ðàñõîä ïåðåñ÷èòûâàþò íà ýêâèâàëåíòíîå
ñîäåðæàíèå ñóõèõ âåùåñòâ. Äë  êîìïîíåíòîâ ðàñòèòåëüíîãî ïðîèñõîæäåíè  ïðèâåäåííûå â
âèäå èíòåðâàëîâ ðàñõîäû îõâàòûâàþò èõ âîçìîæíîå èçìåíåíèå ïî ñðîêàì õðàíåíè  ñûðü .
Ïðè ýòîì ìèíèìàëüíîå çíà÷åíèå ðàñõîäà ïðèíèìàþò âî âòîðîì ïîëóãîäèè, à
ìàêñèìàëüíîå - â ïåðâîì.

Ïîëó÷åííûå ïî îïèñàííîé òåõíîëîãèè êîíñåðâû ïî îðãàíîëåïòè÷åñêèì è ôèçèêî-
õèìè÷åñêèì ïîêàçàòåë ì ñîîòâåòñòâóþò ÒÓ 10.04.18.18.

Ïðîâåðêó óñâî åìîñòè êîíñåðâîâ, ïîëó÷åííûõ ïî ïðåäëàãàåìîìó ñïîñîáó, è êóëèíàðíîãî
áëþäà ïî íàèáîëåå áëèçêîìó àíàëîãó îñóùåñòâë ëè ïóòåì êóëüòèâèðîâàíè  íà èõ ïðîáàõ
òåñò-îðãàíèçìà Tetrachimena pyriformis. Óñâî åìîñòü îöåíèâàëè ïî êîëè÷åñòâó èíôóçîðèé
â 1 ñì3 ïðîäóêòà. Îíà ñîñòàâèëà äë  îïûòíîãî ïðîäóêòà 5,3⋅104 è äë  êîíòðîëüíîãî

ïðîäóêòà 4,5⋅104 ñîîòâåòñòâåííî.
Òàêèì îáðàçîì, ïðåäëàãàåìûé ñïîñîá ïîçâîë åò ïîëó÷èòü íîâûå êîíñåðâû äë 

êîñìè÷åñêîãî ïèòàíè , îáëàäàþùèå ïîâûøåííîé óñâî åìîñòüþ ïî ñðàâíåíèþ ñ
àíàëîãè÷íûì êóëèíàðíûì áëþäîì.

Ôîðìóëà èçîáðåòåíè 
Ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà êîíñåðâîâ ñïåöèàëüíîãî íàçíà÷åíè , ïðåäóñìàòðèâàþùèé

ïîäãîòîâêó ðåöåïòóðíûõ êîìïîíåíòîâ, ðåçêó, îáæàðêó â òîïëåíîì ìàñëå è èçìåëü÷åíèå íà
âîë÷êå ì ñà ìîðñêîãî ãðåáåøêà, ðåçêó, çàìîðàæèâàíèå è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå ñâåæåé
áåëîêî÷àííîé êàïóñòû è ñòðó÷êîâîé ôàñîëè, ðåçêó, áëàíøèðîâàíèå è èçìåëü÷åíèå íà
âîë÷êå êàðòîôåë , ðåçêó, ïàññåðîâàíèå â òîïëåíîì ìàñëå è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå
ìîðêîâè, êîðí  ïåòðóøêè è ðåï÷àòîãî ëóêà, çàìîðàæèâàíèå è èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå
ñâåæåãî çåðíà çåëåíîãî ãîðîøêà, èçìåëü÷åíèå íà âîë÷êå çåëåíè ïåòðóøêè, ñìåøèâàíèå
ïåðå÷èñëåííûõ êîìïîíåíòîâ ñî ñìåòàíîé, ðûáíûì áóëüîíîì, òîìàòíîé ïàñòîé, ïîâàðåííîé
ñîëüþ è ÑÎ2-ýêñòðàêòîì ïåðöà ÷åðíîãî ãîðüêîãî, ôàñîâêó ïîëó÷åííîé ñìåñè â
àëþìèíèåâûå òóáû ïðè ñëåäóþùåì ðàñõîäå êîìïîíåíòîâ, ìàñ.÷.:

ì ñî ìîðñêîãî ãðåáåøêà 75

òîïëåíîå ìàñëî 37,5

êàïóñòà áåëîêî÷àííà  61,25

êàðòîôåëü 128-135

ìîðêîâü 17,55-18

êîðåíü ïåòðóøêè 18,68-18,98

ðåï÷àòûé ëóê 46,8-47,4

çåëåíûé ãîðîøåê 8,18

ñòðó÷êîâà  ôàñîëü 12,38

çåëåíü ïåòðóøêè 6,25

ñìåòàíà 3

òîìàòíà  ïàñòà â ïåðåñ÷åòå íà 30%-íóþ 4

ñîëü ïîâàðåííà  10,2

ÑÎ2-ýêñòðàêò ïåðöà ÷åðíîãî ãîðüêîãî 0,005

ðûáíûé áóëüîí äî âûõîäà öåëåâîãî ïðîäóêòà 1000

ãåðìåòèçàöèþ è ñòåðèëèçàöèþ.
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