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(54) Title: APPARATUS FOR HEATING AND/OR COOKING FOOD
(54) Bezeichnung: VORRICHTUNG ZUM ERHITZEN UND/ODER GAREN VON LEBENSMITTELN

(57) Abstract: The invention relates to an apparatus (1) for heating
and/or cooking food, in particular frozen products, comprising an ap-
pliance housing (2) having at least one cooking space (4) for the food
and having a closable opening (6) in the appliance housing (2) as a
means of access to the cooking space (4). A device (16) for keeping
prepared food warm is additionally arranged on the appliance housing
(2), wherein the device (16) for keeping the food warm has at least
one accommodating region (18) for the food as well as a heating de-
vice (24), which is assigned to the accommodating region (18) and is
intended for keeping the food warm.

(57) Zusammenfassung: Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung (1)
zum Erhitzen und/oder Garen von Lebensmitteln, insbesondere von
Tiefkithlprodukten, mit einem Gerédtegehéuse (2), welches wenigstens
einen Garraum (4) fiir das Lebensmittel und eine verschlieBbare Off-
nung (6) im Gerdtegehiuse (2) als Zugang zum Garraum (4) aufweist.
An dem Gerdtegehiuse (2) ist zusdtzlich eine Warmhaiteeinrichtung
(16) fur zubereitete Lebensmittel angeordnet, wobei die Warmhaite-
einrichtung (16) wenigstens einen Aufnahmebereich (18) fiir die Le-
bensmittel und eine dem Aufnahme bereich (18) zugeordnete Heizein-
richtung (24) zum Warmbhalten der Lebensmittel aufweist.
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Vorrichtung zum Erhitzen und/oder Garen von Lebensmitteln

Vorrichtung zum Erhitzen und/oder Garen von Lebensmitteln, insbesondere von
Tiefkiihlprodukten, mit einem Gerategehduse, welches wenigstens einen Garraum fir das
Lebensmittel und eine verschlieRbare Offnung im Gerategehiduse als Zugang zum
Garraum aufweist.

In der Schnellgastronomie werden fir die Zubereitung von Lebensmitteln, wie
beispielsweise Fleischerzeugnisse oder Tiefkiihlprodukte, Grill- oder Brateinrichtungen-
oder einheiten bzw. offene Fritteusen verwendet. Nach der Zubereitung sind die
Lebensmittel oft warm zu halten, um diese oberhalb einer entsprechenden
Verzehrtemperatur zu halten. Dabei ist darauf zu achten, dass das Lebensmittel weder auf

einer zu hohen Temperatur gehalten wird noch auf eine zu niedrige Temperatur abkiihlt.

Fleischerzeugnisse werden unter anderem an den Grill- oder Brateinheiten auf der
Zubereitungsflache in Bereiche verbracht, die eine deutlich verringerte Temperatur
aufweisen, wodurch der Garprozess unterbrochen wird. In einer Fritteuse zubereitete
Tiefkiihlprodukte werden nach ihrer Herstellung in eine neben den Fritteusen-Becken
vorhandene Aufnahmewanne eingegeben. Die in die Wanne eingegebenen zubereiteten
Lebensmittel behalten jedoch nur fiir eine bestimmte Zeitdauer ihre vorgegebene
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Verzehrtemperatur, da diese allmahlich von ihrer Oberseite aus auskiihlen. Nach einer
bestimmten Zeitdauer wéren die in der Wanne befindlichen Lebensmittel dann erneut
aufzuwérmen, was sich jedoch nachteilig auf die Qualitat der Lebensmittel auswirken kann.

Der Erfindung lag daher die Aufgabe zugrunde, eine Vorrichtung zum Erhitzen und/oder
Garen von Lebensmitteln aufzuzeigen, mithilfe der nach der zuvor erfolgten Zubereitung
des Lebensmittels ein unerwiinschtes Auskiihlen bzw. das teilweise Durchlaufen eines
weiteren Garprozesses eines bereits schon einmal zubereiteten Lebensmittels vermieden

werden kann.

Die Erfindung I6st die ihr zugrundeliegende Aufgabe bei einer Vorrichtung zum Erhitzen
und/oder Garen von Lebensmitteln der vorbezeichneten Gattung mit den Merkmalen von
Anspruch1. Insbesondere ist an dem Gerategehduse zusatzlich eine Warmhalte-
einrichtung fiir zubereitete Lebensmittel angeordnet, wobei die Warmhalteeinrichtung
wenigstens einen Aufnahmebereich fiir die Lebensmittel und eine dem Aufnahmebereich
zugeordnete Heizeinrichtung zum Warmhalten der Lebensmittel aufweist. Das Vorsehen
einer Warmhalteeinrichtung zuséatzlich zu dem Garraum innerhalb des Gerdtegehduses
ermdglicht eine kompakte Ausgestaltung der erfindungsgemdBen Vorrichtung, wobei
zugleich die Zubereitung der Lebensmittel, wie auch das Warmhalten der Lebensmittel
nach deren Zubereitung in einem Gerdt kombiniert ist. Damit ist ein Kompaktgerat
geschaffen, das gegeniiber den bekannten Vorrichtungen eine deutlich verbesserte
Funktionalitat hat. Der Aufnahmebereich der Warmhalteeinrichtung ist dazu eingerichtet,
eine vorbestimmte Mindestmenge an zubereiteten Lebensmitteln aufzunehmen. Mittels der
dem Aufnahmebereich zugeordneten, insbesondere zugewandten Heizeinrichtung werden
die im Aufnahmebereich befindlichen Lebensmittel mit ausreichend Wéarme beaufschlagt,
sodass die Lebensmittel eine vorbestimmte Mindesttemperatur haben, welche bevorzugt

im Bereich der vorgeschriebenen Verzehrtemperatur von etwa 65 °C liegt.

Gemall einer Weiterbildung der erfindungsgemdBen Vorrichtung ist die
Warmbhalteeinrichtung oberhalb des Garraumes angeordnet. Ein zubereitetes Lebensmittel
kann dann unmittelbar nach der Zubereitung direkt aus dem Garraum in die dariiber
angeordnete Warmhalteeinrichtung Gberfuhrt werden. Der ,Transportweg® des
zubereiteten Lebensmittels ist demnach so gering wie moglich gehalten. Das Anordnen der
Warmhalteeinrichtung oberhalb des Garraumes erméglicht zudem einen einfachen Zugang
zu selbiger, wodurch ebenfalls das Entnehmen der verzehrfertigen Lebensmittel aus der

Warmhalteeinrichtung vereinfacht wird.

PCT/EP2021/070582



10

15

20

25

30

35

WO 2022/018221

Eine Weiterbildung der erfindungsgemaRen Vorrichtung sieht vor, dass die
Warmhalteeinrichtung eine Vertiefung und ein separates in die Vertiefung einsetzbares
Aufnahmemittel fir die Lebensmittel aufweist. Mithilfe der insbesondere am
Gerdtegehduse ausgebildeten Vertiefung wird an der erfindungsgeméRen
Warmhalteeinrichtung der Aufnahmebereich fir die Lebensmittel definiert. Damit ist ein
vorgegebener Bereich am Gerategehduse dafiir vorgesehen, in den die zubereiteten und
nunmehrwarmzuhaltenden Lebensmittel einzugeben sind. Bevorzugt wird in die Vertiefung
ein separates Aufnahmeteil eingesetzt, das nach entsprechender Benutzung einfach
gereinigt werden kann. Das Aufnahmeteil ist bevorzugte als Wanne oder Schale
ausgebildet, die bevorzugt ein Aufnahmevolumen fiir zumindest eine, insbesondere
mehrere Portionen der mittels der erfindungsgeméaRen Vorrichtung zubereiteten
Lebensmittel umfasst. Dadurch ist es moglich, eine zubereitete Portion zwischenzulagern
und warmzuhalten, wéahrend bereits eine weitere Portion des zuzubereitenden

Lebensmittels im Garraum der Vorrichtung zubereitet werden kann.

Bevorzugt ist an dem Gerédtegehduse ferner eine Strahlungsheizung als Heizeinrichtung
zum Abgeben von Warmestrahlung in Richtung des Aufnahmebereiches am
Gerategehduse angeordnet. Uber die als Strahlungsheizung ausgebildete Heizeinrichtung
wird die bendétigte Warmeenergie bevorzugt gezielt abgegeben, wobei die
Strahlungsheizung dazu eingerichtet ist, die erzeugte Warmestrahlung direkt auf die im
Aufnahmebereich aufgenommenen Lebensmittel abzugeben. Vorzugsweise erfolgt mittels
der Heizeinrichtung ein direktes Erwarmen bzw. Abgeben von Wéarmestrahlung auf das
Lebensmittel. Bevorzugt ist die Strahlungsheizung dazu eingerichtet, allein, also ohne eine
zuséatzliche Warmequelle, eine bestimmte Mindesttemperatur des im Aufnahmebereich am

Gerdtegehause aufgenommenen Lebensmittels zu erzeugen.

Gemald einer bevorzugten Weiterbildung der erfindungsgemafien Vorrichtung ist die
Strahlungsheizung mit einem oder mehreren Strahlern, vorzugsweise |R-Strahlern
oberhalb des Aufnahmebereiches angeordnet. Der bevorzugt oberhalb des Garraumes am
Gerdtegehduse angeordnete Aufnahmebereich ist insbesondere nach oben offen. Die
mittels der oberhalb des Aufnahmebereiches angeordneten Heizeinrichtung erzeugte
Warmestrahlung wird somit auf die Oberseite des oder der Lebensmittel im
Aufnahmebereich der Warmhalteeinrichtung abgegeben. Durch die Verwendung von IR-
Strahlern wird die bendtigte Warmestrahlung in einem vorbestimmten Frequenzspektrum
abgegeben, bevorzugt als Infrarotstrahlung, wodurch eine effiziente Warmeiibertragung
auf die warmzuhaltenden Lebensmittel erreicht ist. Die Strahler der Strahlungsheizung sind

erfindungsgemdB dazu eingerichtet, das oder die im Aufnahmeteil an der

PCT/EP2021/070582
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Warmhalteeinrichtung aufgenommenen Lebensmittel auf eine Temperatur von mindestens
65 °C zu erwdrmen, bzw. dem Abklihlen der zubereiteten Lebensmittel auf eine

Temperatur von unterhalb von 65 °C entgegenzuwirken.

In einer bevorzugten Ausfilhrungsform der Erfindung ist die Strahlungsheizung an einem
den Aufnahmebereich lberdeckenden Haubenteil des Gerategehduses angeordnet.
Mithilfe des Haubenteiles wird erreicht, dass die Strahlungsheizung direkt oberhalb des
Aufnahmebereiches angeordnet werden kann. Die von der Strahlungsheizung erzeugte
Warmestrahlung wird vom Haubenteil dann bevorzugt in senkrechter Richtung nach unten
auf den darunterliegenden Aufnahmebereich der Warmhalteeinrichtung abgegeben, was

einen optimalen Warmeeintrag in die Lebensmittel im Aufnahmebereich bewirkt.

In einer bevorzugten Ausfiihrungsform weist das Haubenteil in seiner Projektion eine im
Wesentlichen dhnliche Form wie der Aufnahmebereich der Warmhalteeinrichtung auf.
Bevorzugt sind Haubenteil und Aufnahmebereich deckungsgleich (ibereinander
angeordnet. Die Strahler der Heizeinrichtung sind bevorzugt gleichmafig an der Unterseite
des Haubenteiles angeordnet. Dadurch ist eine gleichmafRige Verteilung der erzeugten
Warmestrahlung auf den Aufnahmebereich der Warmhalteeinrichtung bewirkt, was fiir ein
gleichmaBiges Erwarmen/Warmhalten der Lebensmittel im Aufnahmebereich sorgt.
Vorzugsweise weist das Haubenteil an seiner Unterseite und damit an seiner Abstrahl-

flache eine Vertiefung oder eine konvexe Formgebung auf.

Ferner ist bevorzugt, oberhalb des Garraumes eine zumindest bereichsweise von einem
Plattenkdrper des Aufnahmebereiches begrenzte Kammer vorgesehen, wobei die Kammer
wérmeleitend mit der AuBenseite des Garraumes verbunden ist und wobei die Unterseite
des Aufnahmeteiles mit dem Plattenkdrper in Anlage bringbar ist und im Betrieb fir eine
Waérmeleitung in den Aufnahmebereich von unterhalb eingerichtet ist. Neben einer
Warmestrahlung, die {Ublicherweise von oben auf den Aufnahmebereich der
Warmhalteeinrichtung einwirkt, wirkt somit zuséatzlich eine Warmestrahlung von unterhalb
des Aufnahmebereiches auf die in der Warmhalteeinrichtung befindlichen Lebensmittel ein.
Dadurch lasst sich bevorzugt die Intensitdt der von der oberhalb des Aufnahmebereiches
angeordneten Heizeinrichtung erzeugten Warmestrahlung reduzieren. Die von der
erfindungsgeméBen Vorrichtung bendtigte Energie lasst sich dadurch effizient nutzen,
wodurch ein unnétiger Energieverbrauch vermieden wird. Oberhalb des Garraumes zum
Zubereiten der Lebensmittel ist innerhalb des Gerategehduses eine Kammer ausgebildet,
die unmittelbar unterhalb an den Aufnahmebereich der Warmhalteeinrichtung angrenzt.
Die an der AuBenseite des Garraumes abgegebene Warmestrahlung wird in Richtung des

PCT/EP2021/070582
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dariiber angeordneten Aufnahmebereiches abgegeben. Fiir die Ubertragung der in der
Kammer vorhandenen Warmeenergie liegt das Aufnahmeteil im Betrieb der
erfindungsgeméBen Vorrichtung auf einem Plattenkorper auf, der die Kammer oberhalb
des Garraumes vom Aufnahmebereich der Warmhalteeinrichtung bevorzugt raumlich
abtrennt. Bevorzugt weist der Plattenkdrper eine an die Unterseite des Aufnahmeteiles fiir
die Lebensmittel angepasste Formgebung bzw. Kontur auf. Der Plattenkdrper gelangt
bevorzugt vollflichig mit der Unterseite des in die Vertiefung am Aufnahmebereich
einzusetzenden Aufnahmeteiles unmittelbar in Anlage bzw. in Kontakt. Damit ist eine
gleichmaBige Warmeleitung aus der Kammer unterhalb des Aufnahmebereiches in den
Aufnahmebereich ermdglicht, was das gleichmaBige Warmhalten von darin befindlichen
Lebensmitteln verbessert.

In einer Ausfiihrungsform der erfindungsgemafen Vorrichtung sind zur Wéarmeleitung ein
oder mehrere Warmeubertragungskanale in einer die AuBenseite des Garraumes
umgebenden Isolierung vorgesehen. Die den Garraum umgebende Isolierung begrenzt die
Warmeabgabe von der AuRenseite des Garraumes in das Gerateinnere, sodass die an der
AuBenseite des Gerdtegehduses zulassige Temperatur nicht Giberschritten wird. Lediglich
in vorbestimmten Bereichen der Isolierung sind Warmeiibertragungskanale vorgesehen,
die einen gezielten Warmeiibergang bzw. eine Warmeleitung in Richtung der oberhalb des
Garraumes angeordneten Kammer erméglichen. Dabei ist die Anzahl bzw. die
Ausgestaltung des oder der Warmeiibertragungskanéle so angepasst, dass in der Kammer
unterhalb des Aufnahmebereiches eine Temperatur von 125°C nicht Gberschritten wird.
Vorzugsweise definiert die Isolierung einen Spaltraum um die AuRenseite des Garraumes
im Gerategehduse. Ein unmittelbarer Kontakt der Isolierung mit der AuBenseite des
Garraumes ist vermieden. Bevorzugt ist, um die Warmeiibertragung vom Garraum zum
Aufnahmebereich oder anderen Geréatebereichen zu begrenzen, eine rdumliche Trennung
der den Garraum umgebenden Kammer innerhalb des Gerategehduses erzeugt. Ein
direkter Luftaustausch zwischen den einzelnen Bereichen innerhalb und auf3erhalb des

Geh&auses wird vermieden.

Gemal einer Weiterbildung der erfindungsgemafen Vorrichtung weist das Gehduse einen
im Wesentlichen langlichen, im Betrieb vertikalen Schacht auf, an dem sich bevorzugt das
Haubenteil im Wesentlichen horizontal erstreckt. Der Schacht bildet eine rlickwartige
Stutzstruktur am Gehduse, an dem das Haubenteil befestigt ist. Das Haubenteil erstreckt
sich insbesondere von dem Schacht des Gerategehduses aus in horizontaler Richtung
Uber den gesamten Aufnahmebereich der Warmhalteeinrichtung. Der Schacht am

Gerdtegehause und das Haubenteil sind vorzugsweise einteilig ausgebildet, wodurch eine

PCT/EP2021/070582
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feste strukturelle Verbindung zwischen dem Haubenteil und dem restlichen Gerategehause

erzeugt ist.

Gemal einer bevorzugten Weiterbildung der vorliegenden Erfindung ist innerhalb des
Gerédtegehduses eine Luftreinigungseinrichtung angeordnet, die mit dem Inneren des
Garraumes fluidleitend gekoppelt ist, und einen durch das Geradtegehduse geleiteten
Abluftkanal mit zumindest einem darin angeordneten Ventilator und ein oder mehreren
Luftreinigungs-Komponenten aufweist. Mithilfe der Luftreinigungseinrichtung werden die
beim Zubereiten der Lebensmittel im Garraum entstehenden fetthaltigen und geruchs-
intensiven Dampfe oder etwaige Rauchgase oder RuBBpartikel aus dem Garraum abgefiihrt
und herausgefiltert. Vorzugsweise erfolgt das Abfiihren der Dampfe, Rauchgase oder
RuBpartikel unmittelbar im Anschluss an die Zubereitung des oder der Lebensmittel aus
dem Garraum in Form eines Abluftstromes. Der Abluftstrom wird vor seiner Abgabe in die
Umgebung mittels der Luftreinigungs-Komponente oder den Komponenten der
Luftreinigungseinrichtung gereinigt. Das Offnen des Garraumes und das Entnehmen des
zubereiteten Lebensmittels aus dem Garraum ist erst nach erfolgter Reinigung mdglich,
sodass keine geruchsintensiven Dampfe oder Partikel iiber die Offnung in die Umgebung
gelangen. Vorzugsweise wird das Abflihren der Abluft aus dem Garraum mittels der
Abluftreinigungseinrichtung bedarfsgerecht gesteuert. Wéahrend des Zubereitens der
Lebensmittel innerhalb des Garraumes ist der Garraum in Richtung der
Abluftreinigungseinrichtung geschlossen. Erst mit Beendigen des Zubereitungs- bzw.
Garvorganges wird eine Verbindung zur Abluftreinigungseinrichtung hergestellt und die
Abluft bevorzugt aus dem Garraum herausgeleitet. Das Steuern des Abluftstromes erfolgt
zum Beispiel Uber einen Ventilator der Abluftreinigungseinrichtung, der erst nach

Beendigung der Lebensmittel-Zubereitung eingeschaltet wird.

Vorzugsweise ist die Luftreinigungseinrichtung innerhalb des Schachtes des
Gerategehauses angeordnet, bzw. ist die Luftreinigungseinrichtung mit einem im Schacht
angeordneten Abluftkanal fluidleitend verbindbar. Mit dem Ausbilden der Luftreinigungs-
einrichtung in dem rickwartigen Schacht des Gerategehauses ist eine kompakte und vor
allem platzsparende Anordnung der Abluftreinigungseinrichtung im Gerategehduse
erreicht, wobei die verschiedenen Komponenten der Abluftreinigungseinrichtung bevorzugt
in vertikaler Richtung tibereinander im Abluftkanal und damit innerhalb des Schachtes des
Gerdtegehduses angeordnet werden kénnen. Zudem entsteht innerhalb des vertikal
verlaufenden Schachtes eine natiirliche Konvektion des durch den Abluftkanal gefiihrten
Abluftstromes.

PCT/EP2021/070582
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Vorzugsweise ist/sind als Luftreinigungs-Komponente(n) im Abluftkanal wenigstens ein
elektrostatischer Filter und/oder ein Schwammfilter angeordnet. Mithilfe eines
elektrostatischen Filters und/oder eines Schwammfilters ist eine effiziente Reinigung des
mit Dampfen oder Partikeln beladenen Abluftstromes erreicht. Der die
Abluftreinigungseinrichtung durchstromende Abluftstrom gelangt bevorzugt geruchsfrei
aus der erfindungsgemafRen Vorrichtung. Vorzugsweise sind der elektrostatische Filter
und/oder der Schwammfilter aus dem Abluftkanal der Luftreinigungseinrichtung
entnehmbar ausgebildet. Somit kdnnen der elektrostatische Filter und der Schwammfilter
einfach aus dem Abluftkanal entnommen und entweder, sofern deren Betriebsstunden
erreicht sind, ausgetauscht oder, nach erfolgter Reinigung, wieder in den Abluftkanal
eingesetzt werden. Dadurch ist eine gleichbleibende Effektivitdt der erfindungsgeméRen

Vorrichtung beim Herausfiltern von Fremdstoffen aus dem Abluftstrom bewirkt.

Eine Weiterbildung der erfindungsgemaRen Vorrichtung sieht einen in den Garraum
einsetz- und entnehmbaren Aufnahmebehélter fir das Lebensmittel vor, wobei der
Aufnahmebehélter vorzugsweise drehbar aufgenommen ist. Je nach Art des zu
erhitzenden Lebensmittels weisen die Aufnahmebehélter unterschiedliche Formen auf,
wobei in einer Ausfiuhrungsform der Erfindung ein Garraum mit dem darin
aufzunehmenden Aufnahmebehélter zum Zubereiten von Fleischerzeugnissen, wie
beispielsweise Bratwiirsten oder Fleischpatties eingerichtet ist. Ein weiterer Garraum kann
in dieser Ausfihrungsform zum Zubereiten von Tiefkiihlprodukten wie beispielsweise
Pommes Frites, vorgesehen sein. Bevorzugt weist ein solcher Garraum einen als Trommel
ausgebildeten Aufnahmebehélter fur das Lebensmittel auf, der in einen bevorzugt
zylindrisch ausgebildeten Garraum eingesetzt wird. In einer weiteren Ausfiihrungsform
weist die erfindungsgeméaRe Vorrichtung zwei Garrdume auf, welche jeweils zum
Aufnehmen eines trommelformigen Aufnahmebehalters eingerichtet sind. Bevorzugt weist
die Vorrichtung zwei Gibereinander im Gerdtegehduse angeordnete zylindrische Garrdume
auf, welche in Abhangigkeit von den in den Garrdumen zuzubereitenden Lebensmitteln

individuell angesteuert und bedarfsgerecht geregelt werden kdnnen.

Vorzugsweise ist die Heizeinrichtung im Garraum als Heil3luftgeblase ausgebildet, das
innerhalb des Garraumes einen Umluftstrom erzeugt. Das HeilRluftgeblase bewirkt somit
eine gleichmaRige Verteilung der erzeugten Warme innerhalb des Garraumes. Ein im
Garraum Dbefindliches Lebensmittel wird durch den Umluftstrom schneller und
gleichmagiger erwdrmt. Durch die bevorzugt geschlossene Ausbildung des Garraumes ist
trotz der im Garraum stromenden Umluft der Austritt der erzeugten Warme aus dem

Geréteinneren minimiert.

PCT/EP2021/070582
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GemaR einer bevorzugten Ausgestaltung der vorliegenden Erfindung ist ein die Offnung
des Garraumes an der Vorderseite des Gerdtegehduses abdichtendes verschlielendes
Verschlussteil vorgesehen, welches bevorzugt an dem Aufnahmebehélter angeordnet und
mit einem Kontaktschalter ausgeriistet ist. Das Verschlussteil, das eine Komponente des
in den Garraum der Vorrichtung einsetzbaren Aufnahmebehalters ist, bildet einen
Wandbereich des Aufnahmebehalters und nach dem Einsetzen des Aufnahmebehalters in
die Offnung des Garraumes einen Wandbereich des Gerategehiuses. Zwischen dem
Verschlussteil des Aufnahmebehélters und der Vorderseite des Gerdtegehduses ist
bevorzugt ein umlaufendes Dichtelement, beispielsweise in Form einer Dichtlippe,

vorgesehen.

In einer Ausfiihrungsform der Erfindung ist der Aufnahmebehélter um seine Langsachse
drehbar im Garraum aufgenommen. Das oder die zuzubereitenden Lebensmittel werden
demnach wahrend des Erhitzens/Garens mittels des Aufnahmebehélters im Garraum
bewegt, wodurch das im Garraum befindliche Lebensmittel gleichmaRiger mit der darin
erzeugten Warmeenergie in Kontakt gelangt. Vorzugsweise ist der Aufnahmebehélter,
insbesondere das Verschlussteil des Aufnahmebehilters, mit einem Kontaktelement
ausgerustet, das Teil eines Kontaktschalters ist. Mittels des Kontaktschalters kann auf
einfache Weise festgestellt werden, ob der Aufnahmebehélter, bzw. das Verschlussteil,
ordnungsgemaR im Garraum angeordnet ist/sind, bzw. die Offnung im Gerategehduse

abdichtend verschlieRend angeordnet ist.

Gemal einer Ausfiihrungsform der vorliegenden Erfindung ist ferner an der Vorderseite
des Gerategehduses oberhalb der Garraum-Offnung eine mit einer oder der
Luftreinigungseinrichtung fluidleitend verbundene Absaugéffnung fir aus dem Garraum
austretende Dampfe vorgesehen. Dampfe, die nach der Zubereitung noch nicht vollstandig
aus dem Garraum abgeleitet wurden, und an der vorderen Offnung austreten, werden
mittels der oberhalb der Garraum-Offnung angeordneten Absaugéffnung aufgefangen und
bevorzugt auch durch die Luftreinigungseinrichtung geleitet. Das Abfuihren mdglicher aus
dem Garraum austretender Dampfe erfolgt mittels eines im Inneren des Gerategehduses
bevorzugt in Abfiihrrichtung der Abluft unmittelbar hinter der Absaugéffnung angeordneten
Ventilators, der die abgefiihrte Abluft in Richtung des Abluftkanales im Schacht des
Gerédtegehduses leitet. Der Absaugvorgang erfolgt beispielsweise programmgesteuert, das
hei®t, dass kurz vor Ende mittels der erfindungsgeméafen Vorrichtung umsetzbaren
Garprogrammes der Ventilator im Bereich der Absaug6ffnung angestellt wird und mit dem
Abflihren der Luft im Frontbereich der Vorrichtung beginnt. Nach einer vorbestimmten

Zeitdauer kann dieser Absaugvorgang dann gestoppt werden. Eine alternative Ausfiihrung
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sieht vor, dass das Absaugen im Frontbereich dauerhaft erfolgt, oder mittels eines
Kontaktschalters gesteuert wird. Das Steuern mittels Kontaktschalter erfolgt in Verbindung
mit dem Entnehmen und dem Einsetzen des Aufnahmebehélters aus und in den Garraum

der erfindungsgemaRen Vorrichtung.

Eine Weiterbildung der erfindungsgemadBen Vorrichtung sieht eine elektronische
Steuereinheit zum Steuern von zumindest der Gartemperatur und/oder Garzeiten im
Garraum und/oder der durch das Heizelement der Warmhalteeinrichtung abgegebenen
Heizleistung und vorzugsweise ferner zum Steuern der Abluftreinigungseinrichtung vor.
Vorzugsweise ist eine einzige zentrale Steuereinheit vorhanden, mittels der das gesamte
Gerat und somit sdmtliche am Gerat umsetzbaren Funktionen gesteuert werden. Dadurch
kénnen die unterschiedlichen Prozesse, wie beispielsweise das Garen, und das
anschlieBende Absaugen der im Garraum befindlichen Abluft unmittelbar aufeinander
abgestimmt werden. Somit ist ein nahezu geruchsfreies Arbeiten mit der
erfindungsgemaRen Zubereitungsvorrichtung méglich. Uber die zentrale Steuereinheit
erfolgt ebenfalls das Steuern der Warmhalteeinrichtung, um die gewiinschte
Warmhaltetemperatur fiir die mittels der Warmhalteeinrichtung aufgenommene

Lebensmittel zu erzeugen.

Vorzugsweise weist die Warmhalteeinrichtung einen mit der Steuereinheit gekoppelten
Temperatursensor auf, mittels dem die Temperatur des Lebensmittels im
Aufnahmebereich erfasst wird, und welcher vorzugsweise an dem mit dem Aufnahmeteil
korrespondierenden Plattenkdrper angeordnet ist. Vorzugsweise erfolgt mittels der
aufgenommenen Temperatur eine gezielte Temperatursteuerung im Bereich der
Warmhalteeinrichtung, sodass die Lebensmittel auf bevorzugt einem nahezu konstanten
Temperaturniveau gehalten werden. Insbesondere auf mindestens einer Temperatur von
etwa 65 °C. Vorzugsweise schwankt die Temperatur des warmzuhaltenden Lebensmittels
in einem bestimmten Temperaturbereich von bis zu 5 °C, insbesondere einem

Temperaturbereich von etwa 65 °C bis 70 °C.

Der Temperatursensor ist vorzugsweise auf der Oberseite des Plattenkérpers angeordnet,
der mit dem Aufnahmeteil fiir die warmzuhaltenden Lebensmittel korrespondiert,
insbesondere mit diesem in Anlage steht. Vorzugsweise ist der Temperatursensor in die
Oberflache an der Oberseite des Plattenkorpers eingelassen, insbesondere durch eine auf
den Plattenkérper aufgetragene Beschichtung. Dabei ist die Steuereinheit dazu
eingerichtet, auf Basis der vom Temperatursensor erfassten Temperatur im
Aufnahmebereich die Heizeinrichtung der Warmhalteeinrichtung anzusteuern.
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Insbesondere ist die Steuereinheit dazu eingerichtet, die Heizeinrichtung einzuschalten,
sobald bei Nichtbetrieb der Gareinrichtung unterhalb der Warmhalteeinrichtung die
Temperatur am Sensor unter einen vorbestimmten Mindestwert von zum Beispiel 80 °C
fallt. Sobald die mittels des Temperatursensors erfasste Temperatur auf eine Temperatur
von etwa oberhalb 95 °C ansteigt, wird die Heizeinrichtung ausgeschaltet. Im Betrieb der
Gareinrichtung, wobei zusatzliche Warme von der Unterseite an die Warmhalteeinrichtung
getragen wird, ist die Steuereinheit dazu eingerichtet, bei Uberschreiten bestimmter
Temperaturgrenzwerte die Warmeabgabe der Heizeinrichtung der Warmhalteeinrichtung
zu reduzieren oder vollstdndig abzuschalten und erst das Zuschalten der Heizeinrichtung
wieder zu ermdéglichen, wenn der erfasste Temperaturwert unterhalb der Warmbhalte-
einrichtung auf ein vorgegebenes Temperaturniveau gefallen ist.

Die Erfindung wird im Folgenden anhand eines bevorzugten Ausfiihrungsbeispiels unter

Bezugnahme auf die beigefiigten Figuren néher beschrieben. Hierbei zeigen:

Fig. 1: eine perspektivische Ansicht der erfindungsgemaRen Vorrichtung ohne

den in den Garraum eingesetzten Aufnahmebehélter fir die Lebensmittel;

Fig. 2: eine perspektivische Darstellung der erfindungsgemafRen Vorrichtung mit
geodffnetem Gerdtegehduse zur Darstellung des Aufbaus im Inneren der

Vorrichtung;

Fig. 3: eine perspektivische Darstellung, welche die Heizeinrichtung am

Haubenteil der erfindungsgeméafen Vorrichtung zeigt, und

Fig. 4: eine Vorderansicht der erfindungsgemaRen Vorrichtung mit Blick in den
unbestiickten Garraum.

In Fig. 1 ist eine Vorrichtung 1 zum Erhitzen und/oder Garen von Lebensmitteln,
insbesondere von Tiefkiihlprodukten, gezeigt. Die Vorrichtung 1 umfasst ein
Gerédtegehduse 2, in dem ein Garraum 4 fiir die zuzubereitenden Lebensmittel ausgebildet
ist. Das Gerategehduse 2 weist eine Offnung 6 als Zugang in den Garraum 4 auf. Uber die
Offnung 6 wird ein Aufnahmebehdélter 8 (Fig. 3) in den Garraum 4 eingesetzt oder aus dem
Garraum 4 entnommen. In dem Garraum 4 ist eine Heizeinrichtung 10 (Fig.4) angeordnet,
mithilfe der die bendttigte Warmeenergie innerhalb des Garraumes 4 fiir die Zubereitung

der Lebensmittel erzeugt wird.
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An der Vorderseite 12 des Gerategehduses 2 ist ferner ein Anzeige- und Bedienfeld 14
angeordnet, das signalleitend mit einer nicht ndher dargestellten zentralen Steuereinheit
der erfindungsgemafRen Vorrichtung 1 zum Steuern der mit der Vorrichtung umsetzbaren

Garprozesse gekoppelt ist.

Ferner ist neben dem Bereich an der Vorrichtung 1, mittels dem die Zubereitung der
Lebensmittel erfolgt, eine Warmhalteeinrichtung 16 fir die im Garraum 4 zubereiten
Lebensmittel angeordnet. Die Warmhalteeinrichtung 16 ist oberhalb des Garraumes 4
angeordnet und weist wenigstens einen Aufnahmebereich 18 fur die zubereiteten
Lebensmittel auf. In der vorliegenden Ausfiihrungsform weist die Warmhalteeinrichtung 16
eine Vertiefung 20 im Gerategehduse 2 auf, in die ein separates Aufnahmeteil 22 fiir die
Lebensmittel einsetzbar und entnehmbar ist. Das Aufnahmeteil 22 ist als eine nach oben
offene Wanne oder Schale ausgebildet, sodass die zubereiteten Lebensmittel von oben in

das Aufnahmeteil 22 verbracht werden kénnen.

Zum Warmhalten der im Aufnahmebereich 18 befindlichen bereits zubereiteten
Lebensmittel ist, wie aus Fig. 2 ersichtlich, am Gerategehduse 2 eine Heizeinrichtung 24
zum Warmhalten der Lebensmittel vorgesehen. Die Heizeinrichtung 24 ist als Strahlungs-
heizkérper mit mehreren Strahlern 26 ausgebildet, mit der Warmestrahlung in Richtung des
Aufnahmebereiches 18 an der Vorrichtung 1 abgegeben wird. Die Heizeinrichtung 24 der
Warmhalteeinrichtung 16 ist oberhalb des Aufnahmebereiches 18 angeordnet und dazu
eingerichtet, Warmestrahlung in Richtung des darunter angeordneten Aufnahmebereiches
18 abzugeben. In einer bevorzugten hier gezeigten Ausfilhrungsform weist die
Strahlungsheizung zwei Strahler 26 auf, welche bevorzugt als IR-Strahler ausgebildet sind.
Die von den Strahlern 26 abgegebene Warmestrahlung wird auf die Oberseite der im

Aufnahmebereich befindlichen Lebensmittel abgestrahlt.

Wie aus den Figuren 1 und 2 ferner ersichtlich, ist die Heizeinrichtung 24 an einem
Haubenteil 28 des Gerategehauses 2 angeordnet. In der vorliegenden Ausfiihrungsform
Uberdeckt das Haubenteil 28 den Aufnahmebereich 18 der Warmhalteeinrichtung 16
vollstdndig. Insbesondere weist das Haubenteil 28 in seiner Projektion eine im
Wesentlichen ahnliche, wenn nicht sogar identische Form wie der Aufnahmebereich 18 der
Warmhalteeinrichtung 16 auf. Die Strahler 26 der Heizeinrichtung 24 an der Unterseite des
Haubenteils 28 weisen Abmessungen auf, die mindestens etwa 50 % der Flache des
Aufnahmebereiches entsprechen und eine gleichmdRe Verteilung der abgegebenen

Warmestrahlung bewirken.
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Wie aus den Figuren weiter ersichtlich, weist das Gerategehause 2 einen im Wesentlichen
langlichen, im Betrieb der Vorrichtung 1 vertikalen Schacht 30 auf, an dem sich das
Haubenteil 28 in der vorliegenden Ausfiihrung im Wesentlichen horizontal erstreckt. Der
Schacht 30 und das Haubenteil 28 sind einteilig ausgebildet. Damit ist eine strukturelle

Verbindung zwischen dem Haubenteil 28 und dem Schacht 30 erzeugt.

Wie aus Fig. 2 ersichtlich, weist die erfindungsgemafe Vorrichtung 1 eine imWesentlichen
ebene Aufstandsflache 32 mit daran vorstehenden FuBelementen 34 auf. Die FulRelemente

34 kdnnen aus Kunststoffmaterial ausgebildet sein.

Wie aus Fig. 3 weiterhin ersichtlich, ist innerhalb des senkrecht verlaufenden Schachtes
30 eine Luftreinigungseinrichtung 36 angeordnet, mithilfe der bei der Zubereitung der
Lebensmittel im Garraum 4 entstehende Dampfe oder Partikel aus einem aus dem
Garraum 4 abgefiihrten Abluftstrom herausgefiltert werden. Die Luftreinigungseinrichtung
36 weist zumindest einen Abluftkanal 38 auf, der das Innere des Garraumes 4 fluidleitend
mit der Luftreinigungseinrichtung 36  koppelt. Ferner st die gesamte
Luftreinigungseinrichtung als eine Art Abluftkanal 38° ausgebildet, innerhalb welchem

zumindest ein Ventilator 40 und mehrere Luftreinigungs-Komponenten angeordnet sind.

In einer Ausfiihrungsform werden als Luftreinigungs-Komponenten im Abluftkanal
zumindest ein elektrostatischer Filter 42 und ein Schwammfilter 44 angeordnet. In einer
mdglichen Ausfihrungsform der Erfindung sind zudem ein Luftverwirbler 46, eine
Plasmakammer 48 und ein Aktivkohlefiter 50 angeordnet. Am oberen Ende der
Luftreinigungseinrichtung ist der Ventilator 40 vorgesehen, mit dem die Abluft durch den
Abluftkanal 38° gesaugt und uber die Austrittséffnungen 52 am Gehduse in die Umgebung

abgeleitet wird.

Wie Fig. 3 zeigt, sind an der Vorderseite 12 mehrere Lufteinlasse 54 und an der Riickwand
55 mehrere Ventilatoren 58, 60 vorgesehen, mit deren Hilfe ein Kiihlluftstrom durch das
Innere des Gehéduses 2 erzeugt wird, der zwischen der Innenseite des Gerdtegehauses
und den innerhalb des Gerategehéduses 2 angeordneten Komponenten der Vorrichtung
stromt. Mithilfe des insbesondere von der Vorderseite 12 in Richtung der Riickwand 56
erzeugten Kihlluftstromes wird einer Uberhitzung der Vorrichtung innerhalb des

Gerategehduses 2 entgegengewirkt.

Wie Fig. 3 weiterhin zu entnehmen ist, ist die AuBenseite des Garraumes 4 von einer

Isolierung 62 umgeben, mit der die Ubertragung der im Garraum 4 erzeugten Warme in
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angrenzende Bereiche der Vorrichtung 1 vermieden wird. Oberhalb des Garraums 4 ist
eine von den Ubrigen Bereichen der Vorrichtung 1 abgetrennte Kammer 64 ausgebildet,
die Uber nicht ndher dargestellte Warmeibertragungskanale in der Isolierung warmeleitend
mit der AuBenseite des Garraumes 4 verbunden ist. In die Kammer 64 wird somit gezielt

Warme abgegeben.

Die Kammer 64 grenzt an einen Plattenkdrper 66 des Aufnahmebereiches 18 an, an dem
die Vertiefung 20 fiir das darin einzusetzende Aufnahmeteil 22 der Warmhalteeinrichtung
16 ausgebildet ist. Die in der Kammer 64 vorhandene Warmestrahlung wird unmittelbar
zum Aufheizen des Aufnahmebereiches 18 fiir die zubereiteten Lebensmittel von der
Unterseite aus genutzt. Inshesondere ist das Aufnahmeteil 20 mit dem Plattenkérper 66 im
Bereich der Vertiefung 20 direkt in Anlage bringbar, wodurch eine Warmeleitung bewirkt

ist.

Der Aufnahmebehalter 10 ist als eine im Wesentlichen zylindrische Trommel ausgebildet.
Inshesondere ist, wie Fig.4 zeigt, der Aufnahmebehélter 10 mittels einer Drehhalterung 68
drehbar im Garraum 4 aufgenommen. Innerhalb des Garraumes 4 ist ferner die als
HeiBluftgeblase ausgebildete Heizeinrichtung 10 zum Erzeugen eines Heilluftstromes
innerhalb des Garraumes 4 angeordnet. Die Offnung des Garraumes 4 wird, wie Fig. 2
zeigt, mittels eines Verschlussteiles 72 abdichtend verschlossen. Das Verschlussteil 72 ist
dabei Teil des Aufnahmebehéalters 10. Das Verschlussteil 72 verschlie3t somit den
Aufnahmebehalter 10 und gleichzeitig die Offnung 6 an der Vorderseite 12 des

Gerédtegehduses 2.

Oberhalb der Offnung 6 fiir den Garraum 4 ist eine Absaugéffnung 74 angeordnet, mittels
der Dampfe, die liber die Offnung 6 aus dem Garraum 4 austreten, aufgefangen werden
kénnen. Die Absaugéffnung 74 ist ebenfalls mit der Luftreinigungseinrichtung 36
fluidleitend gekoppelt. Das Absaugen iiber die Absaugéffnung 74 erfolgt entweder
programmgesteuert, inshesondere nachdem ein Zubereitungsprogramm durchlaufen ist,

oder mithilfe eines nicht ndher dargestellten Kontaktschalters.

Der Kontaktschalter ist dazu eingerichtet, zu erfassen, ob der Aufnahmebehélter in den
Garraum 4 oder das Verschlussteil 72 im Bereich der Offnung 6 des Geritegehiuses ein-
bzw. angesetzt wurde. Mit Entfernen des Aufnahmebehalters 8 bzw. des Verschlussteiles
72 startet das Absaugen Uber die Absaugéffnung 74 und mit Einsetzen des
Aufnahmebehélters 8 in den Garraum 4 bzw. des Verschlussteiles 72 in die Offnung 6

stoppt das Absaugen an der Vorderseite 12 des Gerategehauses 2.
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Die Vorrichtung 1 umfasst eine elektronische Steuereinheit zum Steuern von zumindest
der Gartemperatur und/oder der Garzeiten im Garraum. In einer bevorzugten
Ausfiihrungsform wird mithilfe der elektronischen Steuereinheit zudem die Heizeinrichtung
der Warmhalteeinrichtung 16 und die Luftreinigungseinrichtung 36 gesteuert. Die
Vorrichtung 1 umfasst somit eine einzige zentrale Steuereinheit, mit der samtliche
Funktionen an dem erfindungsgemafien Kompaktgerat gesteuert bzw. geregelt werden.
Die Steuereinheit ist zudem dazu eingerichtet, die Vorrichtung entweder in Abhangigkeit
von individuell einstellbaren Gartemperaturen und/oder Garzeiten im Garraum oder mit
Hilfe von festen voreingestellten Programmen zu betreiben. Bevorzugt ist eine Vorauswahl
bestimmter Programme fiir entsprechend zuzubereitende Produkte moglich, sodass ein

optimales Ergebnis bei der Zubereitung verschiedener Lebensmittel erreicht wird.

In einer Ausfiihrungsform der Erfindung weist die Warmhalteeinrichtung einen mit der
Steuereinheit gekoppelten Temperatursensor auf. Mittels des Temperatursensors wird die
Temperatur der im Aufnahmebereich 18 der Warmbhalteinrichtung 16 befindlichen bereits
zubereiteten Lebensmittel erfasst. Bevorzugt wird die Heizleistung bzw. der Betrieb der
Warmhalteeinrichtung zugeordneten Heizeinrichtung 24 mittels der durch den
Temperatursensor erfassten Temperatur an den Lebensmitteln angepasst. Insbesondere
ist die Heizeinrichtung der Warmhalteeinrichtung dazu eingerichtet, die Lebensmittel im
Aufnahmebereich 18 der Warmhalteeinrichtung 16 in einem Bereich zwischen 65 °C und
70 °C zu halten.
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36
38, 38
40
42
44
46
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50
52
54
56
58, 60
62
64
66
68
70
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Bezugszeichenliste:

Vorrichtung
Gerédtegehduse
Garraum

Offnung
Aufnahmebehalter
Heizeinrichtung
Vorderseite

Anzeige- und Bedienfeld
Warmhalteeinrichtung
Aufnahmebereich
Vertiefung
Aufnahmeteil
Heizeinrichtung
Strahler

Haubenteil

Schacht
Aufstandsflache
FuBelemente
Luftreinigungseinrichtung
Abluftkanal

Ventilator
elektrostatischer Filter
Schwammfilter
Luftverwirbler
Plasmakammer
Aktivkohlefilter
Austritts6ffnung
Lufteinlass

Riickwand

Ventilator

Isolierung

Kammer
Plattenkorper
Drehalterung
HeiBluftgeblase
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72 Verschlussteil

74 Absaugoffnung
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Anspriiche
1. Vorrichtung (1) zum Erhitzen und/oder Garen von Lebensmitteln, insbesondere von

Tiefkiihlprodukten, mit

einem Gerategehause (2),

welches wenigstens einen Garraum (4) fiir das Lebensmittel und eine
verschlieBbare Offnung (6) im Geritegehduse (2) als Zugang zum Garraum (4) aufweist,
dadurch gekennzeichnet, dass an dem Gerategehduse (2) zuséatzlich eine
Warmhalteeinrichtung (16) fiir zubereitete Lebensmittel angeordnet ist,
wobei die Warmhalteeinrichtung (16) wenigstens einen Aufnahmebereich (18) fiir die
Lebensmittel und eine dem Aufnahmebereich (18) zugeordnete Heizeinrichtung (24) zum

Warmhalten der Lebensmittel aufweist.

2. Vorrichtung nach Anspruch 1,
dadurch gekennzeichnet, dass die Warmhalteeinrichtung (16) oberhalb des Garraumes (4)

angeordnet ist.

3. Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2,
dadurch gekennzeichnet, dass die Warmhalteeinrichtung (16) eine Vertiefung (20) und ein
separates in die Vertiefung (20) einsetzbares Aufnahmeteil (22) fur die Lebensmittel

aufweist.

4. Vorrichtung nach einem der vorstehenden Anspriiche,

dadurch gekennzeichnet, dass an dem Gerategehduse (2) ferner eine Strahlungsheizung
als Heizeinrichtung (24) zum Abgeben von Warmestrahlung in Richtung des
Aufnahmebereiches (18) angeordnet ist.

5. Vorrichtung nach Anspruch 4,
dadurch gekennzeichnet, dass die Strahlungsheizung mit einem oder mehreren Strahlern

(26), vorzugsweise IR-Strahlern, oberhalb des Aufnahmebereiches (18) angeordnet ist.
6. Vorrichtung nach Anspruch 4 oder 5
dadurch gekennzeichnet, dass die Heizeinrichtung (24) an einem den Aufnahmebereich

(18) iberdeckenden Haubenteil (28) des Gerategehduses (2) angeordnet ist.

7. Vorrichtung nach Anspruch 6,
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dadurch gekennzeichnet, dass das Haubenteil (28) in seiner Projektion eine im

Wesentlichen dhnliche Form wie der Aufnahmebereich (18) aufweist.

8. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 1 bis 7,

dadurch gekennzeichnet, dass oberhalb des Garraumes (4) eine zumindest bereichsweise
von einem Plattenkdrper des Aufnahmebereiches (18) begrenzte Kammer (64) vorgesehen
ist, wobei die Kammer (64) warmeleitend mit der AuBenseite des Garraumes (4) verbunden
ist, und wobei die Unterseite des Aufnahmeteiles (22) mit dem Plattenkérper in Anlage
bringbar und im Betrieb fiir eine Warmeleitung in den Aufnahmebereich (18) von unterhalb

eingerichtet ist.

9. Vorrichtung nach Anspruch 8,
dadurch gekennzeichnet, dass zur Warmeleitung ein oder mehrere Wéarmeiibertragungs-
kanéle in einer die AuRenseite des Garraumes (4) umgebenden Isolierung (62) vorgesehen

sind.

10.  Vorrichtung nach einem der vorstehenden Anspriiche,
dadurch gekennzeichnet, dass das Gehduse (2) einen im Wesentlichen ldnglichen, im
Betrieb vertikalen Schacht (30) aufweist, an dem sich bevorzugt das Haubenteil (28) im

Wesentlichen horizontal erstreckt.

11.  Vorrichtung nach Anspruch 10,
dadurch gekennzeichnet, dass in dem Schacht (30) zumindest ein Abluftkanal (38, 38
angeordnet ist, der mit einer Luftreinigungseinrichtung (36) verbindbar ist und/ oder die

Luftreinigungseinrichtung (36) in dem Schacht (30) angeordnet ist.

12.  Vorrichtung nach einem der vorstehenden Anspriiche,

dadurch gekennzeichnet, dass innerhalb des Gerategehduses (2) eine oder die
Luftreinigungseinrichtung (36) angeordnet ist, die mit dem Inneren des Garraumes (4)
fluidleitend gekoppelt ist, und einen durch das Gerategehduse (2) geleiteten Abluftkanal
(389 mit zumindest einem darin angeordneten Ventilator (52) und Luftreinigungs-

Komponenten aufweist.

13.  Vorrichtung nach Anspruch 12,
dadurch gekennzeichnet, dass als Luftreinigungs-Komponenten im Abluftkanal (389
wenigstens ein elektrostatischer Filter (42) und/oder ein Schwammfilter (44) vorgesehen

ist/sind.
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14.  Vorrichtung nach einem der vorstehenden Anspriiche,

mit einem Uber die Offnung (6) in den oder aus dem Garraum (4) einsetz- und
entnehmbaren Aufnahmebehalter (8) fiir die zuzubereitenden Lebensmittel, wobei

der Aufnahmebehalter (8) bevorzugt als eine im Wesentlichen zylindrische Trommel
drehbar innerhalb des Garraumes (4) aufgenommen ist,

und/oder

einer als HeilBluftgebldse ausgebildete Heizeinrichtung (10) zum Erzeugen eines

HeiBluftstromes im Garraum (4).

15.  Vorrichtung nach einem der vorstehenden Anspriiche,
gekennzeichnet durch ein die Offnung (6) des Garraumes (4) an der Vorderseite des
Gerédtegehauses (2) abdichtend verschlieBendes Verschlussteil (72), welches bevorzugt

an dem Aufnahmebehélter (8) angeordnet ist und mit einem Kontaktschalter ausgeriistet.

16.  Vorrichtung nach einem der vorstehenden Anspriiche,

dadurch gekennzeichnet, dass an der Vorderseite des Gerdtegehduses (2) oberhalb der
Garraum-Offnung (6) eine mit einer oder der Abluftreinigungseinrichtung (36) fluidleitend
verbundene Absaugoéffnung (74) fur aus dem Garraum (4) austretende Dampfe

vorgesehen ist.

17.  Vorrichtung nach einem der vorstehenden Anspriiche,

gekennzeichnet durch eine elektronische Steuereinheit zum Steuern von zumindest der
Gartemperatur und/oder Garzeiten im Garraum (4) und/oder der durch das Heizeinrichtung
(24) der Warmhalteeinrichtung (16) abgegebenen Heizleistung und vorzugsweise ferner

zum Steuern der Abluftreinigungseinrichtung (36).

18.  Vorrichtung nach einem der vorstehenden Anspriiche,

dadurch gekennzeichnet, dass die Warmhalteinrichtung (16) einen mit der Steuereinheit
gekoppelten Temperatursensor aufweist, mittels dem die Temperatur des Lebensmittels
im Aufnahmebereich (18) erfasst wird, und welcher vorzugsweise an dem mit dem

Aufnahmeteil (22) korrespondierenden Plattenkorper (66) angeordnet ist.
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